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Siamo un’azienda italiana di conserve ittiche italiane.

Da seftant’anni rappresentiamo la grande tradizione marinara Mediterranea.
Innovando ci trasformiamo, rimanendo sempre fedeli ai nostri valori.
Sin dall'inizio, diamo gusto e autenticita ai desideri delle persone.

Con amore.

We are an Italian fish preserves business.
We have been representing the Great Medliterranean Fish Preserves tradition for seventy years.
Through innovation, we keep on transforming, sticking to our valuves.

We have been giving taste and authenticity fo people’s wishes since always.

With love.



Nel 1958 Ferruccio Zarotti, imprenditore conserviero di Parma e partner fondatore L'lsola D'Oro, intuendo
'importanza di valorizzare I'acciuga ed il suo lungo e complesso ciclo di lavorazione eseguito a mano in ltalia,
realizza per primo al mondo le dlici in vetro. Le antenate delle Aliciotte!
Fino a quel momento I'acciuga era venduta sul mercato solo in latte in banda stagnata. La rivoluzione dell’ acciuga
in vetro si rivela in linea con il boom industriale e sociale: gli scaffali dei supermercati diventano la vetrina perfetta
dove esporre gli eleganti vasi in vetro di alici per la vendita direfta ai consumatori.

Ferruccio Zarott sceglie le Vetrerie Bormioli di Parma come partner industriale per sviluppare il progetto delle

Alici in vetro. Nel 1958, con la nascita a Parma del primo vaso di Alici con la nuova tecnica di

lavorazione manuale in vetro, si crea un importante Distretto.
Da Parma le Alici in vetro si diffondono rapidamente prima in Europa, poi in ogni
parte del mondo, diffondendo la cultura gastronomica italiana.

In 1958 Ferruccio Zarotti, a young but skilled preserved food entrepreneur and founding
member of L'lsola D'Oro, senses the need to enhance anchovies and their long and complex
processing cycle entirely done by hand in ltaly: from fishing to packaging, from salting fo filleting.
And he realizes the Anchovies in Glass. The first Aliciotte!

Until then, anchovies were sold in large or small tin plate cans. The Revolution of Anchovies in
Glass is strictly connected with economic-social-industrial boom which started in the early 80ies.
Supermarkets-shelves become more and more the perfect showcases to amplify the sell out of
amazing, new anchovies in glass. Therefore, in line with this idea, Zarotti chose the Bormioli
glass maker from Parma as a partner to develop the project; so in 1958 Parma saw the
birth of the first glass jar of an industrial production that would become world famous;,

anchovies preserved in glass jar in oil.
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LE ALICIOTTE

Le Alici L'lsola D’Oro sono un prodotto 100% italiano. Sono ricche in Omega3, senza glutine e prive di Ogm.

Noi usiamo solo materia prima di qualita, nel rispetto dell’ecosistema e dei fondali marini, in accordo con i grandi partner in ambito
sostenibilita: Friend of the Sea e MSC.

| nostri filetti di alici sono interamente lavorati @ mano ed infine adagiati, uno per uno, nelle diverse confezioni, a maturare nell’olio.
Carnose e saporite, distese o arrotolate, anche arricchite con aromi e spezie, possono essere gustate in tante preparazioni
gastronomiche, sulla pizza o semplicemente su pane tiepido imburrato.

Offriamo una gamma di formati tradizionali ed innovativi adatti a soddisfare i bisogni ed i desideri dei consumatori in casa e fuori casa.
Le nostre linee di prodotto sono orientate sia al canale retail sia al canale ho re ca.

La nostra & una storia di trasparenza che si immerge nella tradizione millenaria delle conserve ittiche da ben 70 anni.

L’lsola D’Oro anchovies are a 100% ltalian product. Aliciotte are rich in Omega3, Gluten free and Gmo free.

We use first quality row material only, respecting the ecosystem and oceanfloor, according to the agreement with Friend of the Sea and MSC.
Our anchovies filets are are enterely worked by hand and placed one by one in their containers in the oil.

Pulpy and juicy, flat or rolled, even enriched with herbs and spicies, they may be enjoyed in several dishes, on a pizza or on a buttered slice of bread,
We offer a large choice of traditional tools as well as innovative ones directly tuned to meet customers’ desires and demands,

both outdoor and home needs.

Our catalogue lines are oriented to the refail as well as to horeca markefs.

Our business sfory is based on transparency which is immersed in thousand-year old Italian culture and tradition.

The same that has been driving us for 70 years.

RETAIL >
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L’ARTE DELLE ACCIUGHE FATTE A MANO

IN ITALIA

THE ART OF HAND-PROCESSING ANCHOVIES

IN ITALY

FILETTI DI ALICI DISTESI A MANO

IN OLIO DI OLIVA
Peso nefto 42g Sgocciolato 23g

o INGREDIENTI
Alici salate 54% (Engraulis Encrasicolus), olio di
oliva 46%.

o ALLERGENI
Pesce (acciughe)

o CONSERVAZIONE
Durata: 24 mesi
Prodotto integro: da 0°a 20°,
tenere al riparo dal sole, protetto da fonti di calore.
Prodotto aperto: in frigorifero max 30 gg,
tenere immerso nell’olio e%en chiuso.

o VALORI NUTRIZIONALI
Valori medi per 100g di prodotto (alici + olio):

Energia 2053 kj/498 kcal
Grassi 50 g
di cui acidi grassi saturi 729
Carboidrati Og
di cui zuccheri Og
Proteine 13¢g
Sale 8¢

DATI UNITA’ DI VENDITA - sku’s info

Peso netto Net weight 42 g
Peso lordo Gross weight 759
Peso sgocciolato  Drained weight 239
EAN EAN code 80905950
TMC Shelf life 540
Nomendaturadogande  Customn life 16041600
Dimensioni Size (HxWxL) 48x45%x4,5cm

Unita x collo
Dimensioni
Peso lordo
EAN

ALICIDT42PET
FAO ZONE 34/ 37.21
rPET jar

OGM FREE
GLUTEN FREE
RICH IN OMEGA 3

DATI COLLO - box info

Units x case
Size

Gross weight
EAN code

5x14 x 18,5 cm

ANCHOVY FILLETS HAND-FLAT

IN OLIVE OIL
Net weight 429 Drained 23g

© INGREDIENTS
Salted anchovies 54% (Engraulis Encrasicolus), olive
oil (46%).

o ALLERGENS
Fish (anchovy)

© STORAGE CONDITIONS
Shelf life: 24 months
Un-opened product: keep in a cool area 0+20°,
keep away from heat sources, protected from sunlight
Once-opened product: use within 30 days,
keep it steeped in oil and well closed in the refrigerator.

o NUTRITIONAL VALUES
Average nutritional values per 100g of prodluct (anchovies+oil):

Energy 2053 kj/498 kcal
Fats 50g
of which satured fatty acid's 7,29
Carbohydrates Og
of which sugar Og
Proteins 13g
Salt 8g

DATI PALLET - pallet info

Colli x strato Cases x layer 30
Strati Layers 16
Colli x pallet Cases x pallet 480
Unita x pallet Units x pallet 5760
Peso lordo Gross weight 432 kg
Dimensioni Size (HxWxL) 120 x 80 x 120 cm

BACK >



L’ARTE DELLE ACCIUGHE FATTE A MANO £ # %\ THE ART OF HAND-PROCESSING ANCHOVIES

IN ITALIA e ; IN ITALY
FILETTI DI ALICI DISTESI A MANO ALID420SGPET ANCHOVY FILLETS HAND-FLAT
IN OLIO SEMI GIRASOLE EAO ZONE 34 ] 37.2.1 IN SUNFLOWER SEEDS OIL
Peso netto 42g Sgocciolato 23g tPET jar Net weight 429 Drained 23g
o INGREDIENTI . © INGREDIENTS
Alici salate 54% (Engraulis Encrasicolus), olio di Salted anchovies 54% (Engraulis Encrasicolus),

semi di girasole 46%. sunflower seeds oil (46%).

o ALLERGENI o ALLERGENS
Pesce (acciughe) Fish (anchovy)
o CONSERVAZIONE © STORAGE CONDITIONS

Shelf life: 24 months

Un-opened product: keep in a cool area 0+20°,
keep away from heat sources, protected from sunlight
Once-opened product: use within 30 days,
keep it steeped in oil and well closed in the refrigerator.

Durata: 24 mesi

Prodotto integro: da 0°a 20°,

tenere al riparo dal sole, protetto da fonti di calore.
Prodotto aperto: in frigorifero max 30 gg,
tenere immerso nell’olio e%en chiuso.

o VALORI NUTRIZIONALI
Valori medi per 100g di prodotto (alici + olio):

o NUTRITIONAL VALUES
Average nutritional values per 100g of prodluct (anchovies+oil):

Energia 2051 kj/497 keal Energy 2051 kj/497 kel
Grassi 50¢g Fats 50g
di cui acidi grassi saturi 729 of which satured faffy acids 7,2g
Carboidrati Og Carbohydrates Og
di cui zuccheri Og of which sugar Og
Proteine 13g GﬂfT"g:';ﬁiE Proteins 13g
Sale 8g RICH IN OMEGA 3 Sailt 8g
DATI UNITA’ DI VENDITA - sku’s info DATI COLLO - box info DATI PALLET - pallet info
Peso netto Net weight 424 Unita x collo Units x case 12 Colli x strato Cases x layer 30
Peso lordo Gross weight 759 Dimensioni Size 5x14x18,5cm Strati Layers 16
Peso sgocciolato  Drained weight 239 Peso lordo Gross weight 0,9 kg Colli x pallet Cases x pallet 480
EAN EAN code 80905981 EAN EAN code 0 Unita x pallet Units x pallet 5760
TMC Shelf life 540 Peso lordo Gross weight 432 kg
Nomendaturadoganale ~ Custom life 16041600 Dimensioni Size (HxWxL) 120 x 80 x 120 cm
Dimensioni Size (HxWxL) 48x45%x4,5cm
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L’ARTE DELLE ACCIUGHE FATTE A MANO

THE ART OF HAND-PROCESSING ANCHOVIES

FILETTI DI ALICI DISTESI A MANO

IN OLIO DI OLIVA
Peso nefto 46g  Sgocciolato 25¢g

o INGREDIENTI
Alici salate 54% (Engraulis Encrasicolus), olio di
oliva (46%).

o ALLERGENI
Pesce (acciughe)

o CONSERVAZIONE
Durata: 24 mesi
Prodotto integro: da 0°a 20°,
tenere al riparo dal sole, protetto da fonti di calore.
Prodotto aperto: in frigorifero max 30 gg,
tenere immerso nell’olio e%en chiuso.

o VALORI NUTRIZIONALI
Valori medi per 100g di prodotto (alici + olio):

Energia 2053 kj/498 kcal
Grassi 50 g
di cui acidi grassi saturi 729
Carboidrati Og
di cui zuccheri Og
Proteine 13¢g
Sale 8¢

DATI UNITA’ DI VENDITA - sku’s info

D1040

FAO ZONE 34/ 37.21

OGM FREE
GLUTEN FREE
RICH IN OMEGA 3

DATI COLLO - box info

ANCHOVY FILLETS HAND-FLAT

IN OLIVE OIL
Net weight 46g Drained 25g

© INGREDIENTS
Salted anchovies 54% (Engraulis Encrasicolus), olive
oil (46%).

o ALLERGENS
Fish (anchovy)

© STORAGE CONDITIONS
Shelf life: 24 months
Un-opened product: keep in a cool area 0+20°,
keep away from heat sources, protected from sunlight
Once-opened product: use within 30 days,
keep it steeped in oil and well closed in the refrigerator.

o NUTRITIONAL VALUES
Average nutritional values per 100g of prodluct (anchovies+oil):

Energy 2053 kj/498 kcal
Fats 50g
of which satured fatty acid's 7,29
Carbohydrates Og
of which sugar Og
Proteins 13g
Salt 8g

DATI PALLET - pallet info

Peso netto Net weight 46 g Unita x collo
Peso lordo Gross weight 60 g Dimensioni
Peso sgocciolato  Drained weight 269 Peso lordo
EAN EAN code 80805632 EAN

TMC Shelf life 720

Nomendaturadogande  Customn life 16041600

Dimensioni Size (HxWxL) 2x10x5cm

Units x case
Size

Gross weight
EAN code

50 Colli x strato Cases x layer 15

10 x 25 x 22 cm Strati Layers 10
3 kg Colli x pallet Cases x pallet 150
8033609751525 Unita x pallet Units x pallet 7500
Peso lordo Gross weight 450 kg

Dimensioni Size (HxWxL) 105x 80 x 120 cm

BACK >



L’ARTE DELLE ACCIUGHE FATTE A MANO

THE ART OF HAND-PROCESSING ANCHOVIES

FILETTI DI ALICI DISTESI A MANO

IN OLIO DI OLIVA
Peso nefto 58g Sgocciolato 31g

o INGREDIENTI
Alici salate 53% (Engraulis Encrasicolus), olio di
oliva 47%.

o ALLERGENI
Pesce (acciughe)

¢ CONSERVAZIONE
Durata: 24 mesi
Prodotto integro: da 0°a 20°,
tenere al riparo dal sole, protetto da fonti di calore.
Prodotto aperto: in frigorifero max 30 gg,
tenere immerso nell’olio e%en chiuso.

o VALORI NUTRIZIONALI
Valori medi per 100g di prodotto (alici + olio):

Energia 2053 kj/498 kcal
Grassi 50 g
di cui acidi grassi saturi 729
Carboidrati Og
di cui zuccheri Og
Proteine 13¢g
Sale 8¢

DATI UNITA’ DI VENDITA - sku'’s info

Peso netto Net weight 58 g
Peso lordo Gross weight 150 g
Peso sgocciolato  Drained weight 319
EAN EAN code 80765356
TMC Shelf life 720
Nomendaturadoganale ~ Custom life 16041600
Dimensioni Size (HxWxL) 6,7x4,2x4,2cm

Unita x collo
Dimensioni
Peso lordo
EAN

D1060

FAO ZONE 34/ 37.21

OGM FREE
GLUTEN FREE

RICH IN OMEGA 3

DATI COLLO - box info

Units x case
Size

Gross weight
EAN code

7x19,5x 15 cm

ANCHOVY FILLETS HAND-FLAT

IN OLIVE OIL
Net weight 58g Drained 31g

© INGREDIENTS
Salted anchovies 53% (Engraulis Encrasicolus), olive
oil 47%.

o ALLERGENS
Fish (anchovy)

© STORAGE CONDITIONS
Shelf life: 24 months
Un-opened product: keep in a cool area 0+20°,
keep away from heat sources, protected from sunlight
Once-opened product: use within 30 days,
keep it steeped in oil and well closed in the refrigerator.

o NUTRITIONAL VALUES
Average nutritional values per 100g of prodluct (anchovies+oil):

Energy 2053 kj/498 kcal
Fats 50g
of which satured fatty acid's 7,29
Carbohydrates Og
of which sugar Og
Proteins 13g
Salt 8g

DATI PALLET - pallet info

Colli x strato Cases x layer 30
Strati Layers 10
Colli x pallet Cases x pallet 300
Unita x pallet Units x pallet 3600
Peso lordo Gross weight 540 kg
Dimensioni Size (HxWxL) 100 x 80 x 120 cm

BACK >



L’ARTE DELLE ACCIUGHE FATTE A MANO

THE ART OF HAND-PROCESSING ANCHOVIES

FILETTI DI ALICI IN OLIO DI OLIVA

CON PEPERONCINO
Peso nefto 58g Sgocciolato 31g

¢ INGREDIENTI
Alici salate 53%(Engraulis Encrasicolus), olio di oliva
45%, peperoncino 2%.

o ALLERGENI
Pesce (acciughe)

¢ CONSERVAZIONE
Durata: 24 mesi
Prodotto integro: da 0°a 20°,
tenere al riparo dal sole, protetto da fonti di calore.
Prodotto aperto: in frigorifero max 30 gg,
tenere immerso nell’olio e%en chiuso.

o VALORI NUTRIZIONALI
Valori medi per 100g di prodotto (alici + olio):

Energia 2053 kj/498 kcal
Grassi 50 g
di cui acidi grassi saturi 729
Carboidrati Og
di cui zuccheri Og
Proteine 13¢g
Sale 8¢

DATI UNITA’ DI VENDITA - sku'’s info

Peso netto Net weight 58 g
Peso lordo Gross weight 150 g
Peso sgocciolato  Drained weight 319
EAN EAN code 80822752
TMC Shelf life 720
Nomendaturadoganale ~ Custom life 16041600
Dimensioni Size (HxWxL) 6,7x4,2x4,2cm

Unita x collo
Dimensioni
Peso lordo
EAN

D1060P

FAO ZONE 34/ 37.21

OGM FREE
GLUTEN FREE

RICH IN OMEGA 3

DATI COLLO - box info

Units x case
Size

Gross weight
EAN code

7x19,5x 15 cm

ANCHOVY FILLETS IN OLIVE OIL

WITH CHILI
Net weight 58g Drained 31g

© INGREDIENTS
Salted anchovies 53% (Engraulis Encrasicolus), olive
oil 45%, chili 2%.

o ALLERGENS
Fish (anchovy)

© STORAGE CONDITIONS
Shelf life: 24 months
Un-opened product: keep in a cool area 0+20°,
keep away from heat sources, protected from sunlight
Once-opened product: use within 30 days,
keep it steeped in oil and well closed in the refrigerator.

o NUTRITIONAL VALUES
Average nutritional values per 100g of prodluct (anchovies+oil):

Energy 2053 kj/498 kcal
Fats 50g
of which satured fatty acid's 7,29
Carbohydrates Og
of which sugar Og
Proteins 13g
Salt 8g

DATI PALLET - pallet info

Colli x strato Cases x layer 30
Strati Layers 10
Colli x pallet Cases x pallet 300
Unita x pallet Units x pallet 3600
Peso lordo Gross weight 540 kg
Dimensioni Size (HxWxL) 100 x 80 x 120 cm

BACK >



L’ARTE DELLE ACCIUGHE FATTE A MANO

IN ITALIA

THE ART OF HAND-PROCESSING ANCHOVIES

IN ITALY

FILETTI DI ALICI DISTESI A MANO

IN OLIO DI OLIVA
Peso nefto 80g Sgocciolato 41g

¢ INGREDIENTI
Alici salate 51% (Engraulis Encrasicolus), olio di
oliva 49%.

o ALLERGENI
Pesce (acciughe)

o CONSERVAZIONE
Durata: 24 mesi
Prodotto integro: da 0°a 20°,
tenere al riparo dal sole, protetto da fonti di calore.
Prodotto aperto: in frigorifero max 30 gg,
tenere immerso nell’olio e%en chiuso.

o VALORI NUTRIZIONALI
Valori medi per 100g di prodotto (alici + olio):

Energia 2053 kj/498 kcal
Grassi 50 g
di cui acidi grassi saturi 729
Carboidrati Og
di cui zuccheri Og
Proteine 13¢g
Sale 8¢

DATI UNITA’ DI VENDITA - sku’s info

Peso netto Net weight 80 g
Peso lordo Gross weight 183 g
Peso sgocciolato  Drained weight 4149
EAN EAN code 8033609751136
TMC Shelf life 540
Nomendaturadogande  Customn life 16041600
Dimensioni Size (HxWxL) 8x4,5x4,5cm

Unita x collo
Dimensioni
Peso lordo
EAN

ALICIOTTEDSO

FAO ZONE 34/ 37.21

OGM FREE
GLUTEN FREE
RICH IN OMEGA 3

DATI COLLO - box info

Units x case
Size

Gross weight
EAN code

8x15x21,5cm

ANCHOVY FILLETS HAND-FLAT

IN OLIVE OIL
Net weight 80g Drained 41g

© INGREDIENTS
Salted anchovies 51% (Engraulis Encrasicolus), olive
oil 49%.

o ALLERGENS
Fish (anchovy)

© STORAGE CONDITIONS
Shelf life: 24 months
Un-opened product: keep in a cool area 0+20°,
keep away from heat sources, protected from sunlight
Once-opened product: use within 30 days,
keep it steeped in oil and well closed in the refrigerator.

o NUTRITIONAL VALUES
Average nutritional values per 100g of prodluct (anchovies+oil):

Energy 2053 kj/498 kcal
Fats 50g
of which satured fatty acid's 7,29
Carbohydrates Og
of which sugar Og
Proteins 13g
Salt 8g

DATI PALLET - pallet info

Colli x strato Cases x layer 26
Strati Layers 15
Colli x pallet Cases x pallet 390
Unita x pallet Units x pallet 4680
Peso lordo Gross weight 858 kg
Dimensioni Size (HxWxL) 130x80x 120 cm

BACK >



L’ARTE DELLE ACCIUGHE FATTE A MANO

IN ITALIA

THE ART OF HAND-PROCESSING ANCHOVIES

IN ITALY

FILETTI DI ALICI ARROTOLATI

IN OLIO DI OLIVA
Peso nefto 90g Sgocciolato 50g

o INGREDIENTI
Alici salate 55% (Engraulis Encrasicolus), olio di
oliva 45%.

o ALLERGENI
Pesce (acciughe)

o CONSERVAZIONE
Durata: 24 mesi
Prodotto integro: da 0°a 20°,
tenere al riparo dal sole, protetto da fonti di calore.
Prodotto aperto: in frigorifero max 30 gg,
tenere immerso nell’olio e%en chiuso.

o VALORI NUTRIZIONALI
Valori medi per 100g di prodotto (alici + olio):

Energia 2053 kj/498 kcal
Grassi 49,6 g
di cui acidi grassi saturi 729
Carboidrati Og
di cui zuccheri Og
Proteine 128 g
Sale 8,05¢g

DATI UNITA’ DI VENDITA - sku’s info

A2005S
FAO ZONE 34 / 37.2.1

OGM FREE
GLUTEN FREE

RICH IN OMEGA 3

DATI COLLO - box info

ROLLED ANCHOVY FILLETS

IN OLIVE OIL
Net weight 90g Drained 50g

© INGREDIENTS
Salted anchovies 55% (Engraulis Encrasicolus), olive
oil 45%.

o ALLERGENS
Fish (anchovy)

© STORAGE CONDITIONS
Shelf life: 24 months
Un-opened product: keep in a cool area 0+20°,
keep away from heat sources, protected from sunlight
Once-opened product: use within 30 days,
keep it steeped in oil and well closed in the refrigerator.

o NUTRITIONAL VALUES
Average nutritional values per 100g of prodluct (anchovies+oil):

Energy 2053 kj/498 kcal
Fats 496 g
of which satured fatty acid's 7,29
Carbohydrates Og
of which sugar Og
Proteins 1289
Salt 805¢g

DATI PALLET - pallet info

Peso netto Net weight 90 g
Peso lordo Gross weight 200 g
Peso sgocciolato  Drained weight 50 g
EAN EAN code 80868811
TMC Shelf life 540
Nomendaturadoganale ~ Custom life 16041600
Dimensioni Size (HxWxL) 8x5x5cm

Unita x collo
Dimensioni
Peso lordo
EAN

Units x case
Size

Gross weight
EAN code

12
8x15,5x21cm
2,4 kg
8000828000697

Colli x strato Cases x layer 26
Strati Layers 10
Colli x pallet Cases x pallet 260
Unita x pallet Units x pallet 3120
Peso lordo Gross weight 624 kg
Dimensioni Size (HxWxL) 95 x 80 x 120 cm
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L’ARTE DELLE ACCIUGHE FATTE A MANO

IN ITALIA

THE ART OF HAND-PROCESSING ANCHOVIES

IN ITALY

FILETTI DI ALICI IN OLIO DI OLIVA

CON ZENZERO
Peso nefto 90g Sgocciolato 50g

o INGREDIENTI
Alici salate 53,5% (Engraulis Encrasicolus), olio di
oliva 44%, zenzero in polvere 2%, aroma naturale
di zenzero.

o ALLERGENI
Pesce (acciughe)

o CONSERVAZIONE
Durata: 24 mesi
Prodotto integro: da 0°a 20°,
tenere al riparo dal sole, protetto da fonti di calore.
Prodotto aperto: in frigorifero max 30 gg,
tenere immerso nell’olio e%en chiuso.

o VALORI NUTRIZIONALI
Valori medi per 100g di prodotto (alici + olio):

Energia 2053 kj/498 kcal
Grassi 50 g
di cui acidi grassi saturi 729
Carboidrati Og
di cui zuccheri Og
Proteine 13¢g
Sale 8¢

DATI UNITA’ DI VENDITA - sku’s info

Peso netto Net weight 90g
Peso lordo Gross weight 200 g
Peso sgocciolato  Drained weight 50 g
EAN EAN code 80764694
TMC Shelf life 540
Nomendaturadoganale ~ Custom life 16041600
Dimensioni Size (HxWxL) 8x5x5cm

Unita x collo
Dimensioni
Peso lordo
EAN

ALIDZEN90

FAO ZONE 34/ 37.21

FILETTI o1 ALIC!

OGM FREE
GLUTEN FREE
RICH IN OMEGA 3

DATI COLLO - box info

Units x case
Size

Gross weight
EAN code

8x21x155cm

ANCHOVY FILLETS IN OLIVE OIL

WITH GINGER
Net weight 90g Drained 50g

© INGREDIENTS

Salted anchovies 53,5% (Engraulis Encrasicolus),
olive oil 44%, ginger powder 2%, natural ginger

flavouring.

o ALLERGENS

Fish (anchovy)

© STORAGE CONDITIONS

Shelf life: 24 months

Un-opened product: keep in a cool area 0+20°,
keep away from heat sources, protected from sunlight
Once-opened product: use within 30 days,
keep it steeped in oil and well closed in the refrigerator.

o NUTRITIONAL VALUES

Average nutritional values per 100g of prodluct (anchovies+oil):

Energy 2053 kj/498 kcal
Fats 50g
of which satured fatty acid's 7,29
Carbohydrates Og
of which sugar Og
Proteins 13g
Salt 8g

DATI PALLET - pallet info

Colli x strato Cases x layer 26
Strati Layers 15
Colli x pallet Cases x pallet 390
Unita x pallet Units x pallet 4680
Peso lordo Gross weight 936 kg
Dimensioni Size (HxWxL) 135x 80 x 120 cm
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L’ARTE DELLE ACCIUGHE FATTE A MANO

IN ITALIA

THE ART OF HAND-PROCESSING ANCHOVIES

IN ITALY

FILETTI DI ALICI ARROTOLATI IN OLIO DI OLIVA

CON CAPPERI
Peso nefto 90g  Sgocciolato 50g

¢ INGREDIENTI
Alici salate 52% (Engraulis Encrasicolus), olio di
oliva 45%, capperi 3%.

o ALLERGENI
Pesce (acciughe)

o CONSERVAZIONE
Durata: 24 mesi
Prodotto integro: da 0°a 20°,
tenere al riparo dal sole, protetto da fonti di calore.
Prodotto aperto: in frigorifero max 30 gg,
tenere immerso nell’olio e%en chiuso.

o VALORI NUTRIZIONALI
Valori medi per 100g di prodotto (alici + olio):

Energia 2053 kj/498 kcal
Grassi 50 g
di cui acidi grassi saturi 729
Carboidrati Og
di cui zuccheri Og
Proteine 13¢g
Sale 8¢

DATI UNITA’ DI VENDITA - sku’s info

Peso netto Net weight 90 g
Peso lordo Gross weight 200 g
Peso sgocciolato  Drained weight 50 g
EAN EAN code 80781202
TMC Shelf life 540
Nomendaturadoganale ~ Custom life 16041600
Dimensioni Size (HxWxL) 8x5x5cm

Unita x collo
Dimensioni
Peso lordo
EAN

C991

FAO ZONE 34/ 37.21

OGM FREE
GLUTEN FREE

RICH IN OMEGA 3

DATI COLLO - box info

Units x case
Size

Gross weight
EAN code

8x15,5x21cm

ROLLED ANCHOVY FILLETS IN OLIVE OIL

WITH CAPERS
Net weight 90g Drained 50g

© INGREDIENTS
Salted anchovies 52% (Engraulis Encrasicolus), olive
oil 45%, capers 3%.

o ALLERGENS
Fish (anchovy)

© STORAGE CONDITIONS
Shelf life: 24 months
Un-opened product: keep in a cool area 0+20°,
keep away from heat sources, protected from sunlight
Once-opened product: use within 30 days,
keep it steeped in oil and well closed in the refrigerator.

o NUTRITIONAL VALUES
Average nutritional values per 100g of prodluct (anchovies+oil):

Energy 2053 kj/498 kcal
Fats 50g
of which satured fatty acid's 7,29
Carbohydrates Og
of which sugar Og
Proteins 13g
Salt 8g

DATI PALLET - pallet info

Colli x strato Cases x layer 26
Strati Layers 10
Colli x pallet Cases x pallet 260
Unita x pallet Units x pallet 3120
Peso lordo Gross weight 624 kg
Dimensioni Size (HxWxL) 95 x 80 x 120 cm
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L’ARTE DELLE ACCIUGHE FATTE A MANO

IN ITALIA

THE ART OF HAND-PROCESSING ANCHOVIES

IN ITALY

FILETTI DI ALICI DISTESI A MANO

IN OLIO DI OLIVA
Peso nefto 90g Sgocciolato 50g

o INGREDIENTI
Alici salate 55%, olio di oliva 45%.

o ALLERGENI
Pesce (acciughe)

o CONSERVAZIONE
Durata: 24 mesi
Prodotto integro: da 0°a 20°,
tenere al riparo dal sole, protetto da fonti di calore.
Prodotto aperto: in frigorifero max 30 gg,
tenere immerso nell’olio e%en chiuso.

o VALORI NUTRIZIONALI
Valori medi per 100g di prodotto (alici + olio):

Energia 2053 kj/498 kcal
Grassi 50 g
di cui acidi grassi saturi 729
Carboidrati Og
di cui zuccheri Og
Proteine 13¢g
Sale 8,03¢g

DATI UNITA’ DI VENDITA - sku’s info

Peso netto Net weight 90 g
Peso lordo Gross weight 200 g
Peso sgocciolato  Drained weight 50 g
EAN EAN code 80841326
TMC Shelf life 540
Nomendaturadoganale ~ Custom life 16041600
Dimensioni Size (HxWxL) 8x5x5cm

Unita x collo
Dimensioni
Peso lordo
EAN

D1005

FAO ZONE 34/ 37.21

OGM FREE
GLUTEN FREE

RICH IN OMEGA 3

Units x case
Size

Gross weight
EAN code

DATI COLLO - box info

12
8x21x155cm
2,4 kg
8000828000833

ANCHOVY FILLETS HAND-FLAT

IN OLIVE OIL
Net weight 90g Drained 50g

© INGREDIENTS
Salted anchovies 55% (Engraulis Encrasicolus), olive
oil 45%.

o ALLERGENS
Fish (anchovy)

© STORAGE CONDITIONS
Shelf life: 24 months
Un-opened product: keep in a cool area 0+20°,
keep away from heat sources, protected from sunlight
Once-opened product: use within 30 days,
keep it steeped in oil and well closed in the refrigerator.

o NUTRITIONAL VALUES
Average nutritional values per 100g of prodluct (anchovies+oil):

Energy 2053 kj/498 kcal
Fats 50g
of which satured fatty acid's 7,29
Carbohydrates Og
of which sugar Og
Proteins 13g
Salt 803¢g

DATI PALLET - pallet info

Colli x strato Cases x layer 26
Strati Layers 10
Colli x pallet Cases x pallet 260
Unita x pallet Units x pallet 3120
Peso lordo Gross weight 624 kg
Dimensioni Size (HxWxL) 95 x 80 x 120 cm

BACK >



L’ARTE DELLE ACCIUGHE FATTE A MANO

IN ITALIA

THE ART OF HAND-PROCESSING ANCHOVIES

IN ITALY

FILETTI DI ALICI DISTESI A MANO

IN OLIO EXTRA VERGINE DI OLIVA BIO
Peso nefto 90g Sgocciolato 50g

¢ INGREDIENTI
Alici salate 55% (Engraulis Encrasicolus), olio extra
vergine di oliva biologico 45%.

o ALLERGENI
Pesce (acciughe)

o CONSERVAZIONE
Durata: 24 mesi
Prodotto integro: da 0°a 20°,
tenere al riparo dal sole, protetto da fonti di calore.
Prodotto aperto: in frigorifero max 30 gg,
tenere immerso nell’olio e%en chiuso.

o VALORI NUTRIZIONALI
Valori medi per 100g di prodotto (alici + olio):

Energia 2053 kj/498 kcal
Grassi 50 g
di cui acidi grassi saturi 729
Carboidrati Og
di cui zuccheri Og
Proteine 13¢g
Sale 8¢

DATI UNITA’ DI VENDITA - sku’s info

Peso netto Net weight 90 g
Peso lordo Gross weight 200 g
Peso sgocciolato  Drained weight 50 g
EAN EAN code 80779872
TMC Shelf life 540
Nomendaturadoganale ~ Custom life 16041600
Dimensioni Size (HxWxL) 8x5x5cm

Unita x collo
Dimensioni
Peso lordo
EAN

D1005SB

FAO ZONE 34/ 37.21

OGM FREE
GLUTEN FREE

RICH IN OMEGA 3

DATI COLLO - box info

Units x case
Size

Gross weight
EAN code

8x15,5x21cm

ANCHOVY FILLETS HAND-FLAT

IN EXTRA VIRGIN OLIVE OIL
Net weight 90g Drained 50g

© INGREDIENTS
Salted anchovies 55% (Engraulis Encrasicolus), extra
virgin olive oil 45%.

o ALLERGENS
Fish (anchovy)

© STORAGE CONDITIONS
Shelf life: 24 months
Un-opened product: keep in a cool area 0+20°,
keep away from heat sources, protected from sunlight
Once-opened product: use within 30 days,
keep it steeped in oil and well closed in the refrigerator.

o NUTRITIONAL VALUES
Average nutritional values per 100g of prodluct (anchovies+oil):

Energy 2053 kj/498 kcal
Fats 50g
of which satured fatty acid's 7,29
Carbohydrates Og
of which sugar Og
Proteins 13g
Salt 8g

DATI PALLET - pallet info

Colli x strato Cases x layer 26
Strati Layers 10
Colli x pallet Cases x pallet 260
Unita x pallet Units x pallet 3120
Peso lordo Gross weight 624 kg
Dimensioni Size (HxWxL) 95 x 80 x 120 cm
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L’ARTE DELLE ACCIUGHE FATTE A MANO

IN ITALIA

THE ART OF HAND-PROCESSING ANCHOVIES

IN ITALY

FILETTI DI ALICI IN OLIO EXTRA VERGINE

DI OLIVA BIO CON PEPERONCINO
Peso nefto 90g Sgocciolato 50g

¢ INGREDIENTI
Alici salate 52% (Engraulis Encrasicolus), olio extra
vergine di oliva biologico 45%, peperoncino 3%.

ES8000EVO

FAO ZONE 34/ 37.21

ANCHOVY FILLETS IN BIOLOGIC

EXTRA VIRGIN OLIVE OIL WITH CHILI
Net weight 90g Drained 50g

© INGREDIENTS
Salted anchovies 52% (Engraulis Encrasicolus),
biologic extra virgin olive oil 45%, chili 3%.

o ALLERGENI o ALLERGENS
Pesce (acciughe) Fish (anchovy)
o CONSERVAZIONE © STORAGE CONDITIONS

Durata: 24 mesi

Prodotto integro: da 0°a 20°,

tenere al riparo dal sole, protetto da fonti di calore.
Prodotto aperto: in frigorifero max 30 gg,
tenere immerso nell’olio e%en chiuso.

o VALORI NUTRIZIONALI
Valori medi per 100g di prodotto (alici + olio):

Shelf life: 24 months

Un-opened product: keep in a cool area 0+20°,
keep away from heat sources, protected from sunlight
Once-opened product: use within 30 days,
keep it steeped in oil and well closed in the refrigerator.

o NUTRITIONAL VALUES
Average nutritional values per 100g of prodluct (anchovies+oil):

Energia 2053 kj/498 kcal Energy 2053 kj/498 kcal
Grassi 50¢g Fats 50g
di cui acidi grassi saturi 729 of which satured faffy acids 7,2g
Carboidrati Og Carbohydrates Og
di cui zuccheri Og of which sugar Og
Proteine 13g GEST"I"E F::EIEEE Proteins 13g
Sale 8g RICH IN OMEGA 3 Sailt 8g
DATI UNITA’ DI VENDITA - sku’s info DATI COLLO - box info DATI PALLET - pallet info
Peso netto Net weight 90g Unita x collo Units x case 12 Colli x strato Cases x layer 26
Peso lordo Gross weight 200 g Dimensioni Size 8x15,5x21cm Strati Layers 15
Peso sgocciolato  Drained weight 50 g Peso lordo Gross weight 2,4 kg Colli x pallet Cases x pallet 390
EAN EAN code 80905936 EAN EAN code 0 Unita x pallet Units x pallet 4680
TMC Shelf life 540 Peso lordo Gross weight 936 kg
Nomendaturadoganale ~ Custfom life 16041600 Dimensioni Size (HxWxL) 135x 80 x 120 cm

Dimensioni Size (HxWxL) 8x5x5cm BACK >



L"ARTE DELLE ACCIUGHE FATTE A MANO

IN ITALIA

THE ART OF HAND-PROCESSING ANCHOVIES

IN ITALY

FILETTI DI ALICI IN OLIO DI OLIVA

CON PEPERONCINO
Peso nefto 90g Sgocciolato 50g

¢ INGREDIENTI
Alici salate 52% (Engraulis Encrasicolus), olio di
oliva 45%, peperoncino 3%.

o ALLERGENI
Pesce (acciughe)

¢ CONSERVAZIONE
Durata: 24 mesi
Prodotto integro: da 0°a 20°,
tenere al riparo dal sole, protetto da fonti di calore.
Prodotto aperto: in frigorifero max 30 gg,
tenere immerso nell’olio e%en chiuso.

o VALORI NUTRIZIONALI
Valori medi per 100g di prodotto (alici + olio):

Energia 2053 kj/498 kcal
Grassi 50 g
di cui acidi grassi saturi 729
Carboidrati Og
di cui zuccheri Og
Proteine 13¢g
Sale 8¢

DATI UNITA’ DI VENDITA - sku'’s info

Peso netto Net weight 90 g
Peso lordo Gross weight 200 g
Peso sgocciolato  Drained weight 50 g
EAN EAN code 80783756
TMC Shelf life 540
Nomendaturadoganale ~ Custom life 16041600
Dimensioni Size (HxWxL) 8x5x5cm

Unita x collo
Dimensioni
Peso lordo
EAN

E8000S

FAO ZONE 34/ 37.21

OGM FREE
GLUTEN FREE

RICH IN OMEGA 3

DATI COLLO - box info

Units x case
Size

Gross weight
EAN code

8x15,5x21cm

ANCHOVY FILLETS IN OLIVE OIL

WITH CHILI
Net weight 90g Drained 50g

© INGREDIENTS
Salted anchovies 52% (Engraulis Encrasicolus), extra
virgin olive oil 45%, chili 3%.

o ALLERGENS
Fish (anchovy)

© STORAGE CONDITIONS
Shelf life: 24 months
Un-opened product: keep in a cool area 0+20°,
keep away from heat sources, protected from sunlight
Once-opened product: use within 30 days,
keep it steeped in oil and well closed in the refrigerator.

o NUTRITIONAL VALUES
Average nutritional values per 100g of prodluct (anchovies+oil):

Energy 2053 kj/498 kcal
Fats 50g
of which satured fatty acid's 7,29
Carbohydrates Og
of which sugar Og
Proteins 13g
Salt 8g

DATI PALLET - pallet info

Colli x strato Cases x layer 26
Strati Layers 15
Colli x pallet Cases x pallet 390
Unita x pallet Units x pallet 4680
Peso lordo Gross weight 936 kg
Dimensioni Size (HxWxL) 135x 80 x 120 cm
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L’ARTE DELLE ACCIUGHE FATTE A MANO

IN ITALIA

THE ART OF HAND-PROCESSING ANCHOVIES

IN ITALY

FILETTI DI ALICI IN OLIO DI OLIVA

CON PREZZEMOLO
Peso nefto 90g Sgocciolato 50g

¢ INGREDIENTI
Alici salate (Engraulis Encrasicolus), olio di oliva
45%, prezzemolo 2%.

o ALLERGENI
Pesce (acciughe)

o CONSERVAZIONE
Durata: 24 mesi
Prodotto integro: da 0°a 20°,
tenere al riparo dal sole, protetto da fonti di calore.
Prodotto aperto: in frigorifero max 30 gg,
tenere immerso nell’olio e%en chiuso.

o VALORI NUTRIZIONALI
Valori medi per 100g di prodotto (alici + olio):

Energia 2053 kj/498 kcal
Grassi 50 g
di cui acidi grassi saturi 729
Carboidrati Og
di cui zuccheri Og
Proteine 13¢g
Sale 8¢

DATI UNITA’ DI VENDITA - sku’s info

Peso netto Net weight 90 g
Peso lordo Gross weight 200 g
Peso sgocciolato  Drained weight 50 g
EAN EAN code 80859154
TMC Shelf life 540
Nomendaturadoganale ~ Custom life 16041600
Dimensioni Size (HxWxL) 8x5x5cm

Unita x collo
Dimensioni
Peso lordo
EAN

F8010

FAO ZONE 34/ 37.21

OGM FREE
GLUTEN FREE

RICH IN OMEGA 3

DATI COLLO - box info

Units x case
Size

Gross weight
EAN code

8x15,5x21cm

ANCHOVY FILLETS IN OLIVE OIL

WITH PARSLEY
Net weight 90g Drained 50g

© INGREDIENTS
Salted anchovies (Engraulis Encrasicolus) 53%, olive
oil 45%, parsley 3%.

o ALLERGENS
Fish (anchovy)

© STORAGE CONDITIONS
Shelf life: 24 months
Un-opened product: keep in a cool area 0+20°,
keep away from heat sources, protected from sunlight
Once-opened product: use within 30 days,
keep it steeped in oil and well closed in the refrigerator.

o NUTRITIONAL VALUES
Average nutritional values per 100g of prodluct (anchovies+oil):

Energy 2053 kj/498 kcal
Fats 50g
of which satured fatty acid's 7,29
Carbohydrates Og
of which sugar Og
Proteins 13g
Salt 8g

DATI PALLET - pallet info

Colli x strato Cases x layer 26
Strati Layers 10
Colli x pallet Cases x pallet 260
Unita x pallet Units x pallet 3120
Peso lordo Gross weight 624 kg
Dimensioni Size (HxWxL) 95 x 80 x 120 cm
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L’ARTE DELLE ACCIUGHE FATTE A MANO

IN ITALIA

THE ART OF HAND-PROCESSING ANCHOVIES

IN ITALY

FILETTI DI ALICI IN OLIO DI OLIVA

CON ORIGANO
Peso nefto 90g Sgocciolato 50g

o INGREDIENTI
Alici salate (Engraulis Encrasicolus) 43%, olio di
oliva 45%, origano 2%.

o ALLERGENI
Pesce (acciughe)

¢ CONSERVAZIONE
Durata: 24 mesi
Prodotto integro: da 0°a 20°,
tenere al riparo dal sole, protetto da fonti di calore.
Prodotto aperto: in frigorifero max 30 gg,
tenere immerso nell’olio e%en chiuso.

o VALORI NUTRIZIONALI
Valori medi per 100g di prodotto (alici + olio):

Energia 2053 kj/498 kcal
Grassi 50 g
di cui acidi grassi saturi 729
Carboidrati Og
di cui zuccheri Og
Proteine 13¢g
Sale 8¢

DATI UNITA’ DI VENDITA - sku'’s info

Peso netto Net weight 90 g
Peso lordo Gross weight 200 g
Peso sgocciolato  Drained weight 50 g
EAN EAN code 80765028
TMC Shelf life 540
Nomendaturadoganale ~ Custom life 16041600
Dimensioni Size (HxWxL) 8x5x5cm

Unita x collo
Dimensioni
Peso lordo
EAN

G8020

FAO ZONE 34/ 37.21

OGM FREE
GLUTEN FREE

RICH IN OMEGA 3

Units x case
Size

Gross weight
EAN code

DATI COLLO - box info

12
8x15,5x21cm
2,4 kg
8000282001236

ANCHOVY FILLETS IN OLIVE OIL

WITH OREGANO
Net weight 90g Drained 50g

® INGREDIENTS
Salted anchovies (Engraulis Encrasicolus) 43%, olive
oil 45%, oregano 2%.

o ALLERGENS
Fish (anchovy)

© STORAGE CONDITIONS
Shelf life: 24 months
Un-opened product: keep in a cool area 0+20°,
keep away from heat sources, protected from sunlight
Once-opened product: use within 30 days,
keep it steeped in oil and well closed in the refrigerator.

o NUTRITIONAL VALUES
Average nutritional values per 100g of prodluct (anchovies+oil):

Energy 2053 kj/498 kcal
Fats 50g
of which satured fatty acid's 7,29
Carbohydrates Og
of which sugar Og
Proteins 13g
Salt 8g

DATI PALLET - pallet info

Colli x strato Cases x layer 26
Strati Layers 10
Colli x pallet Cases x pallet 260
Unita x pallet Units x pallet 3120
Peso lordo Gross weight 624 kg
Dimensioni Size (HxWxL) 95 x 80 x 120 cm
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L’ARTE DELLE ACCIUGHE FATTE A MANO

IN ITALIA

THE ART OF HAND-PROCESSING ANCHOVIES

IN ITALY

FILETTI DI ALICI DISTESI A MANO

IN OLIO DI OLIVA
Peso nefto 150g Sgocciolato 80g

o INGREDIENTI
Alici salate 53% (Engraulis Encrasicolus), olio di
oliva 47%.

o ALLERGENI
Pesce (acciughe)

o CONSERVAZIONE
Durata: 24 mesi
Prodotto integro: da 0°a 20°,
tenere al riparo dal sole, protetto da fonti di calore.
Prodotto aperto: in frigorifero max 30 gg,
tenere immerso nell’olio e%en chiuso.

o VALORI NUTRIZIONALI
Valori medi per 100g di prodotto (alici + olio):

Energia 2053 kj/498 kcal
Grassi 50 g
di cui acidi grassi saturi 729
Carboidrati Og
di cui zuccheri Og
Proteine 13¢g
Sale 8¢

DATI UNITA’ DI VENDITA - sku’s info

Peso netto Net weight 150 g
Peso lordo Gross weight 180 g
Peso sgocciolato  Drained weight 80g
EAN EAN code 80979685
TMC Shelf life 540
Nomendaturadoganale ~ Custom life 16041600
Dimensioni Size (HxWxL) 7,5x6,1x6,1cm

N,
N
\\\\\\

Unita x collo
Dimensioni
Peso lordo
EAN

ALICID150PET
FAO ZONE 34/ 37.21
rPET jar

Fillett; o Acciughe

IN OLIO DI OLIVA

OGM FREE
GLUTEN FREE

RICH IN OMEGA 3

DATI COLLO - box info

Units x case
Size

Gross weight
EAN code

8x19x25cm

ANCHOVY FILLETS HAND-FLAT

IN OLIVE OIL
Net weight 150g Drained 80g

© INGREDIENTS
Salted anchovies 53% (Engraulis Encrasicolus), olive
oil 47%.

o ALLERGENS
Fish (anchovy)

© STORAGE CONDITIONS
Shelf life: 24 months
Un-opened product: keep in a cool area 0+20°,
keep away from heat sources, protected from sunlight
Once-opened product: use within 30 days,
keep it steeped in oil and well closed in the refrigerator.

o NUTRITIONAL VALUES
Average nutritional values per 100g of prodluct (anchovies+oil):

Energy 2053 kj/498 kcal
Fats 50g
of which satured fatty acid's 7,29
Carbohydrates Og
of which sugar Og
Proteins 13g
Salt 8g

DATI PALLET - pallet info

Colli x strato Cases x layer 23
Strati Layers 14
Colli x pallet Cases x pallet 322
Unita x pallet Units x pallet 3864
Peso lordo Gross weight 695,52 kg
Dimensioni Size (HxWxL) 127 x 80 x 120 cm
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L’ARTE DELLE ACCIUGHE FATTE A MANO

IN ITALIA

THE ART OF HAND-PROCESSING ANCHOVIES

IN ITALY

FILETTI DI ALICI DISTESI A MANO

IN OLIO DI OLIVA
Peso nefto 150g Sgocciolato 83g

o INGREDIENTI
Alici salate 55% (Engraulis encrasicolus), olio di
oliva 45%.

o ALLERGENI
Pesce (acciughe)

o CONSERVAZIONE
Durata: 24 mesi
Prodotto integro: da 0°a 20°,
tenere al riparo dal sole, protetto da fonti di calore.
Prodotto aperto: in frigorifero max 30 gg,
tenere immerso nell’olio e%en chiuso.

o VALORI NUTRIZIONALI
Valori medi per 100g di prodotto (alici + olio):

Energia 2053 kj/498 kcal
Grassi 50 g
di cui acidi grassi saturi 729
Carboidrati Og
di cui zuccheri Og
Proteine 13¢g
Sale 8¢

DATI UNITA’ DI VENDITA - sku’s info

Peso netto Net weight 150 g
Peso lordo Gross weight 300 g
Peso sgocciolato  Drained weight 83 ¢
EAN EAN code 8033609751037
TMC Shelf life 540
Nomendaturadoganale ~ Custom life 16041600
Dimensioni Size (HxWxL) 10x6 x6 cm

Unita x collo
Dimensioni
Peso lordo
EAN

D1015

FAO ZONE 34/ 37.21

OGM FREE
GLUTEN FREE

RICH IN OMEGA 3

DATI COLLO - box info

Units x case
Size

Gross weight
EAN code

10x19x24,5cm

8000828000802

ANCHOVY FILLETS HAND-FLAT

IN OLIVE OIL
Net weight 150g Drained 83g

© INGREDIENTS
Salted anchovies 55% (Engraulis Encrasicolus), olive
oil 45%.

o ALLERGENS
Fish (anchovy)

© STORAGE CONDITIONS
Shelf life: 24 months
Un-opened product: keep in a cool area 0+20°,
keep away from heat sources, protected from sunlight
Once-opened product: use within 30 days,
keep it steeped in oil and well closed in the refrigerator.

o NUTRITIONAL VALUES
Average nutritional values per 100g of prodluct (anchovies+oil):

Energy 2053 kj/498 kcal
Fats 50g
of which satured fatty acid's 7,29
Carbohydrates Og
of which sugar Og
Proteins 13g
Salt 8g

DATI PALLET - pallet info

Colli x strato Cases x layer 19
Strati Layers 10
Colli x pallet Cases x pallet 190
Unita x pallet Units x pallet 2280
Peso lordo Gross weight 684 kg
Dimensioni Size (HxWxL) 115 x 80 x 120 cm
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L’ARTE DELLE ACCIUGHE FATTE A MANO

IN ITALIA

THE ART OF HAND-PROCESSING ANCHOVIES

IN ITALY

FILETTI DI ALICI DISTESI A MANO

IN OLIO DI OLIVA
Peso nefto 200g Sgocciolato 110g

o INGREDIENTI
Alici salate 55% (Engraulis encrasicolus), olio di
oliva 45%

o ALLERGENI
Pesce (acciughe)

o CONSERVAZIONE
Durata: 24 mesi
Prodotto integro: da 0°a 20°,
tenere al riparo dal sole, protetto da fonti di calore.
Prodotto aperto: in frigorifero max 30 gg,
tenere immerso nell’olio e%en chiuso.

o VALORI NUTRIZIONALI
Valori medi per 100g di prodotto (alici + olio):

Energia 2053 kj/498 kcal
Grassi 50 g
di cui acidi grassi saturi 729
Carboidrati Og
di cui zuccheri Og
Proteine 13¢g
Sale 8¢

DATI UNITA’ DI VENDITA - sku’s info

Peso netto Net weight 200 g
Peso lordo Gross weight 400 g
Peso sgocciolato  Drained weight 110 g
EAN EAN code 80776055
TMC Shelf life 540
Nomendaturadoganale ~ Custom life 16041600
Dimensioni Size (HxWxL) 8,5x6,5x6,5cm

Unita x collo
Dimensioni
Peso lordo
EAN

DT200S

FAO ZONE 34/ 37.21

OGM FREE
GLUTEN FREE
RICH IN OMEGA 3

Units x case
Size

Gross weight
EAN code

DATI COLLO - box info

6

9x14 x21,5cm
2,4 kg
8000828004381

ANCHOVY FILLETS HAND-FLAT

IN OLIVE OIL
Net weight 200g Drained 110g

© INGREDIENTS
Salted anchovies 55% (Engraulis Encrasicolus), olive
oil 45%.

o ALLERGENS
Fish (anchovy)

© STORAGE CONDITIONS
Shelf life: 24 months
Un-opened product: keep in a cool area 0+20°,
keep away from heat sources, protected from sunlight
Once-opened product: use within 30 days,
keep it steeped in oil and well closed in the refrigerator.

o NUTRITIONAL VALUES
Average nutritional values per 100g of prodluct (anchovies+oil):

Energy 2053 kj/498 kcal
Fats 50g
of which satured fatty acid's 7,29
Carbohydrates Og
of which sugar Og
Proteins 13g
Salt 8g

DATI PALLET - pallet info

Colli x strato Cases x layer 26
Strati Layers 10
Colli x pallet Cases x pallet 260
Unita x pallet Units x pallet 1560
Peso lordo Gross weight 624 kg
Dimensioni Size (HxWxL) 105 x 80 x 120 cm

BACK >



L’ARTE DELLE ACCIUGHE FATTE A MANO

IN ITALIA

THE ART OF HAND-PROCESSING ANCHOVIES

IN ITALY

FILETTI DI ALICI DISTESI A MANO

IN OLIO DI OLIVA
Peso nefto 230g Sgocciolato 120g

o INGREDIENTI
Alici salate 52% (Engraulis encrasicolus), olio di
oliva 48%.

o ALLERGENI
Pesce (acciughe)

o CONSERVAZIONE
Durata: 24 mesi
Prodotto integro: da 0°a 20°,
tenere al riparo dal sole, protetto da fonti di calore.
Prodotto aperto: in frigorifero max 30 gg,
tenere immerso nell’olio e%en chiuso.

o VALORI NUTRIZIONALI
Valori medi per 100g di prodotto (alici + olio):

Energia 2053 kj/498 kcal
Grassi 50 g
di cui acidi grassi saturi 729
Carboidrati Og
di cui zuccheri Og
Proteine 13¢g
Sale 8¢

DATI UNITA’ DI VENDITA - sku’s info

Peso netto Net weight 230g
Peso lordo Gross weight 500 g
Peso sgocciolato  Drained weight 120 g
EAN EAN code 80772316
TMC Shelf life 540
Nomendaturadoganale ~ Custom life 16041600
Dimensioni Size (HxWxL) 9x10x 10 cm

Unita x collo
Dimensioni
Peso lordo
EAN

D1023

FAO ZONE 34/ 37.21

OGM FREE
GLUTEN FREE

RICH IN OMEGA 3

Units x case
Size

Gross weight
EAN code

DATI COLLO - box info

6

9 x 20 x 30 cm
3,5 kg

0

ANCHOVY FILLETS HAND-FLAT

IN OLIVE OIL
Net weight 230g Drained 120g

© INGREDIENTS
Salted anchovies 52% (Engraulis Encrasicolus), olive
oil 48%.

o ALLERGENS
Fish (anchovy)

© STORAGE CONDITIONS
Shelf life: 24 months
Un-opened product: keep in a cool area 0+20°,
keep away from heat sources, protected from sunlight
Once-opened product: use within 30 days,
keep it steeped in oil and well closed in the refrigerator.

o NUTRITIONAL VALUES
Average nutritional values per 100g of prodluct (anchovies+oil):

Energy 2053 kj/498 kcal
Fats 50g
of which satured fatty acid's 7,29
Carbohydrates Og
of which sugar Og
Proteins 13g
Salt 8g

DATI PALLET - pallet info

Colli x strato Cases x layer 16
Strati Layers 12
Colli x pallet Cases x pallet 192
Unita x pallet Units x pallet 1152
Peso lordo Gross weight 672 kg
Dimensioni Size (HxWxL) 125 x 80 x 120 cm
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L’ARTE DELLE ACCIUGHE FATTE A MANO

IN ITALIA

THE ART OF HAND-PROCESSING ANCHOVIES

IN ITALY

FILETTI DI ALICI

IN OLIO EXTRA VERGINE DI OLIVA
Peso nefto 230g Sgocciolato 120g

¢ INGREDIENTI
Alici salate 51% (Engraulis encrasicolus), olio extra
vergine di oliva 49%.

o ALLERGENI
Pesce (acciughe)

¢ CONSERVAZIONE
Durata: 24 mesi
Prodotto integro: da 0°a 20°,
tenere al riparo dal sole, protetto da fonti di calore.
Prodotto aperto: in frigorifero max 30 gg,
tenere immerso nell’olio e%en chiuso.

o VALORI NUTRIZIONALI
Valori medi per 100g di prodotto (alici + olio):

Energia 2053 kj/498 kcal
Grassi 50 g
di cui acidi grassi saturi 729
Carboidrati Og
di cui zuccheri Og
Proteine 13¢g
Sale 8¢

DATI UNITA’ DI VENDITA - sku'’s info

Peso netto Net weight 230g
Peso lordo Gross weight 6729
Peso sgocciolato  Drained weight 120 g
EAN EAN code 80801214
TMC Shelf life 540
Nomendaturadoganale ~ Custom life 16041600
Dimensioni Size (HxWxL) 9x10x 10 cm

Unita x collo
Dimensioni
Peso lordo
EAN

D23500EV

FAO ZONE 34/ 37.21

U
LOBU 1214

OGM FREE
GLUTEN FREE

RICH IN OMEGA 3

Units x case
Size

Gross weight
EAN code

DATI COLLO - box info

6

9 x 20 x 30 cm
3,5 kg

0

ANCHOVY FILLETS

IN EXTRA VIRGIN OLIVE OIL
Net weight 230g Drained 120g

© INGREDIENTS
Salted anchovies 51% (Engraulis Encrasicolus), extra
virgin olive oil 49%.

o ALLERGENS
Fish (anchovy)

© STORAGE CONDITIONS
Shelf life: 24 months
Un-opened product: keep in a cool area 0+20°,
keep away from heat sources, protected from sunlight
Once-opened product: use within 30 days,
keep it steeped in oil and well closed in the refrigerator.

o NUTRITIONAL VALUES
Average nutritional values per 100g of prodluct (anchovies+oil):

Energy 2053 kj/498 kcal
Fats 50g
of which satured fatty acid's 7,29
Carbohydrates Og
of which sugar Og
Proteins 13g
Salt 8g

DATI PALLET - pallet info

Colli x strato Cases x layer 16
Strati Layers 12
Colli x pallet Cases x pallet 192
Unita x pallet Units x pallet 1152
Peso lordo Gross weight 672 kg
Dimensioni Size (HxWxL) 125 x 80 x 120 cm
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L’ARTE DELLE ACCIUGHE FATTE A MANO

IN ITALIA

THE ART OF HAND-PROCESSING ANCHOVIES

IN ITALY

FILETTI DI ALICI DISTESI A MANO

IN OLIO DI SEMI DI GIRASOLE
Peso netto 580g Sgocciolato 320g

¢ INGREDIENTI
Alici salate 55%, olio di semi di girasole 45%.

o ALLERGENI
Pesce (acciughe)

¢ CONSERVAZIONE
Durata: 24 mesi
Prodotto integro: da 0°a 20°,
tenere al riparo dal sole, protetto da fonti di calore.
Prodotto aperto: in frigorifero max 30 gg,
tenere immerso nell’olio e%en chiuso.

o VALORI NUTRIZIONALI
Valori medi per 100g di prodotto (alici + olio):

Energia 2053 kj/498 kcal
Grassi 50 g
di cui acidi grassi saturi 729
Carboidrati Og
di cui zuccheri Og
Proteine 13¢g
Sale 8¢

DATI UNITA’ DI VENDITA - sku'’s info

Peso netto Net weight 580 g
Peso lordo Gross weight 1000 g
Peso sgocciolato  Drained weight 320 g
EAN EAN code 8033609751914
TMC Shelf life 540
Nomendaturadoganale ~ Custom life 16041600
Dimensioni Size (HxWxL) 11 x11 x 11 cm

K580

FAO ZONE 34/ 37.21

Unita x collo
Dimensioni
Peso lordo
EAN

OGM FREE
GLUTEN FREE

RICH IN OMEGA 3

Units x case
Size

Gross weight
EAN code

DATI COLLO - box info

6

11,5%x22,5x 34 cm
6 kg

0

ANCHOVY FILLETS HAND-FLAT

IN SUNFLOWER OIL
Net weight 580g Drained 320g

© INGREDIENTS
Salted anchovies 55% (Engraulis Encrasicolus),
sunflower oil 45%.

o ALLERGENS
Fish (anchovy)

© STORAGE CONDITIONS
Shelf life: 24 months
Un-opened product: keep in a cool area 0+20°,
keep away from heat sources, protected from sunlight
Once-opened product: use within 30 days,
keep it steeped in oil and well closed in the refrigerator.

o NUTRITIONAL VALUES
Average nutritional values per 100g of prodluct (anchovies+oil):

Energy 2053 kj/498 kcal
Fats 50g
of which satured fatty acid's 7,29
Carbohydrates Og
of which sugar Og
Proteins 13g
Salt 8g

DATI PALLET - pallet info

Colli x strato Cases x layer 10
Strati Layers 10
Colli x pallet Cases x pallet 100
Unita x pallet Units x pallet 600
Peso lordo Gross weight 600 kg
Dimensioni Size (HxWxL) 129 x 80 x 120 cm

BACK >



L’ARTE DELLE ACCIUGHE FATTE A MANO

IN ITALIA

THE ART OF HAND-PROCESSING ANCHOVIES

IN ITALY

FILETTI DI ALICI IN OLIO SEMI GIRASOLE
Peso nefto 580g Sgocciolato 320g

o INGREDIENTI
Alici salate 55% (Engraulis Encrasicolus), olio di
semi di girasole 45%.

o ALLERGENI
Pesce (acciughe)

o CONSERVAZIONE
Durata: 24 mesi
Prodotto integro: da 0°a 20°,
tenere al riparo dal sole, protetto da fonti di calore.
Prodotto aperto: in frigorifero max 30 gg,
tenere immerso nell’olio e%en chiuso.

o VALORI NUTRIZIONALI
Valori medi per 100g di prodotto (alici + olio):

Energia 2051 kj/497 keal
Grassi 50 g
di cui acidi grassi saturi 51¢g
Carboidrati Og
di cui zuccheri Og
Proteine 13¢g
Sale 8¢

DATI UNITA’ DI VENDITA - sku’s info

Peso netto Net weight 580 g
Peso lordo Gross weight 833 g
Peso sgocciolato  Drained weight 320 g
EAN EAN code 8033609751907
TMC Shelf life 720
Nomendaturadoganale ~ Custom life 16041600
Dimensioni Size (HxWxL) 12,5x9x9cm

Unita x collo
Dimensioni
Peso lordo
EAN

ALID5800SG

FAO ZONE 34 0 37,2,1

OGM FREE
GLUTEN FREE
RICH IN OMEGA 3

Units x case
Size

Gross weight
EAN code

DATI COLLO - box info

6
13x 19 x 27 cm
5 kg

/

ANCHOVY FILLETS IN SUNFLOWER SEEDS OIL
Net weight 580g Drained 320g

© INGREDIENTS
Salted anchovies 55% (Engraulis Encrasicolus),
sunflower seeds oil (45%).

o ALLERGENS
Fish (anchovy)

© STORAGE CONDITIONS
Shelf life: 24 months
Un-opened product: keep in a cool area 0+20°,
keep away from heat sources, protected from sunlight
Once-opened product: use within 30 days,
keep it steeped in oil and well closed in the refrigerator.

o NUTRITIONAL VALUES
Average nutritional values per 100g of prodluct (anchovies+oil):

Energy 2051 kj/497 kcal
Fats 51g
of which satured fatty acid's 29
Carbohydrates Og
of which sugar Og
Profeins 13g
Salt 8g

DATI PALLET - pallet info

Colli x strato Cases x layer 17
Strati Layers 6
Colli x pallet Cases x pallet 102
Unita x pallet Units x pallet 612
Peso lordo Gross weight 510 kg
Dimensioni Size (HxWxL) 95 x 80 x 120 cm
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L’ARTE DELLE ACCIUGHE FATTE A MANO

IN ITALIA

THE ART OF HAND-PROCESSING ANCHOVIES

IN ITALY

FILETTI DI ALICI DISTESI A MANO

IN OLIO DI SEMI DI GIRASOLE
Peso nefto 600g Sgocciolato 400g

¢ INGREDIENTI
Acciughe salate 60%, olio di semi di girasole 40%.

o ALLERGENI
Pesce (acciughe)

o CONSERVAZIONE
Durata: 24 mesi
Prodotto integro: da 0°a 20°,
tenere al riparo dal sole, protetto da fonti di calore.
Prodotto aperto: in frigorifero max 30 gg,
tenere immerso nell’olio e%en chiuso.

o VALORI NUTRIZIONALI
Valori medi per 100g di prodotto (alici + olio):

Energia 2051 kj/497 keal
Grassi 50 g
di cui acidi grassi saturi 51¢g
Carboidrati Og
di cui zuccheri Og
Proteine 13¢g
Sale 8¢

DATI UNITA’ DI VENDITA - sku’s info

Peso netto Net weight 600 g
Peso lordo Gross weight 916 g
Peso sgocciolato  Drained weight 400 g
EAN EAN code 803360975676
TMC Shelf life 540
Nomendaturadogande  Customn life 16041600
Dimensioni Size (HxWxL) 63 x 98 x 120 cm

Unita x collo
Dimensioni
Peso lordo
EAN

K1080

FAO ZONE 87/ 34

) O

_7“4 A:z,‘{:{:f?

OGM FREE
GLUTEN FREE
RICH IN OMEGA 3

DATI COLLO - box info

Units x case
Size

Gross weight
EAN code

12,8 x 26 x 32 cm

ANCHOVY FILLETS HAND-FLAT

IN SUNFLOWER OIL
Net weight 600g Drained 400g

© INGREDIENTS
Salted anchovies 60%, sunflower oil 40%.

o ALLERGENS
Fish (anchovy)

© STORAGE CONDITIONS
Shelf life: 24 months
Un-opened product: keep in a cool area 0+20°,
keep away from heat sources, protected from sunlight
Once-opened product: use within 30 days,
keep it steeped in oil and well closed in the refrigerator.

o NUTRITIONAL VALUES
Average nutritional values per 100g of prodluct (anchovies+oil):

Energy 2051 kj/497 kcal
Fats 50g
of which satured fatty acid's 51g
Carbohydrates Og
of which sugar Og
Proteins 13g
Salt 8g

DATI PALLET - pallet info

Colli x strato Cases x layer 11
Strati Layers 9
Colli x pallet Cases x pallet 99
Unita x pallet Units x pallet 1188
Peso lordo Gross weight 1089 kg
Dimensioni Size (HxWxL) 131 x 80 x 120 cm
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L’ARTE DELLE ACCIUGHE FATTE A MANO

IN ITALIA

THE ART OF HAND-PROCESSING ANCHOVIES

IN ITALY

FILETTI DI ALICI DISTESI A MANO

IN OLIO DI OLIVA
Peso netto 700g Sgocciolato 385g

o INGREDIENTI
Alici salate 55% (Engraulis Encrasicolus), olio di
oliva 45%.

o ALLERGENI
Pesce (acciughe)

o CONSERVAZIONE
Durata: 24 mesi
Prodotto integro: da 0°a 20°,
tenere al riparo dal sole, protetto da fonti di calore.
Prodotto aperto: in frigorifero max 30 gg,
tenere immerso nell’olio e%en chiuso.

o VALORI NUTRIZIONALI
Valori medi per 100g di prodotto (alici + olio):

Energia 2053 kj/498 kcal
Grassi 50 g
di cui acidi grassi saturi 729
Carboidrati Og
di cui zuccheri Og
Proteine 13¢g
Sale 8¢

DATI UNITA’ DI VENDITA - sku’s info

Peso netto Net weight 700 g
Peso lordo Gross weight 1000 g
Peso sgocciolato  Drained weight 385¢
EAN EAN code 8033609750603
TMC Shelf life 540
Nomendaturadoganale ~ Custom life 16041600
Dimensioni Size (HxWxL) 72x12,5x9,8 cm

D1050/2
FAO ZONE 87 / 34

Unita x collo
Dimensioni
Peso lordo
EAN

OGM FREE
GLUTEN FREE
RICH IN OMEGA 3

DATI COLLO - box info

Units x case 2
Size 7,5x20,5x12,5cm
Gross weight 2 kg
EAN code 0

ANCHOVY FILLETS HAND-FLAT

IN OLIVE OIL
Net weight 700g Drained 385g

© INGREDIENTS
Salted anchovies 55% (Engraulis Encrasicolus), olive
oil 45%.

o ALLERGENS
Fish (anchovy)

© STORAGE CONDITIONS
Shelf life: 24 months
Un-opened product: keep in a cool area 0+20°,
keep away from heat sources, protected from sunlight
Once-opened product: use within 30 days,
keep it steeped in oil and well closed in the refrigerator.

o NUTRITIONAL VALUES
Average nutritional values per 100g of prodluct (anchovies+oil):

Energy 2053 kj/498 kcal
Fats 50g
of which satured fatty acid's 7,29
Carbohydrates Og
of which sugar Og
Proteins 13g
Salt 8g

DATI PALLET - pallet info

Colli x strato Cases x layer 30
Strati Layers 12
Colli x pallet Cases x pallet 360
Unita x pallet Units x pallet 720
Peso lordo Gross weight 720 kg
Dimensioni Size (HxWxL) 105 x 80 x 120 cm
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L’ARTE DELLE ACCIUGHE FATTE A MANO

IN ITALIA

THE ART OF HAND-PROCESSING ANCHOVIES

IN ITALY

PEZZETTI DI ALICI

IN OLIO DI SEMI DI GIRASOLE
Peso netto 700g Sgocciolato 360g

¢ INGREDIENTI
Acciughe salate 51%, olio di semi di girasole 49%.

o ALLERGENI
Pesce (acciughe)

o CONSERVAZIONE
Durata: 24 mesi
Prodotto integro: da 0°a 20°,
tenere al riparo dal sole, protetto da fonti di calore.
Prodotto aperto: in frigorifero max 30 gg,
tenere immerso nell’olio e%en chiuso.

o VALORI NUTRIZIONALI
Valori medi per 100g di prodotto (alici + olio):

Energia 2051 kj/497 keal
Grassi 50 g
di cui acidi grassi saturi 51¢g
Carboidrati Og
di cui zuccheri Og
Proteine 13¢g
Sale 8¢

DATI UNITA’ DI VENDITA - sku’s info

Peso netto Net weight 700 g
Peso lordo Gross weight 1000 g
Peso sgocciolato  Drained weight 360 g
EAN EAN code 8033609750870
TMC Shelf life 540
Nomendaturadoganale ~ Custom life 16041600
Dimensioni Size (HxWxL) 15x8,5x8,5cm

Unita x collo
Dimensioni
Peso lordo
EAN

K1010
FAO ZONE 87 / 34

OGM FREE
GLUTEN FREE

RICH IN OMEGA 3

DATI COLLO - box info

Units x case 6
Size 16 x 19 x 27 cm
Gross weight 6 kg
EAN code 8033609752294

ANCHOVY PIECES

IN SUNFLOWER OIL
Net weight 700g Drained 360g

© INGREDIENTS
Salted anchovies 51% (Engraulis Encrasicolus),
sunflower oil 49%.

o ALLERGENS
Fish (anchovy)

© STORAGE CONDITIONS
Shelf life: 24 months
Un-opened product: keep in a cool area 0+20°,
keep away from heat sources, protected from sunlight
Once-opened product: use within 30 days,
keep it steeped in oil and well closed in the refrigerator.

o NUTRITIONAL VALUES
Average nutritional values per 100g of prodluct (anchovies+oil):

Energy 2051 kj/497 kcal
Fats 50g
of which satured fatty acid's 51g
Carbohydrates Og
of which sugar Og
Proteins 13g
Salt 8g

DATI PALLET - pallet info

Colli x strato Cases x layer 17
Strati Layers 6
Colli x pallet Cases x pallet 102
Unita x pallet Units x pallet 612
Peso lordo Gross weight 612 kg
Dimensioni Size (HxWxL) 115 x 80 x 120 cm
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L’ARTE DELLE ACCIUGHE FATTE A MANO

THE ART OF HAND-PROCESSING ANCHOVIES
IN ITALY

IN ITALIA
FILETTI DI ALICI DISTESI A MANO K1020

IN OLIO DI SEMI DI GIRASOLE FAO ZONE 87 / 34
Peso netto 700g  Sgocciolato 360g

¢ INGREDIENTI
Acciughe salate 51%, olio di semi di girasole 49%.

o ALLERGENI
Pesce (acciughe)

o CONSERVAZIONE
Durata: 24 mesi
Prodotto integro: da 0°a 20°,

tenere al riparo dal sole, protetto da fonti di calore. | .

Prodotto aperto: in Fri%orifero max 30 gg, - ;
tenere immerso nell’olio e ben chiuso. FilettiaiAlict 3

Sardellenfilets
in se

o VALORI NUTRIZIONALI
Valori medi per 100g di prodotto (alici + olio):

ANCHOVY FILLETS HAND-FLAT

IN SUNFLOWER OIL
Net weight 700g Drained 360g

© INGREDIENTS
Salted anchovies 51%, sunflower oil 49%.

o ALLERGENS
Fish (anchovy)

© STORAGE CONDITIONS
Shelf life: 24 months
Un-opened product: keep in a cool area 0+20°,
keep away from heat sources, protected from sunlight
Once-opened product: use within 30 days,
keep it steeped in oil and well closed in the refrigerator.

o NUTRITIONAL VALUES
Average nutritional values per 100g of prodluct (anchovies+oil):

Energia 2051 kj/497 keal Energy 2051 kj/497 keal
Grassi 50¢g Fats 50g
di cui acidi grassi saturi 51¢g of which satured faffy acids 51g
Carboidrati Og Carbohydrates Og
di cui zuccheri Og of which sugar Og
Proteine 13g GﬂfT"g:';ﬁiE Proteins 13g
Sale 8g RICH IN OMEGA 3 Sailt 8g
DATI UNITA’ DI VENDITA - sku’s info DATI COLLO - box info DATI PALLET - pallet info
Peso netto Net weight 700 g Unita x collo Units x case 6 Colli x strato Cases x layer 17
Peso lordo Gross weight 1000 g Dimensioni Size 16 x 19 x 27 cm Strati Layers 6
Peso sgocciolato  Drained weight 360 g Peso lordo Gross weight 6 kg Colli x pallet Cases x pallet 102
EAN EAN code 8033609750672 EAN EAN code 8033609752300 Unita x pallet Units x pallet 612
TMC Shelf life 540 Peso lordo Gross weight 612 kg
Nomendaturadoganale ~ Custom life 16041600 Dimensioni Size (HxWxL) 115 x 80 x 120 cm
Dimensioni Size (HxWxL) 15x8,5x8,5cm
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L’ARTE DELLE ACCIUGHE FATTE A MANO

IN ITALIA

THE ART OF HAND-PROCESSING ANCHOVIES

IN ITALY

FILETTI DI ALICI DISTESI A MANO

IN OLIO DI OLIVA
Peso netto 700g Sgocciolato 360g

o INGREDIENTI
Alici salate 51%, olio di oliva 49%.

o ALLERGENI
Pesce (acciughe)

o CONSERVAZIONE
Durata: 24 mesi
Prodotto integro: da 0°a 20°,
tenere al riparo dal sole, protetto da fonti di calore.
Prodotto aperto: in frigorifero max 30 gg,
tenere immerso nell’olio e%en chiuso.

o VALORI NUTRIZIONALI
Valori medi per 100g di prodotto (alici + olio):

Energia 2053 kj/498 kcal
Grassi 50 g
di cui acidi grassi saturi 729
Carboidrati Og
di cui zuccheri Og
Proteine 13¢g
Sale 8¢

DATI UNITA’ DI VENDITA - sku’s info

Peso netto Net weight 700 g
Peso lordo Gross weight 1000 g
Peso sgocciolato  Drained weight 360 g
EAN EAN code 8033609750573
TMC Shelf life 540
Nomendaturadoganale ~ Custom life 16041600
Dimensioni Size (HxWxL) 15x8,5x8,5cm

Unita x collo
Dimensioni
Peso lordo
EAN

K1030
FAO ZONE 87 / 34

OGM FREE
GLUTEN FREE
RICH IN OMEGA 3

DATI COLLO - box info

Units x case
Size

Gross weight
EAN code

16 x 19 x 27 cm

8033609752317

ANCHOVY FILLETS HAND-FLAT

IN OLIVE OIL
Net weight 700g Drained 360g

© INGREDIENTS
Salted anchovies 51%, olive oil 49%.

o ALLERGENS
Fish (anchovy)

© STORAGE CONDITIONS
Shelf life: 24 months
Un-opened product: keep in a cool area 0+20°,
keep away from heat sources, protected from sunlight
Once-opened product: use within 30 days,
keep it steeped in oil and well closed in the refrigerator.

o NUTRITIONAL VALUES
Average nutritional values per 100g of prodluct (anchovies+oil):

Energy 2053 kj/498 kcal
Fats 50g
of which satured fatty acid's 7,29
Carbohydrates Og
of which sugar Og
Proteins 13g
Salt 8g

DATI PALLET - pallet info

Colli x strato Cases x layer 17
Strati Layers 6
Colli x pallet Cases x pallet 102
Unita x pallet Units x pallet 612
Peso lordo Gross weight 612 kg
Dimensioni Size (HxWxL) 115 x 80 x 120 cm
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L’ARTE DELLE ACCIUGHE FATTE A MANO

IN ITALIA

THE ART OF HAND-PROCESSING ANCHOVIES

IN ITALY

FILETTI DI ALICI DISTESI A MANO

IN OLIO DI SEMI DI GIRASOLE
Peso netto 700g Sgocciolato 420g

¢ INGREDIENTI
Acciughe salate 60%, olio di semi di girasole 40%.

o ALLERGENI
Pesce (acciughe)

o CONSERVAZIONE
Durata: 24 mesi
Prodotto integro: da 0°a 20°,
tenere al riparo dal sole, protetto da fonti di calore.
Prodotto aperto: in frigorifero max 30 gg,
tenere immerso nell’olio e%en chiuso.

o VALORI NUTRIZIONALI
Valori medi per 100g di prodotto (alici + olio):

Energia 2051 kj/497 keal
Grassi 50 g
di cui acidi grassi saturi 51¢g
Carboidrati Og
di cui zuccheri Og
Proteine 13¢g
Sale 8¢

DATI UNITA’ DI VENDITA - sku’s info

Peso netto Net weight 700 g
Peso lordo Gross weight 1000 g
Peso sgocciolato  Drained weight 420 g
EAN EAN code 80316015
TMC Shelf life 540
Nomendaturadogande  Customn life 16041600
Dimensioni Size (HxWxL) 15x8,5x8,5cm

Unita x collo
Dimensioni
Peso lordo
EAN

K1040

FAO ZONE 87/ 34

OGM FREE
GLUTEN FREE
RICH IN OMEGA 3

DATI COLLO - box info

Units x case
Size

Gross weight
EAN code

16 x 22 x 36 cm

ANCHOVY FILLETS HAND-FLAT

IN SUNFLOWER OIL
Net weight 700g Drained 420g

© INGREDIENTS
Salted anchovies 60%, sunflower oil 40%.

o ALLERGENS
Fish (anchovy)

© STORAGE CONDITIONS
Shelf life: 24 months
Un-opened product: keep in a cool area 0+20°,
keep away from heat sources, protected from sunlight
Once-opened product: use within 30 days,
keep it steeped in oil and well closed in the refrigerator.

o NUTRITIONAL VALUES
Average nutritional values per 100g of prodluct (anchovies+oil):

Energy 2051 kj/497 kcal
Fats 50g
of which satured fatty acid's 51g
Carbohydrates Og
of which sugar Og
Proteins 13g
Salt 8g

DATI PALLET - pallet info

Colli x strato Cases x layer 11
Strati Layers 6
Colli x pallet Cases x pallet 66
Unita x pallet Units x pallet 792
Peso lordo Gross weight 792 kg
Dimensioni Size (HxWxL) 115 x 80 x 120 cm
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L’ARTE DELLE ACCIUGHE FATTE A MANO

IN ITALIA

THE ART OF HAND-PROCESSING ANCHOVIES

IN ITALY

FILETTI DI ALICI DISTESI A MANO

IN OLIO DI SEMI DI GIRASOLE
Peso nefto 1500g Sgocciolato 825¢g

¢ INGREDIENTI
Acciughe salate 55%, olio di semi di girasole 45%.

o ALLERGENI
Pesce (acciughe)

¢ CONSERVAZIONE
Durata: 24 mesi
Prodotto integro: da 0°a 20°,
tenere al riparo dal sole, protetto da fonti di calore.
Prodotto aperto: in frigorifero max 30 gg,
tenere immerso nell’olio e%en chiuso.

o VALORI NUTRIZIONALI
Valori medi per 100g di prodotto (alici + olio):

Energia 2051 kj/497 keal
Grassi 50 g
di cui acidi grassi saturi 51¢g
Carboidrati Og
di cui zuccheri Og
Proteine 13¢g
Sale 8¢

DATI UNITA’ DI VENDITA - sku'’s info

Peso netto Net weight 1500 g
Peso lordo Gross weight 2300 g
Peso sgocciolato  Drained weight 825¢
EAN EAN code 8033609751334
TMC Shelf life 540
Nomendaturadoganale ~ Custom life 16041600
Dimensioni Size (HxWxL) 11x158x15,8 cm

K1500

FAO ZONE 87/ 34

Unita x collo
Dimensioni
Peso lordo
EAN

OGM FREE
GLUTEN FREE

RICH IN OMEGA 3

Units x case
Size

Gross weight
EAN code

DATI COLLO - box info

2

11 x 15,8 x31,6 cm
4,6 kg

0

ANCHOVY FILLETS HAND-FLAT

IN SUNFLOWER OIL
Net weight 1500g Drained 825g

© INGREDIENTS
Salted anchovies 55%, sunflower oil 45%.

o ALLERGENS
Fish (anchovy)

© STORAGE CONDITIONS
Shelf life: 24 months
Un-opened product: keep in a cool area 0+20°,
keep away from heat sources, protected from sunlight
Once-opened product: use within 30 days,
keep it steeped in oil and well closed in the refrigerator.

o NUTRITIONAL VALUES
Average nutritional values per 100g of prodluct (anchovies+oil):

Energy 2051 kj/497 kcal
Fats 50g
of which satured fatty acid's 51g
Carbohydrates Og
of which sugar Og
Proteins 13g
Salt 8g

DATI PALLET - pallet info

Colli x strato Cases x layer 17
Strati Layers 10
Colli x pallet Cases x pallet 170
Unita x pallet Units x pallet 340
Peso lordo Gross weight 782 kg
Dimensioni Size (HxWxL) 125 x 120 x 80 cm
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L’ARTE DELLE ACCIUGHE FATTE A MANO

IN ITALIA

THE ART OF HAND-PROCESSING ANCHOVIES

IN ITALY

PEZZETTI DI ALICI

IN OLIO DI SEMI DI GIRASOLE
Peso netto 1700g Sgocciolato 880g

¢ INGREDIENTI
Acciughe salate 48%, olio di semi di girasole 42%.

o ALLERGENI
Pesce (acciughe)

o CONSERVAZIONE
Durata: 24 mesi
Prodotto integro: da 0°a 20°,
tenere al riparo dal sole, protetto da fonti di calore.
Prodotto aperto: in frigorifero max 30 gg,
tenere immerso nell’olio e%en chiuso.

o VALORI NUTRIZIONALI
Valori medi per 100g di prodotto (alici + olio):

Energia 2051 kj/497 keal
Grassi 50 g
di cui acidi grassi saturi 51¢g
Carboidrati Og
di cui zuccheri Og
Proteine 13¢g
Sale 8¢

DATI UNITA’ DI VENDITA - sku’s info

Peso netto Net weight 1700 g
Peso lordo Gross weight 2500 g
Peso sgocciolato  Drained weight 880 g
EAN EAN code 8033609750818
TMC Shelf life 540
Nomendaturadoganale ~ Custom life 16041600
Dimensioni Size (HxWxL) 20x 11 x11 cm

Unita x collo
Dimensioni
Peso lordo
EAN

K1000
FAO ZONE 87 / 34

OGM FREE
GLUTEN FREE
RICH IN OMEGA 3

Units x case
Size

Gross weight
EAN code

DATI COLLO - box info

6

20 x 24 x 36 cm
15 kg

0

ANCHOVY PIECES

IN SUNFLOWER OIL
Net weight 17009 Drained 880g

© INGREDIENTS
Salted anchovies 48%, sunflower oil 42%.

o ALLERGENS
Fish (anchovy)

© STORAGE CONDITIONS
Shelf life: 24 months
Un-opened product: keep in a cool area 0+20°,
keep away from heat sources, protected from sunlight
Once-opened product: use within 30 days,
keep it steeped in oil and well closed in the refrigerator.

o NUTRITIONAL VALUES
Average nutritional values per 100g of prodluct (anchovies+oil):

Energy 2051 kj/497 kcal
Fats 50g
of which satured fatty acid's 51g
Carbohydrates Og
of which sugar Og
Proteins 13g
Salt 8g

DATI PALLET - pallet info

Colli x strato Cases x layer 9
Strati Layers 5
Colli x pallet Cases x pallet 45
Unita x pallet Units x pallet 270
Peso lordo Gross weight 675 kg
Dimensioni Size (HxWxL) 115 x 80 x 120 cm
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L’ARTE DELLE ACCIUGHE FATTE A MANO

IN ITALIA

THE ART OF HAND-PROCESSING ANCHOVIES

IN ITALY

FILETTI DI ALICI DISTESI A MANO

IN OLIO DI SEMI DI GIRASOLE
Peso nefto 1700g Sgocciolato 900g

¢ INGREDIENTI
Acciughe salate 55%, olio di semi di girasole 45%.

o ALLERGENI
Pesce (acciughe)

o CONSERVAZIONE
Durata: 24 mesi
Prodotto integro: da 0°a 20°,
tenere al riparo dal sole, protetto da fonti di calore.
Prodotto aperto: in frigorifero max 30 gg,
tenere immerso nell’olio e%en chiuso.

o VALORI NUTRIZIONALI
Valori medi per 100g di prodotto (alici + olio):

Energia 2051 kj/497 keal
Grassi 50 g
di cui acidi grassi saturi 51¢g
Carboidrati Og
di cui zuccheri Og
Proteine 13¢g
Sale 8¢

DATI UNITA’ DI VENDITA - sku’s info

Peso netto Net weight 1700 g
Peso lordo Gross weight 2500 g
Peso sgocciolato  Drained weight 900 g
EAN EAN code 8033609750610
TMC Shelf life 540
Nomendaturadoganale ~ Custom life 16041600
Dimensioni Size (HxWxL) 20x 11 x 11 cm

Unita x collo
Dimensioni
Peso lordo
EAN

K1700
FAO ZONE 87 / 34

OGM FREE
GLUTEN FREE
RICH IN OMEGA 3

DATI COLLO - box info

Units x case
Size

Gross weight
EAN code

20 x 24 x 36 cm

8000828005258

ANCHOVY FILLETS HAND-FLAT

IN SUNFLOWER OIL
Net weight 17009 Drained 900g

© INGREDIENTS
Salted anchovies 55% (Engraulis Encrasicolus),
sunflower oil 45%.

o ALLERGENS
Fish (anchovy)

© STORAGE CONDITIONS
Shelf life: 24 months
Un-opened product: keep in a cool area 0+20°,
keep away from heat sources, protected from sunlight
Once-opened product: use within 30 days,
keep it steeped in oil and well closed in the refrigerator.

o NUTRITIONAL VALUES
Average nutritional values per 100g of prodluct (anchovies+oil):

Energy 2051 kj/497 kcal
Fats 50g
of which satured fatty acid's 51g
Carbohydrates Og
of which sugar Og
Proteins 13g
Salt 8g

DATI PALLET - pallet info

Colli x strato Cases x layer 9
Strati Layers 6
Colli x pallet Cases x pallet 54
Unita x pallet Units x pallet 324
Peso lordo Gross weight 810 kg
Dimensioni Size (HxWxL) 135x 80 x 120 cm
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L"ARTE DELLE ACCIUGHE FATTE A MANO

IN ITALIA

THE ART OF HAND-PROCESSING ANCHOVIES

IN ITALY

FILETTI DI ALICI DISTESI A MANO

IN OLIO DI SEMI DI GIRASOLE
Peso nefto 2500g Sgocciolato 1350g

¢ INGREDIENTI
Acciughe salate 55%, olio di semi di girasole 45%.

o ALLERGENI
Pesce (acciughe)

¢ CONSERVAZIONE
Durata: 24 mesi
Prodotto integro: da 0°a 20°,
tenere al riparo dal sole, protetto da fonti di calore.
Prodotto aperto: in frigorifero max 30 gg,
tenere immerso nell’olio e%en chiuso.

o VALORI NUTRIZIONALI
Valori medi per 100g di prodotto (alici + olio):

Energia 2051 kj/497 keal
Grassi 50 g
di cui acidi grassi saturi 51¢g
Carboidrati Og
di cui zuccheri Og
Proteine 13¢g
Sale 8¢

DATI UNITA’ DI VENDITA - sku'’s info

Peso netto Net weight 2500 g
Peso lordo Gross weight 4500 g
Peso sgocciolato  Drained weight 1350 g
EAN EAN code 8033609752744
TMC Shelf life 540
Nomendaturadoganale ~ Custom life 16041600
Dimensioni Size (HxWxL) 14 x 18 x 18 cm

K2500

Unita x collo
Dimensioni
Peso lordo
EAN

OGM FREE
GLUTEN FREE

RICH IN OMEGA 3

Units x case
Size

Gross weight
EAN code

DATI COLLO - box info

2

14 x 18 x 36 cm
9 kg

0

ANCHOVY FILLETS HAND-FLAT

IN SUNFLOWER OIL
Net weight 2500g Drained 1350g

© INGREDIENTS
Salted anchovies 55%, sunflower oil 45%.

o ALLERGENS
Fish (anchovy)

© STORAGE CONDITIONS
Shelf life: 24 months
Un-opened product: keep in a cool area 0+20°,
keep away from heat sources, protected from sunlight
Once-opened product: use within 30 days,
keep it steeped in oil and well closed in the refrigerator.

o NUTRITIONAL VALUES
Average nutritional values per 100g of prodluct (anchovies+oil):

Energy 2051 kj/497 kcal
Fats 50g
of which satured fatty acid's 51g
Carbohydrates Og
of which sugar Og
Proteins 13g
Salt 8g

DATI PALLET - pallet info

Colli x strato Cases x layer 12
Strati Layers 6
Colli x pallet Cases x pallet 72
Unita x pallet Units x pallet 144
Peso lordo Gross weight 648 kg
Dimensioni Size (HxWxL) 100 x 80 x 120 cm
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IL CANTABRICO

Le Alici del Cantabrico LIsola D’Oro sono un prodotto 100% italiano. Sono ricche in Omega3, senza glutine e prive di Ogm.

Noi usiamo solo materia prima di qualitd, nel rispetto dell’ecosistema e dei fondali marini, in accordo con i grandi partner in ambito
sostenibilita: Friend of the Sea e MSC.

| nostri filetti sono interamente lavorati a mano ed infine adogio’ri, uno per uno, nelle diverse confezioni, a maturare nell’olio.

Carnose e preziose, possono essere gustate in tante preparazioni gastronomiche, sulla pizza o semplicemente su pane tiepido imburrato.
Offriamo una gamma di formati tradizionali ed innovativi adatti a soddisfare i bisogni ed i desideri dei consumatori in casa e fuori casa.
Le nostre linee di prodotto sono orientate sia al canale retail sia al canale ho re ca.

La nostra & una storia di trasparenza che si immerge nella tradizione millenaria delle conserve ittiche da ben 70 anni.

L'lsola D’Oro Cantabrian Anchovies are a 100% ltalian product. Cantabrian Aliciotte are rich in Omega3, Gluten free and Gmo free.
We use first quality row material only, respecting the ecosystem and oceanfloor, according to the agreement with Friend of the Sea and MSC.
Our anchovies filets are are enterely worked by hand and placed one by one in their containers in the oil.

Fleshy, refined and exquisite, they may be enjoyed in several dishes, gourmet recipes,on a pizza or on a buttered slice of bread.

We offer a large choice of tradiitional tools as well as innovative ones directly tuned to meet customers’ desires and demand's,

both outdoor and home needs.

Our catalogue lines are oriented to the retail as well as to horeca markets.

Our business story is based on transparency which is immersed in thousand-year old Italian culture and tradition.
The same that has been driving us for 70 years.
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L’ARTE DEL CANTABRICO FATTO A MANO

IN ITALIA

THE ART OF HAND-PROCESSING CANTABRICO

IN ITALY

FILETTI DI ALICI DEL CANTABRICO

GRIGLIATI IN OLIO OLIVA
Peso nefto 70g Sgocciolato 38g

o INGREDIENTI
Alici salate 54% (Engraulis Encrasicolus), olio di
oliva 46%.

o ALLERGENI
Pesce (acciughe)

o CONSERVAZIONE
Durata: 24 mesi
Prodotto integro: da 0°a 20°,
tenere al riparo dal sole, protetto da fonti di calore.
Prodotto aperto: in frigorifero max 30 gg,
tenere immerso nell’olio e%en chiuso.

o VALORI NUTRIZIONALI
Valori medi per 100g di prodotto (alici + olio):

Energia 2053 kj/ 498 kcal
Grassi 50 g
di cui acidi grassi saturi 729
Carboidrati Og
di cui zuccheri Og
Proteine 13¢g
Sale 8¢

DATI UNITA’ DI VENDITA - sku’s info

Peso netto Net weight 709
Peso lordo Gross weight 80 g
Peso sgocciolato  Drained weight 38¢g
EAN EAN code 8033609752539
TMC Shelf life 540
Nomendaturadoganale ~ Custom life 16041600
Dimensioni Size (HxWxL) 1,1 x8x12,8 cm

Unita x collo
Dimensioni
Peso lordo
EAN

ALCANTGRY70

FAO ZONE 27.8.c

OGM FREE
GLUTEN FREE
RICH IN OMEGA 3

DATI COLLO - box info

Units x case
Size

Gross weight
EAN code

13x8,3x15,8cm

GRILLED CANTABRICO ANCHOVY

FILLETS IN OLIVE OIL
Net weight 70g Drained 38g

© INGREDIENTS
Salted anchovies 54% (Engraulis Encrasicolus), olive
oil 46%.

o ALLERGENS
Fish (anchovy)

© STORAGE CONDITIONS
Shelf life: 24 months
Un-opened product: keep in a cool area 0+20°,
keep away from heat sources, protected from sunlight
Once-opened product: use within 30 days,
keep it steeped in oil and well closed in the refrigerator.

o NUTRITIONAL VALUES
Average nutritional values per 100g of prodluct (anchovies+oil):

Energy 2053 ki/ 498 kcal
Fats 50g
of which satured fatty acid's 7,29
Carbohydrates Og
of which sugar Og
Proteins 13g
Salt 8g

DATI PALLET - pallet info

Colli x strato Cases x layer 44
Strati Layers 6
Colli x pallet Cases x pallet 264
Unita x pallet Units x pallet 3168
Peso lordo Gross weight 316,8 kg
Dimensioni Size (HxWxL) 95 x80x 120 cm
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L"ARTE DEL CANTABRICO FATTO A MANO

IN ITALIA

THE ART OF HAND-PROCESSING CANTABRICO

IN ITALY

FILETTI DI ALICI DEL CANTABRICO

IN OLIO OLIVA
Peso nefto 70g Sgocciolato 38g

o INGREDIENTI
Alici salate 54% (Engraulis Encrasicolus), olio di
oliva 46%.

o ALLERGENI
Pesce (acciughe)

o CONSERVAZIONE
Durata: 24 mesi
Prodotto integro: da 0°a 20°,
tenere al riparo dal sole, protetto da fonti di calore.
Prodotto aperto: in frigorifero max 30 gg,
tenere immerso nell’olio e%en chiuso.

o VALORI NUTRIZIONALI
Valori medi per 100g di prodotto (alici + olio):

Energia 2053 kj/ 498 kcal
Grassi 50 g
di cui acidi grassi saturi 729
Carboidrati Og
di cui zuccheri Og
Proteine 13¢g
Sale 8¢

DATI UNITA’ DI VENDITA - sku’s info

Peso netto Net weight 709
Peso lordo Gross weight 80 g
Peso sgocciolato  Drained weight 38¢g
EAN EAN code 8033609752287
TMC Shelf life 540
Nomendaturadoganale ~ Custom life 16041600
Dimensioni Size (HxWxL) 1,1 x8x12,8 cm

Unita x collo
Dimensioni
Peso lordo
EAN

ALICANTD70

FAO ZONE 27.8.c

OGM FREE
GLUTEN FREE
RICH IN OMEGA 3

DATI COLLO - box info

Units x case
Size

Gross weight
EAN code

13x8,3x15,8cm

CANTABRICO ANCHOVY FILLETS

IN OLIVE OIL
Net weight 70g Drained 38g

© INGREDIENTS
Salted anchovies 54% (Engraulis Encrasicolus), olive
oil 46%.

o ALLERGENS
Fish (anchovy)

© STORAGE CONDITIONS
Shelf life: 24 months
Un-opened product: keep in a cool area 0+20°,
keep away from heat sources, protected from sunlight
Once-opened product: use within 30 days,
keep it steeped in oil and well closed in the refrigerator.

o NUTRITIONAL VALUES
Average nutritional values per 100g of prodluct (anchovies+oil):

Energy 2053 ki/ 498 kcal
Fats 50g
of which satured fatty acid's 7,29
Carbohydrates Og
of which sugar Og
Proteins 13g
Salt 8g

DATI PALLET - pallet info

Colli x strato Cases x layer 44
Strati Layers 6
Colli x pallet Cases x pallet 264
Unita x pallet Units x pallet 3168
Peso lordo Gross weight 316,8 kg
Dimensioni Size (HxWxL) 95 x 80 x 120 cm
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L"ARTE DEL CANTABRICO FATTO A MANO

IN ITALIA

THE ART OF HAND-PROCESSING CANTABRICO

IN ITALY

FILETTI DI ALICI DEL CANTABRICO

IN OLIO OLIVA
Peso nefto 80g Sgocciolato 42g

¢ INGREDIENTI
Alici salate 52% (Engraulis Encrasicolus), olio di
oliva 48%.

o ALLERGENI
Pesce (acciughe)

o CONSERVAZIONE
Durata: 24 mesi
Prodotto integro: da 0°a 20°,
tenere al riparo dal sole, protetto da fonti di calore.
Prodotto aperto: in frigorifero max 30 gg,
tenere immerso nell’olio e%en chiuso.

o VALORI NUTRIZIONALI
Valori medi per 100g di prodotto (alici + olio):

Energia 2053 kj/ 498 kcal
Grassi 50 g
di cui acidi grassi saturi 729
Carboidrati Og
di cui zuccheri Og
Proteine 13¢g
Sale 8¢

DATI UNITA’ DI VENDITA - sku’s info

Peso netto Net weight 80 g
Peso lordo Gross weight 183 g
Peso sgocciolato  Drained weight 42 g
EAN EAN code 80994480
TMC Shelf life 540
Nomendaturadogande  Customn life 16041600
Dimensioni Size (HxWxL) 8x45x4,5cm

Unita x collo
Dimensioni
Peso lordo
EAN

Iy

ALICANTDS80

FAO ZONE 27.8.c
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OGM FREE
GLUTEN FREE
RICH IN OMEGA 3

DATI COLLO - box info

Units x case
Size

Gross weight
EAN code

8x15x21,5cm

CANTABRICO ANCHOVY FILLETS

IN OLIVE OIL
Net weight 80g Drained 42g

© INGREDIENTS
Salted anchovies 52% (Engraulis Encrasicolus), olive
oil 48%.

o ALLERGENS
Fish (anchovy)

© STORAGE CONDITIONS
Shelf life: 24 months
Un-opened product: keep in a cool area 0+20°,
keep away from heat sources, protected from sunlight
Once-opened product: use within 30 days,
keep it steeped in oil and well closed in the refrigerator.

o NUTRITIONAL VALUES
Average nutritional values per 100g of prodluct (anchovies+oil):

Energy 2053 ki/ 498 kcal
Fats 50g
of which satured fatty acid's 7,29
Carbohydrates Og
of which sugar Og
Proteins 13g
Salt 8g

DATI PALLET - pallet info

Colli x strato Cases x layer 26
Strati Layers 15
Colli x pallet Cases x pallet 390
Unita x pallet Units x pallet 4680
Peso lordo Gross weight 858 kg
Dimensioni Size (HxWxL) 130x80x 120 cm
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L"ARTE DEL CANTABRICO FATTO A MANO

IN ITALIA

THE ART OF HAND-PROCESSING CANTABRICO

IN ITALY

FILETTI DI ALICI DEL CANTABRICO

IN OLIO OLIVA
Peso nefto 90g Sgocciolato 50g

¢ INGREDIENTI
Alici salate 52% (Engraulis Encrasicolus), olio di
oliva 48%.

o ALLERGENI
Pesce (acciughe)

o CONSERVAZIONE
Durata: 24 mesi
Prodotto integro: da 0°a 20°,
tenere al riparo dal sole, protetto da fonti di calore.
Prodotto aperto: in frigorifero max 30 gg,
tenere immerso nell’olio e%en chiuso.

o VALORI NUTRIZIONALI
Valori medi per 100g di prodotto (alici + olio):

Energia 2053 kj/ 498 kcal
Grassi 50 g
di cui acidi grassi saturi 729
Carboidrati Og
di cui zuccheri Og
Proteine 13¢g
Sale 8¢

DATI UNITA’ DI VENDITA - sku’s info

Peso netto Net weight 90g
Peso lordo Gross weight 200 g
Peso sgocciolato  Drained weight 50 g
EAN EAN code 80801252
TMC Shelf life 540
Nomendaturadogande  Customn life 16041600
Dimensioni Size (HxWxL) 95x4,5x4,5cm

Unita x collo
Dimensioni
Peso lordo
EAN

ALICANTD90

FAO ZONE 27.8.c

OGM FREE
GLUTEN FREE
RICH IN OMEGA 3

DATI COLLO - box info

Units x case
Size

Gross weight
EAN code

95x15,5%x19,5cm

8033609751808

CANTABRICO ANCHOVY FILLETS

IN OLIVE OIL
Net weight 90g Drained 50g

© INGREDIENTS
Salted anchovies 52% (Engraulis Encrasicolus), olive
oil 48%.

o ALLERGENS
Fish (anchovy)

© STORAGE CONDITIONS
Shelf life: 24 months
Un-opened product: keep in a cool area 0+20°,
keep away from heat sources, protected from sunlight
Once-opened product: use within 30 days,
keep it steeped in oil and well closed in the refrigerator.

o NUTRITIONAL VALUES
Average nutritional values per 100g of prodluct (anchovies+oil):

Energy 2053 ki/ 498 kcal
Fats 50g
of which satured fatty acid's 7,29
Carbohydrates Og
of which sugar Og
Proteins 13g
Salt 8g

DATI PALLET - pallet info

Colli x strato Cases x layer 30
Strati Layers 10
Colli x pallet Cases x pallet 300
Unita x pallet Units x pallet 3600
Peso lordo Gross weight 720 kg
Dimensioni Size (HxWxL) 110x80x 120 cm
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L"ARTE DEL CANTABRICO FATTO A MANO

IN ITALIA

THE ART OF HAND-PROCESSING CANTABRICO

IN ITALY

FILETTI DI ALICI DEL CANTABRICO

IN OLIO OLIVA
Peso netto 200g Sgocciolato 110g

o INGREDIENTI
Alici salate 55% (Engraulis Encrasicolus), olio di
oliva 45%.

o ALLERGENI
Pesce (acciughe)

o CONSERVAZIONE
Durata: 24 mesi
Prodotto integro: da 0°a 20°,
tenere al riparo dal sole, protetto da fonti di calore.
Prodotto aperto: in frigorifero max 30 gg,
tenere immerso nell’olio e%en chiuso.

o VALORI NUTRIZIONALI
Valori medi per 100g di prodotto (alici + olio):

Energia 2053 kj/ 498 kcal
Grassi 50 g
di cui acidi grassi saturi 729
Carboidrati Og
di cui zuccheri Og
Proteine 13¢g
Sale 8¢

DATI UNITA’ DI VENDITA - sku’s info

Peso netto Net weight 200 g
Peso lordo Gross weight 400 g
Peso sgocciolato  Drained weight 110 g
EAN EAN code 8033609751358
TMC Shelf life 540
Nomendaturadoganale ~ Custom life 16041600
Dimensioni Size (HxWxL) 8,5x6,5x6,5cm

Unita x collo
Dimensioni
Peso lordo
EAN

ALICANTD200

FAO ZONE 27.8.c

Alici del My

1 0Li0 D1 oLivA LR

OGM FREE
GLUTEN FREE
RICH IN OMEGA 3

Units x case
Size

Gross weight
EAN code

i CANTABRICo

DATI COLLO - box info

6

9x14 x21,5cm
2,4 kg
8033609751846

CANTABRICO ANCHOVY FILLETS

IN OLIVE OIL
Net weight 200g Drained 110g

© INGREDIENTS
Salted anchovies 55% (Engraulis Encrasicolus), olive
oil 45%.

o ALLERGENS
Fish (anchovy)

© STORAGE CONDITIONS
Shelf life: 24 months
Un-opened product: keep in a cool area 0+20°,
keep away from heat sources, protected from sunlight
Once-opened product: use within 30 days,
keep it steeped in oil and well closed in the refrigerator.

o NUTRITIONAL VALUES
Average nutritional values per 100g of prodluct (anchovies+oil):

Energy 2053 ki/ 498 kcal
Fats 50g
of which satured fatty acid's 7,29
Carbohydrates Og
of which sugar Og
Proteins 13g
Salt 8g

DATI PALLET - pallet info

Colli x strato Cases x layer 26
Strati Layers 10
Colli x pallet Cases x pallet 260
Unita x pallet Units x pallet 1560
Peso lordo Gross weight 624 kg
Dimensioni Size (HxWxL) 105x80x 120 cm
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L"ARTE DEL CANTABRICO FATTO A MANO

IN ITALIA

THE ART OF HAND-PROCESSING CANTABRICO

IN ITALY

FILETTI DI ALICI DEL CANTABRICO

IN OLIO OLIVA
Peso netto 700g Sgocciolato 400g

o INGREDIENTI
Alici salate 55% (Engraulis Encrasicolus), olio di
oliva 45%.

o ALLERGENI
Pesce (acciughe)

o CONSERVAZIONE
Durata: 24 mesi
Prodotto integro: da 0°a 20°,
tenere al riparo dal sole, protetto da fonti di calore.
Prodotto aperto: in frigorifero max 30 gg,
tenere immerso nell’olio e%en chiuso.

o VALORI NUTRIZIONALI
Valori medi per 100g di prodotto (alici + olio):

Energia 2053 kj/ 498 kcal
Grassi 50 g
di cui acidi grassi saturi 729
Carboidrati Og
di cui zuccheri Og
Proteine 13¢g
Sale 8¢

DATI UNITA’ DI VENDITA - sku’s info

Peso netto Net weight 700 g
Peso lordo Gross weight 1000 g
Peso sgocciolato  Drained weight 400 g
EAN EAN code 8033609751983
TMC Shelf life 540
Nomendaturadoganale ~ Custom life 16041600
Dimensioni Size (HxWxL) 15x8,5x8,5cm

Unita x collo
Dimensioni
Peso lordo
EAN

D1070S

FAO ZONE 27.8.c

. :". T clied del Mar
u.:u.l"; ) A NTABRI co
. B o o e W ko ‘

OGM FREE
GLUTEN FREE
RICH IN OMEGA 3

DATI COLLO - box info

Units x case
Size

Gross weight
EAN code

16 x 19 x 27 cm

8033609751488

CANTABRICO ANCHOVY FILLETS

IN OLIVE OIL
Net weight 700g Drained 400g

© INGREDIENTS
Salted anchovies 55% (Engraulis Encrasicolus), olive
oil 45%.

o ALLERGENS
Fish (anchovy)

© STORAGE CONDITIONS
Shelf life: 24 months
Un-opened product: keep in a cool area 0+20°,
keep away from heat sources, protected from sunlight
Once-opened product: use within 30 days,
keep it steeped in oil and well closed in the refrigerator.

o NUTRITIONAL VALUES
Average nutritional values per 100g of prodluct (anchovies+oil):

Energy 2053 ki/ 498 kcal
Fats 50g
of which satured fatty acid's 7,29
Carbohydrates Og
of which sugar Og
Proteins 13g
Salt 8g

DATI PALLET - pallet info

Colli x strato Cases x layer 17
Strati Layers 6
Colli x pallet Cases x pallet 102
Unita x pallet Units x pallet 612
Peso lordo Gross weight 612 kg
Dimensioni Size (HxWxL) 115x 80 x 120 cm
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L"ARTE DEL CANTABRICO FATTO A MANO

IN ITALIA

THE ART OF HAND-PROCESSING CANTABRICO

IN ITALY

PEZZETTI DI ALICI DEL MAR CANTABRICO

IN OLIO DI SEMI DI GIRASOLE
Peso netto 700g Sgocciolato 400g

o INGREDIENTI
Alici salate 57% (Engraulis encrasicolus), olio di
semi di girasole 43%.

o ALLERGENI
Pesce (acciughe)

o CONSERVAZIONE
Durata: 24 mesi
Prodotto integro: da 0°a 20°,
tenere al riparo dal sole, protetto da fonti di calore.
Prodotto aperto: in frigorifero max 30 gg,
tenere immerso nell’olio e%en chiuso.

o VALORI NUTRIZIONALI
Valori medi per 100g di prodotto (alici + olio):

Energia 2053 kj/498 kcal
Grassi 50 g
di cui acidi grassi saturi 729
Carboidrati Og
di cui zuccheri Og
Proteine 13¢g
Sale 8¢

DATI UNITA’ DI VENDITA - sku’s info

Peso netto Net weight 700 g
Peso lordo Gross weight 1000 g
Peso sgocciolato  Drained weight 400 g
EAN EAN code 8033609752171
TMC Shelf life 720
Nomendaturadoganale ~ Custom life 16041600
Dimensioni Size (HxWxL) 15x8,5x8,5cm

Unita x collo
Dimensioni
Peso lordo
EAN

KCANPZ700
FAO ZONE 27

OGM FREE
GLUTEN FREE
RICH IN OMEGA 3

Units x case
Size

Gross weight
EAN code

DATI COLLO - box info

6

16 x 19 x 27 cm
6 kg

/

PIECES OF ANCHOVIES

IN SUNFLOWER SEEDS OIL
Net weight 700g Drained 400g

© INGREDIENTS
Salted anchovies 57% (Engraulis Encrasicolus),
sunflower seeds oil (43%).

o ALLERGENS
Fish (anchovy)

© STORAGE CONDITIONS
Shelf life: 24 months
Un-opened product: keep in a cool area 0+20°,
keep away from heat sources, protected from sunlight
Once-opened product: use within 30 days,
keep it steeped in oil and well closed in the refrigerator.

o NUTRITIONAL VALUES
Average nutritional values per 100g of prodluct (anchovies+oil):

Energy 2053 kj/498 kcal
Fats 50g
of which satured fatty acid's 7,29
Carbohydrates Og
of which sugar Og
Proteins 13g
Salt 8g

DATI PALLET - pallet info

Colli x strato Cases x layer 17
Strati Layers 6
Colli x pallet Cases x pallet 102
Unita x pallet Units x pallet 612
Peso lordo Gross weight 612 kg
Dimensioni Size (HxWxL) 115x80x 120 cm
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L’ARTE DEL CANTABRICO FATTO A MANO [ # %)\ THE ART OF HAND-PROCESSING CANTABRICO

IN ITALIA i ‘ IN MALY
ACCIUGHE SALATE DEL CANTABRICO ASCANT1KG/8 CANTABRICO SALTED ANCHOVIES
Peso netto 850g  Sgocciolato 550g FAO ZONE 27.8.c Net weight 850g Drained 550g
o INGREDIENTI o INGREDIENTS

Alici (Engraulis Encrasicolus), sale, salamoia. Anchovies (Engraulis Encrasicolus), salt, salt solution.

o ALLERGENI v o ALLERGENS
Pesce (acciughe) oy Fish (anchovy)
o CONSERVAZIONE © STORAGE CONDITIONS

Shelf life: 24 months

Un-opened product: keep in a cool area 0+20°,
keep away from heat sources, protected from sunlight
Once-opened product: use within 30 days,
keep it steeped in oil and well closed in the refrigerator.

Durata: 24 mesi

Prodotto integro: da 0°a 20°,

tenere al riparo dal sole, protetto da fonti di calore.
Prodotto aperto: in frigorifero max 30 gg,
tenere immerso nell’olio e%en chiuso.

o NUTRITIONAL VALUES
Average nutritional values per 100g of prodluct (anchovies+oil):

o VALORI NUTRIZIONALI
Valori medi per 100g di prodotto (alici + olio):

Energia 517 kj/122 kel e Energy 517 kj/122 kcal
Grassi 149 Fats 1,4g
di cui acidi grassi saturi 0,30¢g of which satured faffy acids 0,309
Carboidrati 0,80¢g Carbohydrates 0809
gli cui zuccheri o g g J— of which sugar Og

roteine 29 Proteins 26,59
Sale 23 g el . ; Salt 239

DATI UNITA’ DI VENDITA - sku’s info DATI COLLO - box info DATI PALLET - pallet info

Peso netto Net weight 850 g Unita x collo Units x case 8 Colli x strato Cases x layer 6
Peso lordo Gross weight 1000 g Dimensioni Size 7 x52x26 cm Strati Layers 10
Peso sgocciolato  Drained weight 550 g Peso lordo Gross weight 8 kg Colli x pallet Cases x pallet 60
EAN EAN code 8033609751693 EAN EAN code 8033609751716 Unita x pallet Units x pallet 480
TMC Shelf life 540 Peso lordo Gross weight 480 kg
Nomendaturadoganale ~ Custom life 16041600 Dimensioni Size (HxWxL) 85x 120 x 80 cm

Dimensioni Size (HxWxL) 6,5x13x13 cm BACK >



L"ARTE DEL CANTABRICO FATTO A MANO

IN ITALIA

THE ART OF HAND-PROCESSING CANTABRICO

IN ITALY

ALICI DEL MAR CANTABRICO A PEZZETTI

IN OLIO DI SEMI DI GIRASOLE
Peso nefto 1,65Kg  Sgocciolato 1Kg

o INGREDIENTI
Alici salate 60% (Engraulis Encrasicolus), olio di
semi di girasole 40%.

o ALLERGENI
Pesce (acciughe)

o CONSERVAZIONE
Durata: 24 mesi
Prodotto integro: da 0°a 20°,
tenere al riparo dal sole, protetto da fonti di calore.
Prodotto aperto: in frigorifero max 30 gg,
tenere immerso nell’olio e%en chiuso.

o VALORI NUTRIZIONALI
Valori medi per 100g di prodotto (alici + olio):

Energia 2053 kj/ 498 kcal
Grassi 50 g
di cui acidi grassi saturi 729
Carboidrati Og
di cui zuccheri Og
Proteine 13¢g
Sale 8¢

DATI UNITA’ DI VENDITA - sku’s info

Peso netto Net weight 1,65 kg
Peso lordo Gross weight 2,5 kg
Peso sgocciolato  Drained weight 1kg
EAN EAN code 8033609752188
TMC Shelf life 540
Nomendaturadoganale ~ Custom life 16041600
Dimensioni Size (HxWxL) 20x 11 x11 cm

Unita x collo
Dimensioni
Peso lordo
EAN

KCANPEZ17/2

FAO ZONE 27.8.c

CANTABRICO

Pezzelli

OGM FREE
GLUTEN FREE
RICH IN OMEGA 3

DATI COLLO - box info

Units x case

Size 20x24 x12cm

Gross weight
EAN code

8033609752201

PIECES OF CANTABRICO ANCHOVIES

IN SUNFLOWER OIL
Net weight 1,65Kg Drained 1Kg

© INGREDIENTS
Salted anchovies 60% (Engraulis Encrasicolus),
sunflower oil 40%.

o ALLERGENS
Fish (anchovy)

© STORAGE CONDITIONS
Shelf life: 24 months
Un-opened product: keep in a cool area 0+20°,
keep away from heat sources, protected from sunlight
Once-opened product: use within 30 days,
keep it steeped in oil and well closed in the refrigerator.

o NUTRITIONAL VALUES
Average nutritional values per 100g of prodluct (anchovies+oil):

Energy 2053 ki/ 498 kcal
Fats 50g
of which satured fatty acid's 7,29
Carbohydrates Og
of which sugar Og
Proteins 13g
Salt 8g

DATI PALLET - pallet info

Colli x strato Cases x layer 27
Strati Layers 5
Colli x pallet Cases x pallet 135
Unita x pallet Units x pallet 270
Peso lordo Gross weight 675 kg
Dimensioni Size (HxWxL) 115x80x 120 cm

BACK >
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IN ITALIA

THE ART OF HAND-PROCESSING CANTABRICO

IN ITALY

ACCIUGHE SALATE DEL CANTABRICO
Peso netto 5Kg  Sgocciolato 4Kg

o INGREDIENTI
Alici (Engraulis Encrasicolus), sale, salamoia.

o ALLERGENI
Pesce (acciughe)

o CONSERVAZIONE
Durata: 24 mesi
Prodotto integro: da 0°a 20°,
tenere al riparo dal sole, protetto da fonti di calore.
Prodotto aperto: in frigorifero max 30 g9,
tenere immerso nell’olio e%en chiuso.

o VALORI NUTRIZIONALI
Valori medi per 100g di prodotto (alici + olio):

Energia 892 kj/ 214 kcal
Grassi 149
di cui acidi grassi saturi 2g
Carboidrati Og
di cui zuccheri Og
Proteine 229
Sale 16 g

DATI UNITA’ DI VENDITA - sku’s info

Peso netto Net weight 5 kg
Peso lordo Gross weight 5,5 kg
Peso sgocciolato  Drained weight 4 kg
EAN EAN code 8033609751600
TMC Shelf life 540
Nomendaturadogande  Customn life 16041600
Dimensioni Size (HxWxL) 12 x 22 x 22 cm

CANTABRICO

ASCANT512PID

FAO ZONE 27.8.c

Sradizione ﬂ(ﬂ/ Mar

> f***i s

07 fhe Slate

. \\ -
' e~ =
e e 721'550 PER FILA ~~

Unita x collo
Dimensioni
Peso lordo
EAN

OGM FREE
GLUTEN FREE
RICH IN OMEGA 3

DATI COLLO - box info

Units x case

Size 26 x 45 x 23 cm

Gross weight
EAN code

8033609751679

CANTABRICO SALTED ANCHOVIES
Net weight 5Kg Drained 4Kg

© INGREDIENTS
Anchovies (Engraulis Encrasicolus), salt, salt solution.

o ALLERGENS
Fish (anchovy)

® STORAGE CONDITIONS

Shelf life: 24 months

Un-opened product: keep in a cool area 0+20°,
keep away from heat sources, protected from sunlight
Once-opened product: use within 30 days,
/(eep it sfeepec/ n 01/ and well closed in the refr/gerafor

o NUTRITIONAL VALUES

Average nutritional values per 100g of prodluct (anchovies+oil):

Energy 892 ki/ 214 kcal
Fats 14g
of which satured faffy acids 2g
Carbohydrates Og
of which sugar Og
Proteins 22g
Salt 169

DATI PALLET - pallet info

Colli x strato Cases x layer 6
Strati Layers 6
Colli x pallet Cases x pallet 36
Unita x pallet Units x pallet 144
Peso lordo Gross weight 792 kg
Dimensioni Size (HxWxL) 172x120x 80 cm
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L"ARTE DEL CANTABRICO FATTO A MANO

IN ITALIA

THE ART OF HAND-PROCESSING CANTABRICO

IN ITALY

ACCIUGHE SALATE DEL CANTABRICO
Peso netto 5Kg  Sgocciolato 4,2Kg

o INGREDIENTI
Alici (Engraulis Encrasicolus), sale, salamoia.

o ALLERGENI
Pesce (acciughe)

o CONSERVAZIONE
Durata: 24 mesi
Prodotto integro: da 0°a 20°,
tenere al riparo dal sole, protetto da fonti di calore.
Prodotto aperto: in frigorifero max 30 gg,
tenere immerso nell’olio e%en chiuso.

o VALORI NUTRIZIONALI
Valori medi per 100g di prodotto (alici + olio):

Energia 892 kj/ 214 kcal
Grassi 14g
di cui acidi grassi saturi 29
Carboidrati Og
di cui zuccheri Og
Proteine 229
Sale 16g

DATI UNITA’ DI VENDITA - sku’s info

Peso netto Net weight 5 kg
Peso lordo Gross weight 5,5 kg
Peso sgocciolato  Drained weight 4,2 kg
EAN EAN code 8033609751686
TMC Shelf life 540
Nomendaturadogande  Customn life 16041600
Dimensioni Size (HxWxL) 12 x 22 x 22 cm

) CANTABRICO |

o

ASCANTS513PID

FAO ZONE 27.8.c

Tradizione def Mar

RS & S

Aeciughe Salate

S e
. R 73 PESCI PER FILA =7

Unita x collo
Dimensioni
Peso lordo
EAN

OGM FREE
GLUTEN FREE
RICH IN OMEGA 3

DATI COLLO - box info

Units x case

Size 26 x 45 x 23 cm

Gross weight
EAN code

8033609751709

CANTABRICO SALTED ANCHOVIES
Net weight 5kg Drained 4, 2kg

© INGREDIENTS
Anchovies (Engraulis Encrasicolus), salt, salt solution.

o ALLERGENS
Fish (anchovy)

© STORAGE CONDITIONS
Shelf life: 24 months
Un-opened product: keep in a cool area 0+20°,
keep away from heat sources, protected from sunlight
Once-opened product: use within 30 days,
keep it steeped in oil and well closed in the refrigerator.

o NUTRITIONAL VALUES
Average nutritional values per 100g of prodluct (anchovies+oil):

Energy 892 kj/ 214 kcal
Fats 14g
of which satured fatty acid's 29
Carbohydrates Og
of which sugar Og
Profeins 22g
Salt 169

DATI PALLET - pallet info

Colli x strato Cases x layer 6
Strati Layers 6
Colli x pallet Cases x pallet 36
Unita x pallet Units x pallet 144
Peso lordo Gross weight 792 kg
Dimensioni Size (HxWxL) 172x120x 80 cm
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IN ITALIA

THE ART OF HAND-PROCESSING CANTABRICO
IN ITALY

ACCIUGHE SALATE DEL CANTABRICO
Peso netto 5Kg  Sgocciolato 4Kg

o INGREDIENTI
Alici (Engraulis Encrasicolus), sale, salamoia.

o ALLERGENI
Pesce (acciughe)

o CONSERVAZIONE
Durata: 24 mesi
Prodotto integro: da 0°a 20°,
tenere al riparo dal sole, protetto da fonti di calore.
Prodotto aperto: in frigorifero max 30 gg,
tenere immerso nell’olio e%en chiuso.

o VALORI NUTRIZIONALI
Valori medi per 100g di prodotto (alici + olio):

Energia 892 kj/ 214 kcal
Grassi 14g
di cui acidi grassi saturi 29
Carboidrati Og
di cui zuccheri Og
Proteine 229
Sale 16g

DATI UNITA’ DI VENDITA - sku’s info

ASCANTS514PID

FAO ZONE 27.8.c

‘F(de‘z!?!.-‘.’r-' zﬁ‘/ /"ﬂ(«.‘l’

” CANTABRICO ;
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OGM FREE
GLUTEN FREE
RICH IN OMEGA 3

DATI COLLO - box info

50
a b

CANTABRICO SALTED ANCHOVIES
Net weight 5Kg Drained 4Kg

© INGREDIENTS
Anchovies (Engraulis Encrasicolus), salt, salt solution.

o ALLERGENS
Fish (anchovy)

© STORAGE CONDITIONS
Shelf life: 24 months
Un-opened product: keep in a cool area 0+20°,
keep away from heat sources, protected from sunlight
Once-opened product: use within 30 days,
hf: keep it steeped in oil and well closed in the refrigerator.
o NUTRITIONAL VALUES
Average nuritional values per 100g of product fanchovies+oil):

Energy 892 kj/ 214 kcal
Fats 14g
of which satured fatty acid's 29
Carbohydrates Og
of which sugar Og
Profeins 22g
Salt 169

DATI PALLET - pallet info

Peso netto Net weight 5 kg Unita x collo
Peso lordo Gross weight 5,5 kg Dimensioni
Peso sgocciolato  Drained weight 4 kg Peso lordo
EAN EAN code 8033609751686 EAN

TMC Shelf life 540

Nomendaturadogande  Customn life 16041600

Dimensioni Size (HxWxL) 12x21,6x21,6cm

Units x case
Size

Gross weight
EAN code

4 Colli x strato Cases x layer 7

26,5 x 44 x 23 cm Strati Layers 4
22 kg Colli x pallet Cases x pallet 28

0 Unita x pallet Units x pallet 112

Peso lordo Gross weight 616 kg

Dimensioni Size (HxWxL) 120 x 80 x 120 cm
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THE ART OF HAND-PROCESSING CANTABRICO

IN ITALY

ACCIUGHE SALATE DEL CANTABRICO
Peso netto 5Kg  Sgocciolato 4,2Kg

o INGREDIENTI
Alici (Engraulis Encrasicolus), sale, salamoia.

o ALLERGENI
Pesce (acciughe)

o CONSERVAZIONE
Durata: 24 mesi
Prodotto integro: da 0°a 20°,
tenere al riparo dal sole, protetto da fonti di calore.
Prodotto aperto: in frigorifero max 30 gg,
tenere immerso nell’olio e%en chiuso.

ASCANT515PID

FAO ZONE 27.8.c

Tradlizione def Mar

CANTABRICO SALTED ANCHOVIES
Net weight 5Kg Drained 4,2Kg

© INGREDIENTS
Anchovies (Engraulis Encrasicolus), salt, salt solution.

o ALLERGENS
Fish (anchovy)

© STORAGE CONDITIONS
Shelf life: 24 months
Un-opened product: keep in a cool area 0+20°,
keep away from heat sources, protected from sunlight
Once-opened product: use within 30 days,
keep it steeped in oil and well closed in the refrigerator.

) CANTABRICO 7

N S & e

e VALORI NUTRIZIONALI Aeciughe Sulite B e NUTRITIONAL VALUES
Valori medi per 100g di prodotto (alici + olio): .\ ugliec -~

e i Average nutritional values per 100g of prodluct (anchovies+oil):

Energia 493 ki/ 118 keal NS Energy 493 ki/ 118 keal
Grassi 149 Fats 1,49
di cui acidi grassi saturi 0,30¢g of which satured faffy acids 0,309
Carboidrati 08¢ Carbohydrates 08g
gli cui zuccheri ”s g g J— of which sugar Og
roteine x| Proteins 2559
Sale 23g RICH IN OMEGA 3 Sall 23g

DATI UNITA’ DI VENDITA - sku’s info DATI COLLO - box info DATI PALLET - pallet info

Peso netto Net weight 5 kg Unita x collo Units x case 4 Colli x strato Cases x layer 6
Peso lordo Gross weight 5,5 kg Dimensioni Size 26 x 45 x 23 cm Strati Layers 6
Peso sgocciolato  Drained weight 4,2 kg Peso lordo Gross weight 22 kg Colli x pallet Cases x pallet 36
EAN EAN code 8033609751945 EAN EAN code 0 Unita x pallet Units x pallet 144
TMC Shelf life 540 Peso lordo Gross weight 792 kg
Nomendaturadoganale ~ Custom life 16041600 Dimensioni Size (HxWxL) 172 x80 x 120 cm

Dimensioni Size (HxWxL) 12 x22 x22 cm BACK >
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IN ITALIA

THE ART OF HAND-PROCESSING CANTABRICO

IN ITALY

ACCIUGHE SALATE DEL CANTABRICO
Peso netto 5Kg  Sgocciolato 4,2Kg

o INGREDIENTI
Alici (Engraulis Encrasicolus), sale, salamoia.

o ALLERGENI
Pesce (acciughe)

o CONSERVAZIONE
Durata: 24 mesi
Prodotto integro: da 0°a 20°,
tenere al riparo dal sole, protetto da fonti di calore.
Prodotto aperto: in frigorifero max 30 gg,
tenere immerso nell’olio e%en chiuso.

o VALORI NUTRIZIONALI
Valori medi per 100g di prodotto (alici + olio):

Energia 493 kj/ 118 kcal
Grassi 149
di cui acidi grassi saturi 0,30¢g
Carboidrati 08¢
di cui zuccheri Og
Proteine 255¢g
Sale 23 ¢

DATI UNITA’ DI VENDITA - sku’s info

Peso netto Net weight 5 kg
Peso lordo Gross weight 5,5 kg
Peso sgocciolato  Drained weight 4,2 kg
EAN EAN code 8033069752836
TMC Shelf life 540
Nomendaturadogande  Customn life 16041600
Dimensioni Size (HxWxL) 12 x22 x22 cm

Unita x collo
Dimensioni
Peso lordo
EAN

ASCANT516PID

FAO ZONE 27.8.c

*
- ot

Aeciughe
. '\\\\\_\_‘\._\“‘\.“\\‘\ ’," pescl PER FILA

OGM FREE
GLUTEN FREE
RICH IN OMEGA 3

Units x case
Size

Gross weight
EAN code

Saldt?

-
T

DATI COLLO - box info

4
26 x 45 x 23 cm
22 kg

0

CANTABRICO SALTED ANCHOVIES
Net weight 5Kg Drained 4,2Kg

© INGREDIENTS
Anchovies (Engraulis Encrasicolus), salt, salt solution.

o ALLERGENS
Fish (anchovy)

© STORAGE CONDITIONS
Shelf life: 24 months
Un-opened product: keep in a cool area 0+20°,
keep away from heat sources, protected from sunlight
Once-opened product: use within 30 days,
keep it steeped in oil and well closed in the refrigerator.

o NUTRITIONAL VALUES
Average nutritional values per 100g of prodluct (anchovies+oil):

Energy 493 kj/ 118 kcal
Fats 1,4g
of which satured fatty acid's 0309
Carbohydrates 0,8g
of which sugar Og
Proteins 255¢g
Salt 23¢g

DATI PALLET - pallet info

Colli x strato Cases x layer 6
Strati Layers 6
Colli x pallet Cases x pallet 36
Unita x pallet Units x pallet 144
Peso lordo Gross weight 792 kg
Dimensioni Size (HxWxL) 172 x80 x 120 cm
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L"ARTE DEL CANTABRICO FATTO A MANO

IN ITALIA

THE ART OF HAND-PROCESSING CANTABRICO

IN ITALY

ACCIUGHE SALATE DEL CANTABRICO
Peso netto 5Kg  Sgocciolato 4,2Kg

o INGREDIENTI
Alici (Engraulis Encrasicolus), sale, salamoia.

o ALLERGENI
Pesce (acciughe)

o CONSERVAZIONE
Durata: 24 mesi
Prodotto integro: da 0°a 20°,
tenere al riparo dal sole, protetto da fonti di calore.
Prodotto aperto: in frigorifero max 30 gg,
tenere immerso nell’olio e%en chiuso.

o VALORI NUTRIZIONALI
Valori medi per 100g di prodotto (alici + olio):

Energia 493 kj/ 118 kcal
Grassi 149
di cui acidi grassi saturi 0,30¢g
Carboidrati 08¢
di cui zuccheri Og
Proteine 255¢g
Sale 23 ¢

DATI UNITA’ DI VENDITA - sku’s info

Peso netto Net weight 5 kg
Peso lordo Gross weight 5,5 kg
Peso sgocciolato  Drained weight 4,2 kg
EAN EAN code 8033609752843
TMC Shelf life 540
Nomendaturadogande  Customn life 16041600
Dimensioni Size (HxWxL) 12 x22 x22 cm

Unita x collo
Dimensioni
Peso lordo
EAN

oy
L ARGy

ASCANT518PID

FAO ZONE 27.8.c
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DATI COLLO - box info
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Units x case 4
Size 26 x 45 x 23 cm
Gross weight 22 kg
EAN code 0

CANTABRICO SALTED ANCHOVIES
Net weight 5Kg Drained 4,2Kg

© INGREDIENTS
Anchovies (Engraulis Encrasicolus), salt, salt solution.

o ALLERGENS
Fish (anchovy)

© STORAGE CONDITIONS
Shelf life: 24 months
Un-opened product: keep in a cool area 0+20°,
keep away from heat sources, protected from sunlight
Once-opened product: use within 30 days,
keep it steeped in oil and well closed in the refrigerator.

o NUTRITIONAL VALUES
Average nutritional values per 100g of prodluct (anchovies+oil):

Energy 493 kj/ 118 kcal
Fats 1,4g
of which satured fatty acid's 0309
Carbohydrates 0,8g
of which sugar Og
Proteins 255¢g
Salt 23¢g

DATI PALLET - pallet info

Colli x strato Cases x layer 6
Strati Layers 6
Colli x pallet Cases x pallet 36
Unita x pallet Units x pallet 144
Peso lordo Gross weight 792 kg
Dimensioni Size (HxWxL) 172 x80 x 120 cm
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| SAPORI DI MARE

| Sapori di Mare sono prodotti 100% italiani. Sono ricchi in Omega3, senza glutine e privi di Ogm.

Noi utilizziamo solo materia prima di qualitd, nel rispetto dell’ecosistema e dei fondali marini, in accordo con i grandi partner in
ambito sostenibilita: Friend of the Sea e MSC.

| nostri Sapori di Mare sono fatti a mano, pronti per |'uso, pratici, utili in tante ricette per ogni stagione; soprattutto, sono “buoni”!
Offriamo una gamma di formati tradizionali ed innovativi adatti a soddisfare i bisogni ed i desideri dei consumatori in casa e fuori casa.
Le nostre linee di prodotto sono orientate sia al canale retail sia al canale ho re ca.

La nostra & una storia di trasparenza che si immerge nella tradizione millenaria delle conserve ittiche da ben 70 anni.

L'lsola D’Oro Sea-Flavours are a 100% Italian product. They are rich in Omega3, Gluten free and Gmo free.

We use first quality row material only, respecting the ecosystem and oceanfloor, according to the agreement with Friend of the Sea and MSC.
Our “ Sea Flavours” are hand-made, ready to use, practicle, good for many recipes in every season, above all they are “Tasty”!

We offer a large choice of tradiitional tools as well as innovative ones directly tuned to meet customers’ desires and demand's,

both outdoor and home need.

Our catalogue lines are oriented to the retail as well as to horeca markets.

Our business story is based on transparency which is immersed in thousand-year old Italian culture and tradiition.

The same that has been driving us for 70 years.

RETAIL & FOOD SERVICE >




| SAPORI DI MARE
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FATTA IN ITALIA

L’ARTE DELLA TRADIZIONE MARINARA ITALIANA

ITALIAN FISH PRESERVES TRADITION

MADE IN ITALY

BOTTARGA DI TONNO GRATTUGGIATA
Peso netto 50g

o INGREDIENTI
Uova di Tonno (Thunnus Albacares), sale.

o ALLERGENI
Pesce (tonno)

© CONSERVAZIONE

Durata: 24 mesi

Prodotto integro: conservare in luogo fresco e
asciutto.

Prodotto aperto: in frigorifero max 30 gg.

®VALORI NUTRIZIONALI
Valori medi per 100g di prodotto:

Energia 1177 kj/279 keal
Grassi 7449
di cui acidi grassi saturi 18¢g
Carboidrati 929
di cui zuccheri Og
Proteine 44 g
Sale 32g

DATI UNITA’ DI VENDITA - sku’s info

Peso netto Net weight 50 g
Peso lordo Gross weight 83 g
Peso sgocciolato  Drained weight /
EAN EAN code 80844259
TMC Shelf life 720
Nomendaturadoganale ~ Custom life 03052000
Dimensioni Size (HxWxL) 6x55x5,5cm

BOTS50

Unita x collo
Dimensioni
Peso lordo
EAN

OGM FREE
GLUTEN FREE

RICH IN OMEGA 3

DATI COLLO - box info

Units x case 6
Size 6x19x13 cm
Gross weight 0,5 kg
EAN code 8000828004701

TUNA BOTTARGA
Net weight 50g

® INGREDIENTS
Tuna eggs, salt.

o ALLERGENS
Fish (tuna)

© STORAGE CONDITIONS
Shelf life: 24 months
Un-opened product: keep in a cool and dry area.
Once-opened product: use within 30 days,
keep it in the refrigerator.

o NUTRITIONAL VALUES
Average nutritional valves per 100g of product:

Energy 1177 kji/279 kcal
Fats 7, 4g
of which satured fatty acid's 1,89
Carbohydrates 92g
of which sugar Og
Proteins 44 g
Salt 32g

DATI PALLET - pallet info

Colli x strato Cases x layer 34
Strati Layers 12
Colli x pallet Cases x pallet 408
Unita x pallet Units x pallet 2448
Peso lordo Gross weight 204 kg
Dimensioni Size (HxWxL) 90 x 80 x 120 cm

BACK >



FATTA IN ITALIA

L’ARTE DELLA TRADIZIONE MARINARA ITALIANA

ITALIAN FISH PRESERVES TRADITION

MADE IN ITALY

PASTA DI ACCIUGHE CON OLIO DI OLIVA
Peso netto 60g

o INGREDIENTI
Alici 74%, sale, olio di oliva 8%.

o ALLERGENI
Pesce (acciuga)

© CONSERVAZIONE

Durata: 18 mesi

Prodotto integro: conservare in luogo fresco e
asciutto.

Prodotto aperto: in frigorifero max 30 gg.

®VALORI NUTRIZIONALI
Valori medi per 100g di prodotto:
Energia 767 ki/184 kcal
Grassi 11
di cui acidi grassi saturi 7,6
Carboidrati 3,9
di cui zuccheri 0
Proteine 18
Sale 18

Q Q@ W

DATI UNITA’ DI VENDITA - sku’s info

Peso netto Net weight 60 g
Peso lordo Gross weight 83 g
Peso sgocciolato  Drained weight /
EAN EAN code 8033609750443
TMC Shelf life 540
Nomendaturadoganale ~ Custom life 16042040
Dimensioni Size (HxWxL) 2,5x19x4cm

Unita x collo
Dimensioni
Peso lordo
EAN

PA5010

FAO ZONE 34 /37,21

OGM FREE
GLUTEN FREE
RICH IN OMEGA 3

DATI COLLO - box info

Units x case 12
Size 17 x12x 11 cm
Gross weight 1 kg
EAN code 8033609750436

ANCHOVY PASTE WITH OLIVE OIL
Net weight 60g

© INGREDIENTS
Anchovies 74 %, salt, olive oil.

o ALLERGENS
Fish (anchovies)

© STORAGE CONDITIONS
Shelf life: 18 months
Un-opened product: keep in a cool and dry area.
Once-opened product: use within 30 days,
keep it in the refrigerator.

o NUTRITIONAL VALUES
Average nutritional valves per 100g of product:

Energy 767 kj/'184 kcal
Fats ITg
of which satured fatty acid's 7,69
Carbohydrates 39g
of which sugar Og
Proteins 18¢g
Salt 189

DATI PALLET - pallet info

Colli x strato Cases x layer 56
Strati Layers 6
Colli x pallet Cases x pallet 336
Unita x pallet Units x pallet 4032
Peso lordo Gross weight 336 kg
Dimensioni Size (HxWxL) 120 x 80 x 120 cm

BACK >



FATTA IN ITALIA

L’ARTE DELLA TRADIZIONE MARINARA ITALIANA

ITALIAN FISH PRESERVES TRADITION

MADE IN ITALY

COLATURA DI ALICI
Peso netto 100g

o INGREDIENTI
Colatura di dlici, sale.

o ALLERGENI
Pesce (acciuga)

© CONSERVAZIONE
Durata: 24 mesi

Prodotto integro: conservare in luogo fresco e
asciutto.
Prodotto aperto: tenere in frigorifero.

®VALORI NUTRIZIONALI

Valori medi per 100g di prodotto:
Energia

Grassi

di cui acidi grassi saturi 049
Carboidrati Og
di cui zuccheri Og
Proteine 0,10g
Sale 16g

311 kj/74 kel

DATI UNITA’ DI VENDITA - sku’s info

COL100ISOLA

FAO ZONE 27VIII

{(‘;OLATL.IR)’\
*pI ALICI+

OGM FREE
GLUTEN FREE
RICH IN OMEGA 3

DATI COLLO - box info

ANCHOVY FILTERING
Net weight 100g

© INGREDIENTS
Anchovies filtering, salt.

o ALLERGENS
Fish (anchovies)

© STORAGE CONDITIONS
Shelf life: 24 months
Un-opened product: keep in a cool and dry area.
Once-opened product: keep it in the refrigerator.

o NUTRITIONAL VALUES
Average nutritional valves per 100g of product:

Energy 311 kj/74 kcal
Fats 1,99
of which satured fatty acid's 04g
Carbohydrates Og
of which sugar Og
Proteins 010g
Salt 169

DATI PALLET - pallet info

Peso netto Net weight 100 g
Peso lordo Gross weight 390 g
Peso sgocciolato  Drained weight /
EAN EAN code 80778370
TMC Shelf life 540
Nomendaturadogande  Customn life 16042090
Dimensioni Size (HxWxL) 19 x6 x6 cm

Unita x collo
Dimensioni
Peso lordo
EAN

Units x case 12
Size 19x19x24,5cm
Gross weight 4,7 kg
EAN code 8033609752256

Colli x strato Cases x layer 19
Strati Layers 8
Colli x pallet Cases x pallet 152
Unita x pallet Units x pallet 1824
Peso lordo Gross weight 714,4 kg
Dimensioni Size (HxWxL) 167 x 80 x 120 cm
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FATTA IN ITALIA

L’ARTE DELLA TRADIZIONE MARINARA ITALIANA

ITALIAN FISH PRESERVES TRADITION

MADE IN ITALY

GAMBERETTI AL NATURALE
Peso nefto 130g Sgocciolato 65¢g

o INGREDIENTI
Gamberetti sgusciati, acqua, sale, zucchero, corret-
tore di acidita: acido citrico.

o ALLERGENI
Pesce (gamberetti)

© CONSERVAZIONE
Durata: 48 mesi

Prodotto integro: conservare in luogo fresco e
asciutto.
Prodotto aperto: in frigorifero max 2 gg.

®VALORI NUTRIZIONALI
Valori medi per 100g di prodotto:

Energia 468 kj/110 keal
Grassi lg
di cui acidi grassi saturi 02g
Carboidrati 03¢
di cui zuccheri Og
Proteine 25¢g
Sale 29

DATI UNITA’ DI VENDITA - sku’s info

GM130

—r ()
)
TR ZTRERERE Y

T ”
b, g,‘?i&i&fﬂi' |

Y
Bl oy

OGM FREE
GLUTEN FREE
RICH IN OMEGA 3

DATI COLLO - box info

PRAWNS IN BRINE
Net weight 130g Drained 65g

© INGREDIENTS
Shelled prawns, water, salt, sugar, acidity corrector:
citric acid.

o ALLERGENS
Fish (prawns)

© STORAGE CONDITIONS
Shelf life: 48 months
Un-opened product: keep in a cool and dry area.
Once-opened product: use within 2 days, keep
it in the refrigerator.

o NUTRITIONAL VALUES
Average nutritional valves per 100g of product:

Energy 468 kj/'110 kcal
Fats lg
of which satured fatty acid's 02g
Carbohydrates 03g
of which sugar Og
Proteins 25¢g
Salt 2g

DATI PALLET - pallet info

Peso netto Net weight 1309
Peso lordo Gross weight 260 g
Peso sgocciolato  Drained weight 659
EAN EAN code 80805601
TMC Shelf life 1440
Nomendaturadoganale ~ Custom life 16055600
Dimensioni Size (HxWxL) 8x55x5,5cm

Unita x collo
Dimensioni
Peso lordo
EAN

Units x case 6
Size 8x11,5x17,5cm
Gross weight 1,6 kg
EAN code 0

Colli x strato Cases x layer
Strati Layers

Colli x pallet Cases x pallet
Unita x pallet Units x pallet
Peso lordo Gross weight
Dimensioni Size (HxWxL)

42

10

420

2520

672 kg
95x80x 120 cm
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L’ARTE DELLA TRADIZIONE MARINARA ITALIANA

FATTA IN ITALIA

ITALIAN FISH PRESERVES TRADITION

MADE IN ITALY

FILETTI DI SALMONE AL NATURALE
Peso nefto 150g Sgocciolato 100g

¢ INGREDIENTI
Salmone (Salmo Salar) introdotto a crudo 150g
80%, acqua, sale.

o ALLERGENI
Pesce (salmone).

© CONSERVAZIONE
Durata: 48 mesi
Prodotto integro: conservare in luogo fresco e
asciutto.
Prodotto aperto: in frigorifero max 2 gg.

®VALORI NUTRIZIONALI
Valori medi per 100g di prodotto:

Energia 809 kj/194 kcal
Grassi 12,49
di cui acidi grassi saturi 18¢g
Carboidrati Og
di cui zuccheri Og
Proteine 20,6 g
Sale 1,59

DATI UNITA’ DI VENDITA - sku’s info

Peso netto Net weight 150 g
Peso lordo Gross weight 190 g
Peso sgocciolato  Drained weight 100 g
EAN EAN code 8033609752713
TMC Shelf life 1440
Nomendaturadoganale ~ Custom life 16041100
Dimensioni Size (HxWxL) 24x8,5x15,2cm

SALNAT150

GLUTEN FREE
RICH IN OMEGA 3

DATI COLLO - box info

Units x case

Unita x collo

8,7 x15,7 x 30,4 cm
Gross weight

SALMON FILLETS IN BRINE
Net weight 150g Drained 100g

© INGREDIENTS
Raw salmon (Salmo Salar) 150 g 80 %, water, salt.

e ALLERGENS
Fish (salmon)

© STORAGE CONDITIONS
Shelf life: 48 months
Un-opened product: keep in a cool and dry area.
Once-opened product: use within 2 days, keep
it in the refrigerator.

o NUTRITIONAL VALUES
Average nutritional valves per 100g of product:

Energy 809 kj/'194 kcal
Fats 1249
of which satured fatty acid's 1,89
Carbohydrates Og
of which sugar Og
Proteins 20,6 g
Salt 1,5g

DATI PALLET - pallet info

Colli x strato Cases x layer 17
Strati Layers 15
Colli x pallet Cases x pallet 255
Unita x pallet Units x pallet 3060
Peso lordo Gross weight 573,75 kg
Dimensioni Size (HxWxL) 146 x 80 x 120 cm

BACK >



L’ARTE DELLA TRADIZIONE MARINARA ITALANA (5 # ITALIAN FISH PRESERVES TRADITION

FATTA IN ITALIA MADE IN ITALY
FILETTI DI SALMONE IN OLIO DI OLIVA SALOO150 SALMON FILLETS IN OLIVE OIL
Peso nefto 150g Sgocciolato 100g Net weight 150g Drained 100g
o INGREDIENTI o INGREDIENTS

Raw salmon (Salmo Salar) 150 g 80 %, olive oil,

Salmone (Salmo salar) introdotto a crudo 150g /
sait.

80%, olio di oliva 19%, sale.

o ALLERGENI o ALLERGENS
Pesce (salmone) Fish (salmon)
© CONSERVAZIONE © STORAGE CONDITIONS

Shelf life: 48 months
Un-opened product: keep in a cool and dry area.
Once-opened product: use within 2 days, keep
it in the refrigerator.

Durata: 48 mesi

Prodotto integro: conservare in luogo fresco e
asciutto.

Prodotto aperto: in frigorifero max 2 gg.

®VALORI NUTRIZIONALI .NUTRITIONAL VALUES
Valori medi per 100g di prodoto: Average nutritional valves per 100g of product:

Energia 1453 kj/351 keal Energy 1453 kj/351 kcal

Grassi 31g Fats 3lg
di cui acidi grassi saturi 559 of which satured faffy acids 55¢g
Carboidrati Og Carbohydrates Og
di cui zuccheri Og of which sugar Og
Proteine 18¢g GﬂfT"g:';ﬁiE Proteins 18¢g
Sale 1,59 RICH IN OMEGA 3 Salt 1,59
DATI UNITA’ DI VENDITA - sku’s info DATI COLLO - box info DATI PALLET - pallet info
Peso netto Net weight 150 g Unita x collo Units x case 12 Colli x strato Cases x layer 17
Peso lordo Gross weight 190 g Dimensioni Size 8,7 x 15,7 x 30,4 cm Strati Layers 15
Peso sgocciolato  Drained weight 100 g Peso lordo Gross weight 2,25 kg Colli x pallet Cases x pallet 255
EAN EAN code 8033609752706 EAN EAN code 0 Unita x pallet Units x pallet 3060
TMC Shelf life 1440 Peso lordo Gross weight 573,75 kg
Nomendaturadoganale ~ Custom life 16041100 Dimensioni Size (HxWxL) 146 x 80 x 120 cm

Dimensioni Size (HxWxL) 2,4x8,5x152cm BACK >



FATTA IN ITALIA

L’ARTE DELLA TRADIZIONE MARINARA ITALIANA

ITALIAN FISH PRESERVES TRADITION

MADE IN ITALY

PEPERONCINI FARCITI CON TONNO

IN OLIO OLIVA
Peso netto 190g

o INGREDIENTI
Olio di oliva 34% , peperoncini 32%, tonno 25%,
aceto di vino, dlici, capperi, sale, correttore di
acidita: acido lattico, prezzemolo.

o ALLERGENI
Pesce (tonno, acciughe)

© CONSERVAZIONE
Durata: 36 mesi

Prodotto integro: conservare in luogo fresco e
asciutto.
Prodotto aperto: in frigorifero max 2 gg.

®VALORI NUTRIZIONALI
Valori medi per 100g di prodotto:

Energia 656 ki/158 keal
Grassi 13,2¢g
di cui acidi grassi saturi 229
Carboidrati 079
di cui zuccheri Og
Proteine 85¢g
Sale 1,45¢

DATI UNITA’ DI VENDITA - sku’s info

Peso netto Net weight 190 g
Peso lordo Gross weight 366 g
Peso sgocciolato  Drained weight /
EAN EAN code 80987420
TMC Shelf life 1080
Nomendaturadoganale ~ Custom life 20059100
Dimensioni Size (HxWxL) 8x75x7,5cm
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Peso lordo
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OGM FREE
GLUTEN FREE
RICH IN OMEGA 3

DATI COLLO - box info

Units x case

Size 8x16 x23 cm

Gross weight
EAN code

8000828000420

SMALL PEPPER STUFFED WITH TUNA

IN OLIVE OIL
Net weight 190g

© INGREDIENTS

Olive oil 34% , peppers 32%, tuna 25%, wine
vinegar, anchovies, capers, salt, acidity corrector:
lactic acid, parsley.

o ALLERGENS

Fish (tuna, anchovies)

© STORAGE CONDITIONS

Shelf life: 36 months
Un-opened product: keep in a cool and dry area.
Once-opened product: use within 2 days, keep
it in the refrigerator.

o NUTRITIONAL VALUES

Average nutritional valves per 100g of product:

Energy 656 kj/'158 kcal
Fats 13,29
of which satured fatty acid's 229
Carbohydrates 07g
of which sugar Og
Proteins 859
Salt 1,45¢g

DATI PALLET - pallet info

Colli x strato Cases x layer 25
Strati Layers 10
Colli x pallet Cases x pallet 250
Unita x pallet Units x pallet 1500
Peso lordo Gross weight 550 kg
Dimensioni Size (HxWxL) 95 x 80 x 120 cm

BACK >



FATTA IN ITALIA

L’ARTE DELLA TRADIZIONE MARINARA ITALIANA

ITALIAN FISH PRESERVES TRADITION

MADE IN ITALY

PEPERONCINI FARCITI CON TONNO

IN OLIO OLIVA
Peso netto 280g

o INGREDIENTI
Olio di oliva 37% , peperoncini 32%, tonno 25%,

acefo di vino, alici, cop?eri, sale, correttore di acidita:
o.

acido lattico, prezzemo
o ALLERGENI
Pesce (tonno, acciughe)

© CONSERVAZIONE
Durata: 36 mesi

Prodotto integro: conservare in luogo fresco e
asciutto.
Prodotto aperto: in frigorifero max 2 gg.

®VALORI NUTRIZIONALI
Valori medi per 100g di prodotto:

Energia 656 ki/158 keal
Grassi 13,56¢g
di cui acidi grassi saturi 229
Carboidrati 0,7
di cui zuccheri 0
Proteine 8,5
Sale 1,45

DATI UNITA’ DI VENDITA - sku’s info

Peso netto Net weight 280 g
Peso lordo Gross weight 500 g
Peso sgocciolato  Drained weight /
EAN EAN code 80790280
TMC Shelf life 1080
Nomendaturadoganale ~ Custom life 20059100
Dimensioni Size (HxWxL) 9x7,5x7,5cm

PEPR16
FAO ZONE 71
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OGM FREE
GLUTEN FREE
RICH IN OMEGA 3

DATI COLLO - box info

Unita x collo Units x case 6
Dimensioni Size 9x 16,5 x 23,5 cm
Peso lordo Gross weight 3 kg
EAN EAN code 8000828004206

SMALL PEPPER STUFFED WITH TUNA

IN OLIVE OIL
Net weight 280g

© INGREDIENTS

Olive oil 37% , peppers 32%, tuna 25%, wine
vinegar, anchovies, capers, salt, acidity corrector:
lactic acid, parsley.

o ALLERGENS

Fish (tuna, anchovies)

© STORAGE CONDITIONS

Shelf life: 36 months
Un-opened product: keep in a cool and dry area.
Once-opened product: use within 2 days, keep
it in the refrigerator.

o NUTRITIONAL VALUES

Average nutritional valves per 100g of product:

Energy 656 kj/'158 kcal
Fats 135¢g
of which satured fatty acid's 229
Carbohydrates 07g
of which sugar Og
Proteins 859
Salt 1,45¢g

DATI PALLET - pallet info

Colli x strato Cases x layer 20
Strati Layers 10
Colli x pallet Cases x pallet 200
Unita x pallet Units x pallet 1200
Peso lordo Gross weight 600 kg
Dimensioni Size (HxWxL) 105x 80 x 120 cm

BACK >



FATTA IN ITALIA

L’ARTE DELLA TRADIZIONE MARINARA ITALIANA

ITALIAN FISH PRESERVES TRADITION

MADE IN ITALY

PEPERONCINI FARCITI CON TONNO

IN OLIO OLIVA
Peso netto 700g

o INGREDIENTI
Olio di oliva 34% , peperoncini 32%, tonno 25%,
acefo di vino, dlici, capperi, sale, correttore di acidita:
acido lattico, prezzemoE;.

o ALLERGENI
Pesce (tonno, acciughe)

© CONSERVAZIONE
Durata: 36 mesi

Prodotto integro: conservare in luogo fresco e
asciutto.
Prodotto aperto: in frigorifero max 2 gg.

®VALORI NUTRIZIONALI
Valori medi per 100g di prodotto:

Energia 656 ki/158 keal
Grassi 13,56¢g
di cui acidi grassi saturi 229
Carboidrati 079
di cui zuccheri Og
Proteine 85¢g
Sale 1,45¢

DATI UNITA’ DI VENDITA - sku’s info

Peso netto Net weight 700 g
Peso lordo Gross weight 1000 g
Peso sgocciolato  Drained weight /
EAN EAN code 8033609751532
TMC Shelf life 1080
Nomendaturadoganale ~ Custom life 20059100
Dimensioni Size (HxWxL) 15x8,5x8,5cm

Unita x collo
Dimensioni
Peso lordo
EAN

PEPR700
FAO ZONE 71

OGM FREE
GLUTEN FREE
RICH IN OMEGA 3

Units x case
Size

Gross weight
EAN code

DATI COLLO - box info

6

16 x 19 x 27 cm
6 kg

0

SMALL PEPPER STUFFED WITH TUNA

IN OLIVE OIL
Net weight 700g

© INGREDIENTS

Olive oil 34% , peppers 32%, tuna 25%, wine
vinegar, anchovies, capers, salt, acidity corrector:
lactic acid, parsley.

o ALLERGENS

Fish (tuna, anchovies)

© STORAGE CONDITIONS

Shelf life: 36 months
Un-opened product: keep in a cool and dry area.
Once-opened product: use within 2 days, keep
it in the refrigerator.

o NUTRITIONAL VALUES

Average nutritional valves per 100g of product:

Energy 656 kj/'158 kcal
Fats 135¢g
of which satured fatty acid's 229
Carbohydrates 07g
of which sugar Og
Proteins 859
Salt 1,45¢g

DATI PALLET - pallet info

Colli x strato Cases x layer 17
Strati Layers 6
Colli x pallet Cases x pallet 102
Unita x pallet Units x pallet 612
Peso lordo Gross weight 612 kg
Dimensioni Size (HxWxL) 115x 80 x 120 cm

BACK >



FATTA IN ITALIA

L’ARTE DELLA TRADIZIONE MARINARA ITALIANA

ITALIAN FISH PRESERVES TRADITION

MADE IN ITALY

PASTA DI ACCIUGHE CON OLIO DI OLIVA
Peso netto 1,1kg

o INGREDIENTI
Alici 71%, sale, olio di oliva 12%.

o ALLERGENI
Pesce (acciuga)

© CONSERVAZIONE
Durata: 18 mesi

Prodotto integro: conservare in luogo fresco e
asciutto.
Prodotto aperto: in frigorifero max 30 gg.

®VALORI NUTRIZIONALI
Valori medi per 100g di prodotto:

Energia 767 kj/184 kcal
Grassi 10,8 g
di cui acidi grassi saturi 769
Carboidrati 399
di cui zuccheri 0

Proteine 17,7 g
Sale 17 g

DATI UNITA’ DI VENDITA - sku’s info

Peso netto Net weight 1,1 kg
Peso lordo Gross weight 1,616 kg
Peso sgocciolato  Drained weight /
EAN EAN code 80529767
TMC Shelf life 540
Nomendaturadoganale ~ Custom life 16042040
Dimensioni Size (HxWxL) 165x105x105¢cm

Unita x collo
Dimensioni
Peso lordo
EAN

PAS5020

FAO ZONE 34 - 27,8,c

\N O

pALIGH

OGM FREE
GLUTEN FREE
RICH IN OMEGA 3

Units x case
Size

Gross weight
EAN code

DATI COLLO - box info

6

16,5 x 22 x 33 cm
9,7 kg

0

ANCHOVY PASTE WITH OLIVE OIL
Net weight 1, 1kg

© INGREDIENTS
Anchovies 71 %, salt, olive oil 12%.

o ALLERGENS
Fish (anchovies)

© STORAGE CONDITIONS
Shelf life: 18 months
Un-opened product: keep in a cool and dry area.
Once-opened product: use within 30 days,
keep it in the refrigerator.

o NUTRITIONAL VALUES
Average nutritional valves per 100g of product:

Energy 767 kj/'184 kcal
Fats 10,8 g
of which satured fatty acid's 7,69
Carbohydrates 39g
of which sugar Og
Proteins 17,7 g
Salt 179

DATI PALLET - pallet info

Colli x strato Cases x layer 12
Strati Layers 8
Colli x pallet Cases x pallet 96
Unita x pallet Units x pallet 576
Peso lordo Gross weight 931,2 kg
Dimensioni Size (HxWxL) 150 x 80 x 120 cm
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LE SARDINE

Le Sardine Llsola D’Oro sono un prodotto 100% italiano. Sono ricche in Omega3, senza glutine e prive di Ogm.

Noi usiamo solo materia prima di qualit, nel rispetto dell’ecosistema e dei fondali marini, in accordo con i grandi partner in ambito
sostenibilita: Friend of the Sea e MSC.

| nostri filetti sono interamente lavorati @ mano ed infine adogio’ri, uno per uno, nelle diverse confezioni, a maturare nell’olio.
Carnose e saporite, distese o arrotolate, anche arricchite con aromi e spezie, possono essere gustate in tante preparazioni
gastronomiche, sulla pizza o semplicemente su pane tiepido imburrato.

Offriamo una gamma di formati tradizionali ed innovativi adatti a soddisfare i bisogni ed i desideri dei consumatori in casa e fuori casa.
Le nostre linee di prodotto sono orientate sia al canale retail sia al canale ho re ca.

La nostra & una storia di trasparenza che si immerge nella tradizione millenaria delle conserve ittiche da ben 70 anni.

L'Isola D’Oro sardins are a 100% Italian product. Sardins are rich in Omega3, Gluten free and Gmo free.

We use first quality row material only, respecting the ecosystem and oceanfloor, according to the agreement with Friend of the Sea and MSC.
Our sardins filets are are enterely worked by hand and placed one by one in their containers in the oil.

Pulpy and juicy, flat or rolled, even enriched with herbs and spicies, they may be enjoyed in several dishes, on a pizza or on a buttered slice of bread,
We offer a large choice of traditional tools as well as innovative ones directly tuned to meet customers’ desires and demands,

both outdoor and home needs.

Our catalogue lines are oriented to the retail as well as to horeca markets.

Our business story is based on transparency which is immersed in thousand-year old Italian culture and tradition.

The same that has been driving us for 70 years.

RETAIL & FOOD SERVICE >
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L’ARTE DELLE SARDINE FATTE A MANO

THE ART OF HAND-PROCESSING SARDINES

FILETTI DI SARDINE

IN OLIO DI SEMI DI GIRASOLE
Peso nefto 90g Sgocciolato 50g

o INGREDIENTI
Sqlrdine (Sardina Pilchardus), olio di semi di girasole,
sale.

o ALLERGENI
Pesce (sardina)

¢ CONSERVAZIONE
Durata: 24 mesi
Prodotto integro: conservare in luogo fresco e
asciutto.
Prodotto aperto: in frigorifero max 30 gg.

®VALORI NUTRIZIONALI
Valori medi per 100g di prodotto sgocciolato:
Energia 796 ki/19
Grassi
di cui acidi grassi saturi
Carboidrati
di cui zuccheri

Proteine
Sale 1

keal

N0 9

DATI UNITA’ DI VENDITA - sku’s info

SARD90
FAO ZONE 34

. —

4 [ DICHIARATIONE NUTRIZIONALE | &
vilari meéi per 1|]u$|di rodatto |
occiolato/DURCHSCHNITTSWERTE | 8

L 1 |,__§ﬂ IS, 5es

3 ILO?Q"?OZJ‘

¢

{

E 2
an

OGM FREE
GLUTEN FREE
RICH IN OMEGA 3

DATI COLLO - box info

SARDINES FILLETS

IN SUNFLOWER SEEDS OIL
Net weight 90g Drained 50g

© INGREDIENTS
Sa/rdines (Sardina Pilchardus), sunflower seeds oil,
salf.

o ALLERGENS
Fish (sardine)

© STORAGE CONDITIONS
Shelf life: 24 months
Un-opened product: keep in a cool and dry
area.
Once-opened product: use within 30 days,
keep it in the refrigerator.

o NUTRITIONAL VALUES
Average nutritional values per 100g of drained product:

Energy 796 kij/'190 kcal
Fats 239
of which satured fatty acid's 249
Carbohydrates Og
of which sugar Og
Proteins 26,6 g
Salt 169

DATI PALLET - pallet info

Peso netto Net weight 90g
Peso lordo Gross weight 208 g
Peso sgocciolato  Drained weight 50 g
EAN EAN code 80792024
TMC Shelf life 720
Nomendaturadoganale ~ Custom life 16041319
Dimensioni Size (HxWxL) 9,7x4,5x4,5cm

Unita x collo
Dimensioni
Peso lordo
EAN

Units x case 12
Size 9,7x15,5x19,5cm
Gross weight 2,5 kg
EAN code 0

Colli x strato Cases x layer 30
Strati Layers 12
Colli x pallet Cases x pallet 360
Unita x pallet Units x pallet 4320
Peso lordo Gross weight 900 kg
Dimensioni Size (HxWxL) 135x 120 x 80 cm

BACK >



L’ARTE DELLE SARDINE FATTE A MANO

THE ART OF HAND-PROCESSING SARDINES

FILETTI DI SARDINE

IN OLIO DI SEMI DI GIRASOLE
Peso nefto 160g Sgocciolato 88g

o INGREDIENTI
Sardine salate 55% (Sardina Pilchardus), olio di
semi di girasole 45%.

SARD160

FAO ZONE 34

SARDINES FILLETS

IN SUNFLOWER SEEDS OIL
Net weight 160g Drained 88g

o INGREDIENTS
Salted Sardines (Sardina Pilchardus) 55%, sunflower
seeds oil 45%.

o ALLERGENI o ALLERGENS
Pesce (sardina) Fish (sardine)
o CONSERVAZIONE © STORAGE CONDITIONS

Durata: 24 mesi

Prodotto integro: conservare in luogo fresco e
asciutto.

Prodotto aperto: in frigorifero max 30 gg.

®VALORI NUTRIZIONALI
Valori medi per 100g di prodotto sgocciolato:

Shelf life: 24 months

Un-opened product: keep in a cool and dry
areq.

Once-opened product: use within 30 days,
keep it in the refrigerator.

o NUTRITIONAL VALUES
Average nutritional values per 100g of drained product:

Energia 815 kj/196 keal Energy 815 kj/196 kcal
Grassi 14g Fats 49
di cui acidi grassi saturi 269 of which satured faffy acids 26g
Carboidrati g Carbohydrates Og
di cui zuccheri Og of which sugar Og
Proteine 18¢g GI‘_)ST"I"E F::EIEEE Proteins 18¢g
Sale 89g RICHIREGA 3 Salt 89g
DATI UNITA’ DI VENDITA - sku’s info DATI COLLO - box info DATI PALLET - pallet info
Peso netto Net weight 160 g Unita x collo Units x case 12 Colli x strato Cases x layer 19
Peso lordo Gross weight 316 g Dimensioni Size 10,2x18,5%x24,5¢cm Strati Layers 12
Peso sgocciolato  Drained weight 88¢g Peso lordo Gross weight 3,8 kg Colli x pallet Cases x pallet 228
EAN EAN code 80979678 EAN EAN code 0 Unita x pallet Units x pallet 2736
TMC Shelf life 720 Peso lordo Gross weight 866,4 kg
Nomendaturadoganale ~ Custom life 16041319 Dimensioni Size (HxWxL) 140 x 80 x 120 cm

Dimensioni Size (HxWxL) 10,2x5,9x5,9cm BACK >



L’ARTE DELLE SARDINE FATTE A MANO

THE ART OF HAND-PROCESSING SARDINES

FILETTI DI SARDINE ARROTOLATI IN

OLIO DI SEMI DI GIRASOLE CON CAPPERO
Peso nefto 160g Sgocciolato 88g

o INGREDIENTI
Sardine (Sardina Pilchardus), olio di semi di girasole,
capperi 6%, sale.

SARDACC160

FAO ZONE 34

ROLLED SARDINES

IN SUNFLOWER SEEDS OIL WITH CAPERS
Net weight 160g Drained 88g

© INGREDIENTS
Sardines (Sardina Pilchardus), sunflower seeds oil,
capers 6%, salt.

o ALLERGENI o ALLERGENS
Pesce (sardina) Fish (sardine)
o CONSERVAZIONE © STORAGE CONDITIONS

Durata: 24 mesi

Prodotto integro: conservare in luogo fresco e
asciutto.

Prodotto aperto: in frigorifero max 30 gg.

®VALORI NUTRIZIONALI
Valori medi per 100g di prodotto sgocciolato:

Shelf life: 24 months

Un-opened product: keep in a cool and dry
areq.

Once-opened product: use within 30 days,
keep it in the refrigerator.

o NUTRITIONAL VALUES
Average nutritional values per 100g of drained product:

Energia 796 ki/190 keal Energy 796 kj/'190 kcal
Grassi 939 Fats 239
di cui acidi grassi saturi 249 s of which satured fatty acid's 24g
Carboidrati Og S — Carbohydrates Og
di cui zuccheri 0 of which sugar Og
Proteine 26,6 g GEST"I"E F::EIEEE Proteins 26,6 g
Sale 16g RICH IN OMEGA 3 Sailt 16g
DATI UNITA’ DI VENDITA - sku’s info DATI COLLO - box info DATI PALLET - pallet info
Peso netto Net weight 160 g Unita x collo Units x case 12 Colli x strato Cases x layer 19
Peso lordo Gross weight 316 g Dimensioni Size 10,2x18,5%x24,5¢cm Strati Layers 12
Peso sgocciolato  Drained weight 88¢g Peso lordo Gross weight 3,8 kg Colli x pallet Cases x pallet 228
EAN EAN code 80922889 EAN EAN code 0 Unita x pallet Units x pallet 2736
TMC Shelf life 720 Peso lordo Gross weight 866,4 kg
Nomendaturadoganale ~ Custom life 16041319 Dimensioni Size (HxWxL) 140 x 120 x 80 cm

Dimensioni Size (HxWxL) 10,2x5,9x5,9cm BACK >



L’ARTE DELLE SARDINE FATTE A MANO

THE ART OF HAND-PROCESSING SARDINES

FILETTI DI SARDINE IN OLIO DI SEMI

DI GIRASOLE CON PEPERONCINO
Peso nefto 160g Sgocciolato 88g

o INGREDIENTI
Sardine (Sardina Pilchardus), olio di semi di girasole,
sale, peperoncino.

o ALLERGENI
Pesce (sardina)

¢ CONSERVAZIONE
Durata: 24 mesi
Prodotto integro: conservare in luogo fresco e
asciutto.
Prodotto aperto: in frigorifero max 30 gg.

®VALORI NUTRIZIONALI
Valori medi per 100g di prodotto sgocciolato:
Energia 796 ki/19
Grassi 39
di cui acidi grassi saturi 49
Carboidrati g
di cui zuccheri Og
69
69

keal

N0 9

Proteine 26,
Sale 1

DATI UNITA’ DI VENDITA - sku’s info

SARDP160

FAO ZONE 34

cl
con Pepero™™

: .

OGM FREE
GLUTEN FREE

RICH IN OMEGA 3

DATI COLLO - box info

SARDINES FILLETS IN SUNFLOWER

SEEDS OIL WITH CHILLI
Net weight 160g Drained 88g

© INGREDIENTS
Sardines (Sardina Pilchardus), sunflower seeds oil,
salt, chilr.

o ALLERGENS
Fish (sardine)

© STORAGE CONDITIONS
Shelf life: 24 months
Un-opened product: keep in a cool and dry
areq.
Once-opened product: use within 30 days,
keep it in the refrigerator.

o NUTRITIONAL VALUES
Average nutritional values per 100g of drained product:

Energy 796 kij/'190 kcal
Fats 239
of which satured fatty acid's 249
Carbohydrates Og
of which sugar Og
Proteins 26,6 g
Salt 169

DATI PALLET - pallet info

Peso netto Net weight 160 g
Peso lordo Gross weight 316 g
Peso sgocciolato  Drained weight 88¢g
EAN EAN code 80783732
TMC Shelf life 720
Nomendaturadoganale ~ Custom life 16041319
Dimensioni Size (HxWxL) 10,2x5,9x5,9cm

Unita x collo
Dimensioni
Peso lordo
EAN

Units x case

Size 10,2x18,5x24,5cm

Gross weight
EAN code

Colli x strato Cases x layer 19
Strati Layers 12
Colli x pallet Cases x pallet 228
Unita x pallet Units x pallet 2736
Peso lordo Gross weight 865 kg
Dimensioni Size (HxWxL) 140 x 80 x 120 cm

BACK >



L’ARTE DELLE SARDINE FATTE A MANO

THE ART OF HAND-PROCESSING SARDINES

FILETTI DI SARDINE

IN OLIO DI SEMI DI GIRASOLE
Peso netto 230g Sgocciolato 125g

o INGREDIENTI
Scnlrdine (Sardina Pilchardus), olio di semi di girasole,
sale.

o ALLERGENI
Pesce (sardina)

¢ CONSERVAZIONE
Durata: 24 mesi
Prodotto integro: conservare in luogo fresco e
asciutto.
Prodotto aperto: in frigorifero max 30 gg.

®VALORI NUTRIZIONALI
Valori medi per 100g di prodotto sgocciolato:

Energia 796 ki/190 keal
Grassi 939
di cui acidi grassi saturi 249
Carboidrati Og
di cui zuccheri 0

Proteine 26,6 g
Sale 16g

DATI UNITA’ DI VENDITA - sku'’s info

SARD230

FAO ZONE 34

OGM FREE
GLUTEN FREE

RICH IN

MEGA 3

DATI COLLO - box info

SARDINES FILLETS

IN SUNFLOWER SEEDS OIL
Net weight 230g Drained 125g

© INGREDIENTS
Sa/rdines (Sardina Pilchardus), sunflower seeds oil,
salf.

o ALLERGENS
Fish (sardine)

© STORAGE CONDITIONS
Shelf life: 24 months
Un-opened product: keep in a cool and dry
area.
Once-opened product: use within 30 days,
keep it in the refrigerator.

o NUTRITIONAL VALUES
Average nutritional values per 100g of drained product:

Energy 796 kj/190 kcal
Fats 239
of which satured fatty acid's 249
Carbohydrates Og
of which sugar Og
Proteins 26,6 g
Salt 169

DATI PALLET - pallet info

Peso netto Net weight 23049
Peso lordo Gross weight 500 g
Peso sgocciolato  Drained weight 125g
EAN EAN code 80805069
TMC Shelf life 720
Nomendaturadoganale ~ Custom life 16041319
Dimensioni Size (HxWxL) 9x10x10cm

Unita x collo
Dimensioni
Peso lordo
EAN

Units x case
Size

Gross weight
EAN code

6
9x20x30cm
3,5kg

0

Colli x strato Cases x layer 16
Strati Layers 12
Colli x pallet Cases x pallet 192
Unita x pallet Units x pallet 1152
Peso lordo Gross weight 672 kg
Dimensioni Size (HxWxL) 125x 80 x 120 cm

BACK >



L’ARTE DELLE SARDINE FATTE A MANO

THE ART OF HAND-PROCESSING SARDINES

FILETTI DI SARDINE

IN OLIO DI SEMI DI GIRASOLE
Peso netto 300g Sgocciolato 165g

SARD300
FAO ZONE 34

o INGREDIENTI
Sardine salate 55% (Sardina Pilchardus), olio di
semi di girasole 45%.

o ALLERGENI
Pesce (sardina)

!

¢ CONSERVAZIONE
Durata: 24 mesi
Prodotto integro: conservare in luogo fresco e
asciutto.
Prodotto aperto: in frigorifero max 30 gg.

L]

=

—

®VALORI NUTRIZIONALI
Valori medi per 100g di prodotto sgocciolato:

Energia 815 kj/196 keal

Grassi 149

di cui acidi grassi saturi 269

Carboidrati Og

di cui zuccheri Og

i i8¢ o
Sale 899 RICH IN OMEGA 3

DATI UNITA’ DI VENDITA - sku’s info
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DATI COLLO - box info

SARDINES FILLETS

IN SUNFLOWER SEEDS OIL
Net weight 300g Drained 165g

© INGREDIENTS
Salted sardines (Sardina Pilchardus) 55%, sunflower
seeds oil 45%.

o ALLERGENS
Fish (sardine)

© STORAGE CONDITIONS
Shelf life: 24 months
Un-opened product: keep in a cool and dry
area.
Once-opened product: use within 30 days,
keep it in the refrigerator.

o NUTRITIONAL VALUES
Average nutritional values per 100g of drained product:

Energy 815 kj/'196 kcal
Fats I4g
of which satured fatty acid's 269
Carbohydrates Og
of which sugar Og
Proteins 18 g
Salt 899

DATI PALLET - pallet info

Peso netto Net weight 300g Unita x collo Units x case
Peso lordo Gross weight 500 g Dimensioni Size

Peso sgocciolato  Drained weight 1659 Peso lordo Gross weight
EAN EAN code 8033609751228 EAN EAN code
TMC Shelf life 720

Nomendaturadoganale ~ Custom life 16041319

Dimensioni Size (HxWxL) 9,5x7,5x7,5cm

6

10 x 16 x 24 cm
3 kg

0

Colli x strato Cases x layer 24
Strati Layers 10
Colli x pallet Cases x pallet 240
Unita x pallet Units x pallet 1440
Peso lordo Gross weight 720 kg
Dimensioni Size (HxWxL) 115x 120 x 80 cm

BACK >



L’ARTE DELLE SARDINE FATTE A MANO

THE ART OF HAND-PROCESSING SARDINES

FILETTI DI SARDINE ARROTOLATE

CON CAPPERO
Peso netto 300g Sgocciolato 165g

o INGREDIENTI
Sardine (Sardina Pilchardus), olio di semi di girasole,
capperi 5%, sale.

o ALLERGENI
Pesce (sardina)

¢ CONSERVAZIONE
Durata: 24 mesi
Prodotto integro: conservare in luogo fresco e
asciutto.
Prodotto aperto: in frigorifero max 30 gg.

®VALORI NUTRIZIONALI
Valori medi per 100g di prodotto sgocciolato:

Energia 769 kj/190 kel
Grassi 93¢
di cui acidi grassi saturi 2,4 g
Carboidrati 0g
di cui zuccheri 0

Proteine 26,69
Sale 169

DATI UNITA’ DI VENDITA - sku’s info

e '\\_\\

SARDACC300

FAO ZONE 34

OGM FREE
GLUTEN FREE
RICH IN OMEGA 3

DATI COLLO - box info

ROLLED SARDINES FILLETS IN OLIVE OIL

WITH CAPERS
Net weight 300g Drained 165g

© INGREDIENTS
Sardines (Sardina Pilchardus), sunflower seeds oil,
capers 5%, salt.

o ALLERGENS
Fish (sardine)

© STORAGE CONDITIONS
Shelf life: 24 months
Un-opened product: keep in a cool and dry
area.
Once-opened product: use within 30 days,
keep it in the refrigerator.

o NUTRITIONAL VALUES
Average nutritional values per 100g of drained product:

Energy 769 kj/190 kcal
Fats 239
of which satured fatty acid's 249
Carbohydrates Og
of which sugar Og
Proteins 26,6 g
Salt 169

DATI PALLET - pallet info

Peso netto Net weight 300g
Peso lordo Gross weight 500 g
Peso sgocciolato  Drained weight 165 g
EAN EAN code 8033609751242
TMC Shelf life 720
Nomendaturadoganale ~ Custom life 16041319
Dimensioni Size (HxWxL) 95x75x75¢cm

Unita x collo
Dimensioni
Peso lordo
EAN

Units x case
Size

Gross weight
EAN code

6

10 x 16 x 24 cm
3 kg

/

Colli x strato Cases x layer 24
Strati Layers 10
Colli x pallet Cases x pallet 240
Unita x pallet Units x pallet 1440
Peso lordo Gross weight 720 kg
Dimensioni Size (HxWxL) 115x 80 x 120 cm

BACK >



L’ARTE DELLE SARDINE FATTE A MANO

THE ART OF HAND-PROCESSING SARDINES

FILETTI DI SARDINE IN OLIO DI SEMI DI GIRASOLE

CON PEPERONICINO
Peso netto 300g Sgocciolato 165g

¢ INGREDIENTI
Sardine (Sardina Pilchardus), olio di semi di
girasole, peperoncino 1%, sale.

o ALLERGENI
Pesce (sardina)

¢ CONSERVAZIONE
Durata: 24 mesi
Prodotto integro: conservare in luogo fresco e
asciutto.
Prodotto aperto: in frigorifero max 30 gg.

®VALORI NUTRIZIONALI
Valori medi per 100g di prodotto sgocciolato:

Energia 769 kj/190 kel
Grassi 93¢
di cui acidi grassi saturi 2,4 g
Carboidrati 0g
di cui zuccheri 0

Proteine 26,69
Sale 169

DATI UNITA’ DI VENDITA - sku’s info
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SARDP300
FAO ZONE 34
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OGM FREE
GLUTEN FREE

RICH IN OMEGA 3

DATI COLLO - box info

SARDINES FILLETS IN SUNFLOWER SEEDS OIL

WITH CHILI
Net weight 300g Drained 165g

© INGREDIENTS
Sardines (Sardina Pilchardus), sunflower seeds oil,
chilli 1%, salt

o ALLERGENS
Fish (sardine)

© STORAGE CONDITIONS
Shelf life: 24 months
Un-opened product: keep in a cool and dry
areq.
Once-opened product: use within 30 days,
keep it in the refrigerator.

o NUTRITIONAL VALUES
Average nutritional values per 100g of drained product:

Energy 769 kj/190 kcal
Fats 239
of which satured fatty acid's 249
Carbohydrates Og
of which sugar Og
Proteins 26,6 g
Salt 169

DATI PALLET - pallet info

Peso netto Net weight 300g
Peso lordo Gross weight 500 g
Peso sgocciolato  Drained weight 1659
EAN EAN code 8033609751259
TMC Shelf life 720
Nomendaturadoganale ~ Custom life 16041319
Dimensioni Size (HxWxL) 95x75x75¢cm

Unita x collo
Dimensioni
Peso lordo
EAN

Units x case
Size

Gross weight
EAN code

6

10 x 16 x 24 cm
3 kg

/

Colli x strato Cases x layer 24
Strati Layers 10
Colli x pallet Cases x pallet 240
Unita x pallet Units x pallet 1440
Peso lordo Gross weight 720 kg
Dimensioni Size (HxWxL) 115x 80 x 120 cm

BACK >



L’ARTE DELLE SARDINE FATTE A MANO

THE ART OF HAND-PROCESSING SARDINES

FILETTI DI SARDINE

IN OLIO DI SEMI DI GIRASOLE
Peso nefto 580g Sgocciolato 330g

o INGREDIENTI
Sardine salate 55% (Sardina Pilchardus), olio di
semi di girasole 45%.

o ALLERGENI
Pesce (sardina)

¢ CONSERVAZIONE
Durata: 24 mesi
Prodotto integro: conservare in luogo fresco e
asciutto.
Prodotto aperto: in frigorifero max 30 gg.

®VALORI NUTRIZIONALI
Valori medi per 100g di prodotto sgocciolato:

Energia 815 kj/196 keal
Grassi 149
di cui acidi grassi saturi 269
Carboidrati Og
di cui zuccheri Og
Proteine 18¢g
Sale 899

DATI UNITA’ DI VENDITA - sku'’s info

SARDS580
FAO ZONE 34

OGM FREE
GLUTEN FREE

RICH IN OMEGA 3

DATI COLLO - box info

SARDINES FILLETS

IN SUNFLOWER SEEDS OIL
Net weight 580g Drained 330g

© INGREDIENTS
Salted sardines (Sardina Pilchardus) 55%, sunflower
seeds oil 45%.

o ALLERGENS
Fish (sardine)

© STORAGE CONDITIONS
Shelf life: 24 months
Un-opened product: keep in a cool and dry
area.
Once-opened product: use within 30 days,
keep it in the refrigerator.

o NUTRITIONAL VALUES
Average nutritional values per 100g of drained product:

Energy 815 kj/'196 kcal
Fats I4g
of which satured fatty acid's 269
Carbohydrates Og
of which sugar Og
Proteins 18 g
Salt 89g

DATI PALLET - pallet info

Peso netto Net weight 580 g
Peso lordo Gross weight 1000 g
Peso sgocciolato  Drained weight 330 g
EAN EAN code 8033609751310
TMC Shelf life 720
Nomendaturadoganale ~ Custom life 16041319
Dimensioni Size (HxWxL) 11 x 11 x11cm

Unita x collo
Dimensioni
Peso lordo
EAN

Units x case
Size

Gross weight
EAN code

6
11,5x22,5x 34 cm
6 kg

0

Colli x strato Cases x layer 10
Strati Layers 10
Colli x pallet Cases x pallet 100
Unita x pallet Units x pallet 600
Peso lordo Gross weight 600 kg
Dimensioni Size (HxWxL) 129 x 80 x 120 cm
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L’ARTE DELLE SARDINE FATTE A MANO

THE ART OF HAND-PROCESSING SARDINES

FILETTI DI SARDINE

IN OLIO DI SEMI DI GIRASOLE
Peso netto 700g Sgocciolato 380g

o INGREDIENTI
Sardine salate 58% (Sardina Pilchardus), olio di
semi di girasole 42%.

o ALLERGENI
Pesce (sardina)

¢ CONSERVAZIONE
Durata: 24 mesi
Prodotto integro: conservare in luogo fresco e
asciutto.
Prodotto aperto: in frigorifero max 30 gg.

®VALORI NUTRIZIONALI
Valori medi per 100g di prodotto sgocciolato:

Energia 815 kj/196 keal
Grassi 149
di cui acidi grassi saturi 269
Carboidrati Og
di cui zuccheri Og
Proteine 18¢g
Sale 899

DATI UNITA’ DI VENDITA - sku’s info

SARD700
FAO ZONE 34

OGM FREE
GLUTEN FREE
RICH IN OMEGA 3

DATI COLLO - box info

SARDINES FILLETS

IN SUNFLOWER SEEDS OIL
Net weight 700g Drained 380g

© INGREDIENTS
Salted sardines (Sardina Pilchardus) 58%, sunflower
seeds oil 42%.

o ALLERGENS
Fish (sardine)

© STORAGE CONDITIONS
Shelf life: 24 months
Un-opened product: keep in a cool and dry
area.
Once-opened product: use within 30 days,
keep it in the refrigerator.

o NUTRITIONAL VALUES
Average nutritional values per 100g of drained product:

Energy 815 kj/'196 kcal
Fats I4g
of which satured fatty acid's 269
Carbohydrates Og
of which sugar Og
Proteins 18 g
Salt 899

DATI PALLET - pallet info

Peso netto Net weight 700 g
Peso lordo Gross weight 1000 g
Peso sgocciolato  Drained weight 380 g
EAN EAN code 8033609750924
TMC Shelf life 720
Nomendaturadoganale ~ Custom life 16041319
Dimensioni Size (HxWxL) 15x8,5x8,5cm

Unita x collo
Dimensioni
Peso lordo
EAN

Units x case 6
Size 15,5x 19 x 27 cm
Gross weight 6 kg
EAN code 8033609752324

Colli x strato Cases x layer 18
Strati Layers 7
Colli x pallet Cases x pallet 126
Unita x pallet Units x pallet 756
Peso lordo Gross weight 756 kg
Dimensioni Size (HxWxL) 125x 80 x 120 cm
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L’ARTE DELLE SARDINE FATTE A MANO

THE ART OF HAND-PROCESSING SARDINES

PEZZETTI DI SARDINE

IN OLIO DI SEMI DI GIRASOLE
Peso netto 1,7kg Sgocciolato Tkg

o INGREDIENTI
Sardine salate 58% (Sardina Pilchardus), olio di
semi di girasole 42%.

o ALLERGENI
Pesce (sardina)

¢ CONSERVAZIONE
Durata: 24 mesi
Prodotto integro: conservare in luogo fresco e
asciutto.
Prodotto aperto: in frigorifero max 30 gg.

®VALORI NUTRIZIONALI
Valori medi per 100g di prodotto sgocciolato:

Energia 815 kj/196 keal
Grassi 149
di cui acidi grassi saturi 269
Carboidrati Og
di cui zuccheri Og
Proteine 18¢g
Sale 899

DATI UNITA’ DI VENDITA - sku’s info

SARDPEZ1700

FAO ZONE 34

OGM FREE
GLUTEN FREE
RICH IN OMEGA 3

DATI COLLO - box info

SARDINES PIECES

IN SUNFLOWER SEEDS OIL
Net weight 1,7kg Drained Tkg

© INGREDIENTS
Salted sardines (Sardina Pilchardus) 58%, sunflower
seeds oil 42%.

o ALLERGENS
Fish (sardine)

© STORAGE CONDITIONS
Shelf life: 24 months
Un-opened product: keep in a cool and dry
area.
Once-opened product: use within 30 days,
keep it in the refrigerator.

o NUTRITIONAL VALUES
Average nutritional values per 100g of drained product:

Energy 815 kj/'196 kcal
Fats I4g
of which satured fatty acid's 269
Carbohydrates Og
of which sugar Og
Proteins 18 g
Salt 899

DATI PALLET - pallet info

Peso netto Net weight 1,7 kg
Peso lordo Gross weight 2,5 kg
Peso sgocciolato  Drained weight 1kg
EAN EAN code 8033609751891
TMC Shelf life 720
Nomendaturadoganale ~ Custom life 16041319
Dimensioni Size (HxWxL) 20x 11 x 11 cm

Unita x collo
Dimensioni
Peso lordo
EAN

Units x case
Size

Gross weight
EAN code

6

20 x 36 x 24 cm
15 kg

0

Colli x strato Cases x layer 9
Strati Layers 5
Colli x pallet Cases x pallet 45
Unita x pallet Units x pallet 270
Peso lordo Gross weight 675 kg
Dimensioni Size (HxWxL) 115x 80 x 120 cm
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L’ARTE DELLE SARDINE FATTE A MANO

THE ART OF HAND-PROCESSING SARDINES

FILETTI DI SARDINE

IN OLIO DI SEMI DI GIRASOLE
Peso netto 1,7kg Sgocciolato Tkg

o INGREDIENTI
Sardine (Sardina Pilchardus), olio di semi di
girasole, sale.

o ALLERGENI
Pesce (sardina)

¢ CONSERVAZIONE
Durata: 24 mesi
Prodotto integro: conservare in luogo fresco e
asciutto.
Prodotto aperto: in frigorifero max 30 gg.

®VALORI NUTRIZIONALI
Valori medi per 100g di prodotto sgocciolato:

Energia 769 kj/190 kel
Grassi 93¢
di cui acidi grassi saturi 2,4 g
Carboidrati 0g
di cui zuccheri 0

Proteine 26,69
Sale 169

DATI UNITA’ DI VENDITA - sku’s info

SARD1700

FAO ZONE 34

OGM FREE
GLUTEN FREE

RICH IN OMEGA 3

DATI COLLO - box info

SARDINES FILLETS

IN SUNFLOWER SEEDS OIL
Net weight 1,7kg Drained Tkg

© INGREDIENTS
Salrc/ines (Sardina Pilchardus), sunflower seeds oil,
salf.

o ALLERGENS
Fish (sardine)

© STORAGE CONDITIONS
Shelf life: 24 months
Un-opened product: keep in a cool and dry
areq.
Once-opened product: use within 30 days,
keep it in the refrigerator.

o NUTRITIONAL VALUES
Average nutritional values per 100g of drained product:

Energy 769 kj/190 kcal
Fats 239
of which satured fatty acid's 249
Carbohydrates Og
of which sugar Og
Proteins 26,6 g
Salt 169

DATI PALLET - pallet info

Peso netto Net weight 1,7 kg
Peso lordo Gross weight 2,5 kg
Peso sgocciolato  Drained weight 1kg
EAN EAN code 8033609751563
TMC Shelf life 720
Nomendaturadoganale ~ Custom life 16041319
Dimensioni Size (HxWxL) 20x11x11cm

Unita x collo
Dimensioni
Peso lordo
EAN

Units x case
Size

Gross weight
EAN code

6

20 x 36 x 24 cm
15 kg

/

Colli x strato Cases x layer 9
Strati Layers 5
Colli x pallet Cases x pallet 45
Unita x pallet Units x pallet 270
Peso lordo Gross weight 675 kg
Dimensioni Size (HxWxL) 115x 80 x 120 cm
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L’ARTE DELLE SARDINE FATTE A MANO

THE ART OF HAND-PROCESSING SARDINES

SARDINE SALATE
Peso netfto 5kg

o INGREDIENTI
Sardine (Sardina Pilchardus), sale, salamoia.

o ALLERGENI
Pesce (sardina)

¢ CONSERVAZIONE
Durata: 24 mesi
Prodotto integro: conservare in luogo fresco e
asciutto.
Prodotto aperto: in frigorifero max 30 gg.

®VALORI NUTRIZIONALI
Valori medi per 100g di prodotto sgocciolato:

Energia 796 ki/190 keal
Grassi 939
di cui acidi grassi saturi 249
Carboidrati Og
di cui zuccheri Og
Proteine 26,6 g
Sale 16g

DATI UNITA’ DI VENDITA - sku’s info

SARDSSC5KGID

FAO ZONE 34 /37,2

Speciale

) 'SELEZIONE ~

OGM FREE
GLUTEN FREE
RICH IN OMEGA 3

DATI COLLO - box info

SALTED SARDINES
Net weight 5kg

© INGREDIENTS
Sardines (Sardina Pilchardus), salt, water.

o ALLERGENS
Fish (sardine)

© STORAGE CONDITIONS
Shelf life: 24 months
Un-opened product: keep in a cool and dry
area.
Once-opened product: use within 30 days,
keep it in the refrigerator.

o NUTRITIONAL VALUES
Average nutritional values per 100g of drained product:

Energy 796 kij/'190 kcal
Fats 239
of which satured fatty acid's 249
Carbohydrates Og
of which sugar Og
Proteins 26,6 g
Salt 169

DATI PALLET - pallet info

Peso netto Net weight 5 kg
Peso lordo Gross weight 6,5 kg
Peso sgocciolato  Drained weight /
EAN EAN code 8033609751624
TMC Shelf life 540
Nomendaturadoganale ~ Custfom life 03056300
Dimensioni Size (HxWxL) 13,2x 22 x22 cm

Unita x collo
Dimensioni
Peso lordo
EAN

Units x case 2
Size 13,5x45x 23 cm
Gross weight 13 kg
EAN code 8033609751655

Colli x strato Cases x layer 7
Strati Layers 5
Colli x pallet Cases x pallet 35
Unita x pallet Units x pallet 70
Peso lordo Gross weight 455 kg
Dimensioni Size (HxWxL) 82,5x120x 80 cm
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LO SGOMBROTTO

Lo Sgombro L'lsola D’Oro & 100% italiano. E’ ricco in Omega3, senza Glutine e privo di Ogm.

Noi usiamo solo materia prima di qualitd, nel rispetto dell’ecosistema e dei fondali marini, in accordo con i grandi partner in ambito
sostenibilita: Friend of the Sea e MSC.

| nostri filetti di Sgombrotto, morbidi e compatti, sono prima selezionati poi puliti a coltello da mani esperte ed infine adagiati,

uno ad uno, nelle diverse confezioni, a maturare nell’olio.

Il nostro Sgombro piace a tutti perché & gustoso, digeribile e soprattutto “buono”.

Offriamo una gamma di formati tradizionali ed innovativi adatti a soddisfare i bisogni ed i desideri dei consumatori in casa e fuori casa.
Le nostre linee di prodotto sono orientate sia al canale retail sia al canale horeca.

La nostra & una storia di trasparenza che si immerge nella tradizione millenaria delle conserve ittiche da ben 70 anni.

Ulsola D’Oro Mackarel Fish is a 100% ltalian product. It is rich in Omega3, Gluten free and Gmo free.

We use first quality row material only, respecting the ecosystem and oceanfloor, according to the agreement with Friend of the Sea and MSC.
Our mackarel-filets, tender and compact, are first selected then knife-cured by expert hands and finally placed one by one into their
containers in oil.

Everybodly loves our Mackarel Fish because it is fleshy, digestible and especially tasty!

We offer a large choice of tradlitional tools as well as innovative ones directly tuned to meet customers’ desires and demands,

both outdoor and home needs.

Our business story is based on transparency which is immersed in thousand-year old Italian culture and tradiition.

The same that has been driving us for 70 years.

RETAIL & FOOD SERVICE >




LO SGOMBROTTO

$SG125/25
125g




L’ARTE DELLO SGOMBRO FATTO A MANO

IN ITALIA

THE ART OF HAND-PROCESSING MACKAREL

IN ITALY

FILETTI DI SGOMBRO IN OLIO DI OLIVA
Peso nefto 125g Sgocciolato 85g

o INGREDIENTI
Sgombro, olio di oliva, sale.

o ALLERGENI
Pesce (sgombro)

o CONSERVAZIONE
Durata: 5 anni
Prodotto integro: da 0°a 20°,
tenere al riparo dal sole, protetto da fonti di calore.
Prodotto aperto: in frigorifero max 2 gg,
tenere immerso nell’olio e%en chiuso.

o VALORI NUTRIZIONALI
Valori medi per 100g di prodotto:

Energia 1476 kj/ 418 kcal
Grassi 38g
di cui acidi grassi saturi 669
Carboidrati Og
di cui zuccheri Og
Proteine 189
Sale 0,91g

DATI UNITA’ DI VENDITA - sku’s info

Peso netto Net weight 125¢g
Peso lordo Gross weight 180 g
Peso sgocciolato  Drained weight 85¢
EAN EAN code 8033609751020
TMC Shelf life 1440
Nomendaturadoganale ~ Custom life 16041511
Dimensioni Size (HxWxL) 3x6,5x11cm

Unita x collo
Dimensioni
Peso lordo
EAN

SG125/25

FAO ZONE 34

OGM FREE
GLUTEN FREE
RICH IN OMEGA 3

DATI COLLO - box info

Units x case
Size

Gross weight
EAN code

15x11,5x33,2cm

8033609752386

MACKAREL FILLETS IN OLIVE OIL
Net weight 125g Drained 85g

© INGREDIENTS
Mackarel, olive oil, salt.

o ALLERGENS
Fish (mackarel)

© STORAGE CONDITIONS
Shelf life: 5 years
Un-opened product: keep in a cool area 0+20°,
keep away from heat sources, protected from sunlight
Once-opened product: use within 2 days,
keep it steeped in oil and well closed in the re/%gerafor.

o NUTRITIONAL VALUES
Average nutritional valves per 100g of product:

Energy 1476 kj/418 kcal
Fats 38¢g
of which satured fatty acid's 6,69
Carbohydrates Og
of which sugar Og
Proteins 18¢g
Salt 0,91g

DATI PALLET - pallet info

Colli x strato Cases x layer 23
Strati Layers 9
Colli x pallet Cases x pallet 207
Unita x pallet Units x pallet 5175
Peso lordo Gross weight 931,5 kg
Dimensioni Size (HxWxL) 150 x 80 x 120 cm
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L’ARTE DELLO SGOMBRO FATTO A MANO

IN ITALIA

THE ART OF HAND-PROCESSING MACKAREL

IN ITALY

FILETTI DI SGOMBRO IN OLIO DI OLIVA
Peso nefto 190g Sgocciolato 130g

o INGREDIENTI
Sgombro, olio di oliva 32%, sale.

o ALLERGENI
Pesce (sgombro)

o CONSERVAZIONE
Durata: 5 anni
Prodotto integro: da 0°a 20°,
tenere al riparo dal sole, protetto da fonti di calore.
Prodotto aperto: in frigorifero max 2 gg,
tenere immerso nell’olio e%en chiuso.

o VALORI NUTRIZIONALI
Valori medi per 100g di prodotto:

Energia 1801 kj/435 keal
Grassi 399
di cui acidi grassi saturi 4,69
Carboidrati Og
di cui zuccheri Og
Protfeine 229
Sale 090¢g

DATI UNITA’ DI VENDITA - sku’s info

Peso netto Net weight 190 g
Peso lordo Gross weight 336 g
Peso sgocciolato  Drained weight 1309
EAN EAN code 8033609751440
TMC Shelf life 1440
Nomendaturadoganale ~ Custom life 16041511
Dimensioni Size (HxWxL) 9x7,5x7,5cm

Unita x collo
Dimensioni
Peso lordo
EAN

SG190

FAO ZONE 61

il
5 "
AEEry jriok ™ 4
‘AP: b0 Noy ACCEPT IF THECENTE“L

OGM FREE
GLUTEN FREE
RICH IN OMEGA 3

DATI COLLO - box info

Units x case 6
Size 9x23x 16 cm
Gross weight 2,2 kg
EAN code 8033609751457

MACKAREL FILLETS IN OLIVE OIL
Net weight 190g Drained 130g

© INGREDIENTS

Mackarel, olive oil 32%, salt.

o ALLERGENS

Fish (mackarel)

© STORAGE CONDITIONS

Shelf life: 5 years

Un-opened product: keep in a cool area 0+20°,
keep away from heat sources, protected from sunlight
Once-opened product: use within 2 days,

keep it steeped in oil and well closed in the re/%gerafor.

o NUTRITIONAL VALUES

Average nutritional valves per 100g of product:

Energy 1801 kj/435 kcal
Fats 399
of which satured fatty acid's 469
Carbohydrates Og
of which sugar Og
Profeins 22g
Salt 0,90¢g

DATI PALLET - pallet info

Colli x strato Cases x layer 23
Strati Layers 10
Colli x pallet Cases x pallet 230
Unita x pallet Units x pallet 1380
Peso lordo Gross weight 506 kg
Dimensioni Size (HxWxL) 105 x 120 x 80 cm

BACK >



L’ARTE DELLO SGOMBRO FATTO A MANO

IN ITALIA

THE ART OF HAND-PROCESSING MACKAREL

IN ITALY

FILETTI DI SGOMBRO IN OLIO DI OLIVA
Peso nefto 250g Sgocciolato 165g

o INGREDIENTI
Sgombro, olio di oliva 34%, sale.

o ALLERGENI
Pesce (sgombro)

o CONSERVAZIONE
Durata: 5 anni
Prodotto integro: da 0°a 20°,
tenere al riparo dal sole, protetto da fonti di calore.
Prodotto aperto: in frigorifero max 2 gg,
tenere immerso nell’olio e%en chiuso.

o VALORI NUTRIZIONALI
Valori medi per 100g di prodotto:

Energia 1801 kj/435 keal
Grassi 399
di cui acidi grassi saturi 4,69
Carboidrati Og
di cui zuccheri Og
Protfeine 229
Sale 090¢g

DATI UNITA’ DI VENDITA - sku’s info

Peso netto Net weight 250 g
Peso lordo Gross weight 4759
Peso sgocciolato  Drained weight 1659
EAN EAN code 80970125
TMC Shelf life 1440
Nomendaturadoganale ~ Custom life 16041511
Dimensioni Size (HxWxL) 11,5x7 x7cm

Unita x collo
Dimensioni
Peso lordo
EAN

SG250

FAO ZONE 61

Filetti o -
di Sgombro L

OGM FREE
GLUTEN FREE
RICH IN OMEGA 3

DATI COLLO - box info

Units x case 6
Size 11,5x13,5x20,5¢cm
Gross weight 2,85 kg
EAN code 8033609750184

MACKAREL FILLETS IN OLIVE OIL
Net weight 250g Drained 165g

© INGREDIENTS

Mackarel, olive oil 32%, salt.

o ALLERGENS

Fish (mackarel)

© STORAGE CONDITIONS

Shelf life: 5 years

Un-opened product: keep in a cool area 0+20°,
keep away from heat sources, protected from sunlight
Once-opened product: use within 2 days,

keep it steeped in oil and well closed in the re/%gerafor.

o NUTRITIONAL VALUES

Average nutritional valves per 100g of product:

Energy 1801 kj/435 kcal
Fats 399
of which satured fatty acid's 469
Carbohydrates Og
of which sugar Og
Profeins 22g
Salt 0,90¢g

DATI PALLET - pallet info

Colli x strato Cases x layer 29
Strati Layers 10
Colli x pallet Cases x pallet 290
Unita x pallet Units x pallet 1740
Peso lordo Gross weight 826,5 kg
Dimensioni Size (HxWxL) 130 x 80 x 120 cm
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L’ARTE DELLO SGOMBRO FATTO A MANO

IN ITALIA

THE ART OF HAND-PROCESSING MACKAREL

IN ITALY

FILETTI DI SGOMBRO GRIGLIATI

IN OLIO DI OLIVA
Peso nefto 250g Sgocciolato 165g

¢ INGREDIENTI
Sgombro 66 %, olio di oliva 33%, sale.

o ALLERGENI
Pesce (sgombro)

o CONSERVAZIONE
Durata: 5 anni
Prodotto integro: da 0°a 20°,
tenere al riparo dal sole, protetto da fonti di calore.
Prodotto aperto: in frigorifero max 2 gg,
tenere immerso nell’olio e%en chiuso.

o VALORI NUTRIZIONALI
Valori medi per 100g di prodotto:

Energia 1801 kj/435 keal
Grassi 399
di cui acidi grassi saturi 4,69
Carboidrati Og
di cui zuccheri Og
Protfeine 229
Sale 090¢g

DATI UNITA’ DI VENDITA - sku’s info

Peso netto Net weight 250 g
Peso lordo Gross weight 4759
Peso sgocciolato  Drained weight 1659
EAN EAN code 8033609752249
TMC Shelf life 1440
Nomendaturadoganale ~ Custom life 16041511
Dimensioni Size (HxWxL) 11,5x7 x7cm

Unita x collo
Dimensioni
Peso lordo
EAN

SGGRI250

FAO ZONE 61

OGM FREE
GLUTEN FREE
RICH IN OMEGA 3

Units x case
Size

Gross weight
EAN code

DATI COLLO - box info

6
11,5x13,5x20,5cm
2,85 kg

0

GRILLED MACKAREL FILLETS

IN OLIVE OIL
Net weight 250g Drained 165g

© INGREDIENTS

Mackarel 68%, olive oil 33%, salt.

o ALLERGENS

Fish (mackarel)

© STORAGE CONDITIONS

Shelf life: 5 years

Un-opened product: keep in a cool area 0+20°,
keep away from heat sources, protected from sunlight
Once-opened product: use within 2 days,

keep it steeped in oil and well closed in the re/%gerafor.

o NUTRITIONAL VALUES

Average nutritional valves per 100g of product:

Energy 1801 kj/435 kcal
Fats 399
of which satured fatty acid's 469
Carbohydrates Og
of which sugar Og
Profeins 22g
Salt 0,90¢g

DATI PALLET - pallet info

Colli x strato Cases x layer 29
Strati Layers 10
Colli x pallet Cases x pallet 290
Unita x pallet Units x pallet 1740
Peso lordo Gross weight 826,5 kg
Dimensioni Size (HxWxL) 130 x 80 x 120 cm
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L’ARTE DELLO SGOMBRO FATTO A MANO

IN ITALIA

THE ART OF HAND-PROCESSING MACKAREL

IN ITALY

FILETTI DI SGOMBRO AL NATURALE
Peso nefto 250g Sgocciolato 175g

¢ INGREDIENTI
Sgombro, acqua, sale.

o ALLERGENI
Pesce (sgombro)

o CONSERVAZIONE
Durata: 5 anni
Prodotto integro: da 0°a 20°,
tenere al riparo dal sole, protetto da fonti di calore.
Prodotto aperto: in frigorifero max 2 gg,
tenere immerso nell’olio e%en chiuso.

o VALORI NUTRIZIONALI
Valori medi per 100g di prodotto:

Energia 627 ki/149 ke
Grassi 6,2
di cui acidi grassi saturi 2,1
Carboidrati 0
di cui zuccheri 0

3

4

[e]

Proteine 2
Sale 1,

Q Q@ W

DATI UNITA’ DI VENDITA - sku’s info

Peso netto Net weight 250 g
Peso lordo Gross weight 4759
Peso sgocciolato  Drained weight 1759
EAN EAN code 80781226
TMC Shelf life 1440
Nomendaturadoganale ~ Custom life 16041511
Dimensioni Size (HxWxL) 11,5x7 x7cm

Unita x collo
Dimensioni
Peso lordo
EAN

SGN250

FAO ZONE 61

~ce

——

{ I

.

Y L

OGM FREE
GLUTEN FREE
RICH IN OMEGA 3

DATI COLLO - box info

Units x case

Size 11,5x13,5x20,5¢cm

Gross weight
EAN code

8033609750191

MACKAREL FILLETS IN BRINE
Net weight 250g Drained 175g

o INGREDIENTS
Mackarel, water, salt.

o ALLERGENS
Fish (mackarel)

© STORAGE CONDITIONS
Shelf life: 5 years
Un-opened product: keep in a cool area 0+20°,
keep away from heat sources, protected from sunlight
Once-opened product: use within 2 days,
keep it steeped in oil and well closed in the re/%gerafor.

o NUTRITIONAL VALUES
Average nutritional valves per 100g of product:

Energy 627 kj/149 kcal
Fats 6,2g
of which satured fatty acid's 21g
Carbohydrates Og
of which sugar Og
Proteins 23g
Salt l,4g

DATI PALLET - pallet info

Colli x strato Cases x layer 29
Strati Layers 10
Colli x pallet Cases x pallet 290
Unita x pallet Units x pallet 1740
Peso lordo Gross weight 826,5 kg
Dimensioni Size (HxWxL) 130 x 80 x 120 cm
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L’ARTE DELLO SGOMBRO FATTO A MANO

IN ITALIA

THE ART OF HAND-PROCESSING MACKAREL

IN ITALY

FILETTI DI SGOMBRO IN OLIO DI OLIVA
Peso nefto 300g Sgocciolato 195g

o INGREDIENTI
Sgombro 65 %, olio di oliva 34%, sale.

o ALLERGENI
Pesce (sgombro)

o CONSERVAZIONE
Durata: 5 anni
Prodotto integro: da 0°a 20°,
tenere al riparo dal sole, protetto da fonti di calore.
Prodotto aperto: in frigorifero max 2 gg,
tenere immerso nell’olio e%en chiuso.

o VALORI NUTRIZIONALI
Valori medi per 100g di prodotto:

Energia 1801 kj/435 keal
Grassi 399
di cui acidi grassi saturi 4,69
Carboidrati Og
di cui zuccheri Og
Protfeine 229
Sale 090¢g

DATI UNITA’ DI VENDITA - sku’s info

Peso netto Net weight 300 g
Peso lordo Gross weight 500 g
Peso sgocciolato  Drained weight 1959
EAN EAN code 80878377
TMC Shelf life 1440
Nomendaturadoganale ~ Custom life 16041511
Dimensioni Size (HxWxL) 11,5x6,5x6,5cm

Unita x collo
Dimensioni
Peso lordo
EAN

SG300

FAO ZONE 61

OGM FREE
GLUTEN FREE
RICH IN OMEGA 3

DATI COLLO - box info

Units x case 6
Size 12x 14 x 21 cm
Gross weight 3 kg
EAN code 8033609751389

MACKAREL FILLETS IN OLIVE OIL
Net weight 300g Drained 195g

© INGREDIENTS

Mackarel 65%, olive oil 34%, salt.

o ALLERGENS

Fish (mackarel)

© STORAGE CONDITIONS

Shelf life: 5 years

Un-opened product: keep in a cool area 0+20°,
keep away from heat sources, protected from sunlight
Once-opened product: use within 2 days,

keep it steeped in oil and well closed in the re/%gerafor.

o NUTRITIONAL VALUES

Average nutritional valves per 100g of product:

Energy 1801 kj/435 kcal
Fats 399
of which satured fatty acid's 469
Carbohydrates Og
of which sugar Og
Profeins 22g
Salt 0,90¢g

DATI PALLET - pallet info

Colli x strato Cases x layer 27
Strati Layers 9
Colli x pallet Cases x pallet 243
Unita x pallet Units x pallet 1458
Peso lordo Gross weight 729 kg
Dimensioni Size (HxWxL) 125x 80 x 120 cm
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L’ARTE DELLO SGOMBRO FATTO A MANO

IN ITALIA

THE ART OF HAND-PROCESSING MACKAREL

IN ITALY

FILETTI DI SGOMBRO GRIGLIATI

IN OLIO DI OLIVA
Peso netto 300g Sgocciolato 200g

¢ INGREDIENTI
Sgombro 66 %, olio di oliva 33%, sale.

o ALLERGENI
Pesce (sgombro)

o CONSERVAZIONE
Durata: 5 anni
Prodotto integro: da 0°a 20°,
tenere al riparo dal sole, protetto da fonti di calore.
Prodotto aperto: in frigorifero max 2 gg,
tenere immerso nell’olio e%en chiuso.

o VALORI NUTRIZIONALI
Valori medi per 100g di prodotto:

Energia 1801 kj/435 keal
Grassi 399
di cui acidi grassi saturi 464
Carboidrati Og
di cui zuccheri Og
Proteine 22g
Sale 0,90 g

DATI UNITA’ DI VENDITA - sku’s info

Peso netto Net weight 300g
Peso lordo Gross weight 500 g
Peso sgocciolato  Drained weight 200 g
EAN EAN code 8033609752263
TMC Shelf life 1440
Nomendaturadoganale ~ Custom life 16041511
Dimensioni Size (HxWxL) 11,5x6,5x6,5cm

Unita x collo
Dimensioni
Peso lordo
EAN

SGGRI300

FAO ZONE 61

OGM FREE
GLUTEN FREE
RICH IN OMEGA 3

Units x case
Size

Gross weight
EAN code

o

Omegi 7

DATI COLLO - box info

6

12x 14 x 21 cm
3 kg

0

GRILLED MACKAREL FILLETS

IN OLIVE OIL
Net weight 300g Drained 200g

© INGREDIENTS

Mackarel 68%, olive oil 33%, salt.

o ALLERGENS

Fish (mackarel)

© STORAGE CONDITIONS

Shelf life: 5 years

Un-opened product: keep in a cool area 0+20°,
keep away from heat sources, protected from sunlight
Once-opened product: use within 2 days,

keep it steeped in oil and well closed in the reégerafor.

o NUTRITIONAL VALUES

Average nutritional valves per 100g of product:

Energy 1801 kj/435 kcal
Fats 399
of which satured fatty acid's 469
Carbohydrates Og
of which sugar Og
Profeins 22g
Salt 0,90¢g

DATI PALLET - pallet info

Colli x strato Cases x layer 27
Strati Layers 9
Colli x pallet Cases x pallet 243
Unita x pallet Units x pallet 1458
Peso lordo Gross weight 729 kg
Dimensioni Size (HxWxL) 115x 80 x 120 cm
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L’ARTE DELLO SGOMBRO FATTO A MANO

IN ITALIA

THE ART OF HAND-PROCESSING MACKAREL

IN ITALY

FILETTI DI SGOMBRO IN OLIO DI OLIVA
Peso nefto 550g Sgocciolato 360g

o INGREDIENTI
Sgombro 65 %, olio di oliva 34%, sale.

FAO ZONE 61

MACKAREL FILLETS IN OLIVE OIL
Net weight 550g Drained 360g

© INGREDIENTS

Mackarel 65%, olive oil 34%, salt.

o ALLERGENI o ALLERGENS
Pesce (sgombro) Fish (mackarel)
o CONSERVAZIONE © STORAGE CONDITIONS

Durata: 5 anni

Prodotto integro: da 0°a 20°,

tenere al riparo dal sole, protetto da fonti di calore.
Prodotto aperto: in frigorifero max 2 gg,
tenere immerso nell’olio e%en chiuso.

o VALORI NUTRIZIONALI
Valori medi per 100g di prodotto:

Shelf life: 5 years

Un-opened product: keep in a cool area 0+20°,
keep away from heat sources, protected from sunlight
Once-opened product: use within 2 days,

keep it steeped in oil and well closed in the re/%gerafor.

o NUTRITIONAL VALUES

Average nutritional valves per 100g of product:

Energia 1801 kj/435 keal Energy 1801 kj/435 kcal
Grassi 399 Fats 399
di cui acidi grassi saturi 4,69 of which satured fatty acid's 4,6g
Carboidrati Og Carbohydrates Og
di cui zuccheri Og of which sugar Og
Proteine 22g GﬂfT"g:';ﬁiE Proteins 22g
Sale 020g RICH IN OMEGA 3 Salt 0909
DATI UNITA’ DI VENDITA - sku’s info DATI COLLO - box info DATI PALLET - pallet info
Peso netto Net weight 550 g Unita x collo Units x case 6 Colli x strato Cases x layer 5
Peso lordo Gross weight 750 g Dimensioni Size 4x32x48 cm Strati Layers 22
Peso sgocciolato  Drained weight 360 g Peso lordo Gross weight 4,5 kg Colli x pallet Cases x pallet 110
EAN EAN code 8033609750344 EAN EAN code 8033609750382 Unita x pallet Units x pallet 660
TMC Shelf life 1440 Peso lordo Gross weight 495 kg
Nomendaturadoganale ~ Custom life 16041511 Dimensioni Size (HxWxL) 105 x 80 x 120 cm

Dimensioni Size (HxWxL) 4x16 x 16 cm BACK >



| SUGHI DI MARE

| Sughi di Mare L'lsola D’Oro sono 100% italiani. Sono ricchi di sapore, di nutrienti salutistici, privi di Ogm e soprattutto “buoni”.

Noi utilizziamo solo materia prima di qualitd, nel rispetto dell’ecosistema e dei fondali marini, in accordo con i grandi partner in
ambito sostenibilita: Friend of the Sea e MSC.

| nostri Sughi di Mare sono pronti per I'uso, pratici, utili come sugo della tradizione o come base per essere personalizzato con
aggiunta di verdurine, spezie, erbe, pomodoro ecc..

Offriamo una gamma di formati tradizionali ed innovativi adatti a soddisfare i bisogni ed i desideri dei consumatori in casa e fuori casa.
Le nostre linee di prodotto sono orientate sia al canale retail sia al canale ho re ca.

La nostra & una storia di trasparenza che si immerge nella tradizione millenaria delle conserve ittiche da ben 70 anni.

L'lsola D’Oro Sea-Sauces are a 100% ltalian product. They are rich in taste as well as in nutritional values, Gmo free and especially tasty.
We use first quality row material only, respecting the ecosystem and oceanfloor, according to the agreement with Friend of the Sea and MSC.
Our Sea-sauces are ready fo use, handy. They are also readly for traditional dishes or they can be a good base to be enriched with
vegetables, spicies or tomato as you like.

We offer a large choice of tradiitional tools as well as innovative ones directly tuned to meet customers’ desires and demand's,

both outdoor and home needs.

Our catalogue lines are oriented to the retail as well as to horeca markets.

Our business story is based on transparency which is immersed in thousand-year old Italian culture and tradiition.

The same that has been driving us for 70 years.

RETAIL & FOOD SERVICE >
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L’ARTE DEI SUGHI

FATTI IN ITALIA

THE ART OF PROCESSING SAUCES

IN ITALY

SUGO ALLO SGOMBRO

CON OLIVE E CAPPERI
Peso netto 130g

¢ INGREDIENTI
Polpa di pomodoro, sgombro (25%), olio di oliva,
olive denocciolate (2%), capperi (1,5%), vino

bianco, aglio, cipolla, prezzemolo, sale, addensanti:
E412-E415.

o ALLERGENI
Pesce, fracce di crostacei e molluschi

¢ CONSERVAZIONE
Durata: 48 mesi
Prodotto integro: conservare in luogo fresco e
asciutto.
Prodotto aperto: in frigorifero max 2 gg.

o VALORI NUTRIZIONALI
Valori medi per 100g di prodotto:

Energia 543 kj/131 kcal
Grassi 10g
di cui acidi grassi saturi 1,69
Carboidrati 4,59
di cui zuccheri 3,1g
Fibre 189
Proteine 489
Sale 18¢g

DATI UNITA’ DI VENDITA - sku’s info

Peso netto Net weight 130 g
Peso lordo Gross weight 266 g
Peso sgocciolato  Drained weight /
EAN EAN code 80785590
TMC Shelf life 1440
Nomendaturadoganale ~ Custom life 21039090
Dimensioni Size (HxWxL) 8x55x5,5cm

Unita x collo
Dimensioni
Peso lordo
EAN

c—-(-‘o':? Olit;e"i
‘Cappe?

OGM FREE
GLUTEN FREE
RICH IN OMEGA 3

Units x case
Size

Gross weight
EAN code

DATI COLLO - box info

6
8x11,5x17,5cm
1,6 kg

0

MACKAREL SAUCE

WITH CAPERS AND OLIVES
Net weight 130g

® INGREDIENTS
Tomato pulp, mackarel 25 %, olive oil, pitted olives
2%, capers 1,5 %, white wine, garlic, onion, parsley,
salt, thickener: E412-E415.

e ALLERGENS
Fish, traces of crustaceans and mollusks

® STORAGE CONDITIONS
Shelf life: 48 months
Un-opened product: keep in a cool and dry area.
Once-opened product: use within 2 days, keep
it in the refrigerator.

o NUTRITIONAL VALUES
Average nutritional values per 100g of product:

Energy 543 kj/131 kcal
Fats 10g
of which satured faffy acids 1,6g
Carbohydrates 45g
of which sugar 31g
Fibre 1,8¢
Proteins 48g
Salt 1,89

DATI PALLET - pallet info

Colli x strato Cases x layer 42
Strati Layers 10
Colli x pallet Cases x pallet 420
Unita x pallet Units x pallet 2520
Peso lordo Gross weight 672 kg
Dimensioni Size (HxWxL) 95 x 80 x 120 cm

BACK >



L’ARTE DEI SUGHI

FATTI IN ITALIA

THE ART OF PROCESSING SAUCES

IN ITALY

SUGO ALLE COZZE ALLA SICILIANA
Peso netto 130g

¢ INGREDIENTI
Cozze 45%, polpa di pomodoro, semiconcentrato di
pomodoro, o?io di oliva 7%, prezzemolo 2%, aglio,
sale, addensanti: E412, E415.

o ALLERGENI
Pesce, fracce di crostacei e molluschi

¢ CONSERVAZIONE
Durata: 48 mesi
Prodotto integro: conservare in luogo fresco e
asciutto.
Prodotto aperto: in frigorifero max 2 gg.

o VALORI NUTRIZIONALI
Valori medi per 100g di prodotto:

Energia 689 kj/166 kcal
Grassi 12,49
di cui acidi grassi saturi 18g
Carboidrati 80¢g
di cui zuccheri 1,79
Fibre 1,6g
Proteine 499
Sale 1,3g

DATI UNITA’ DI VENDITA - sku’s info

Peso netto Net weight 130 g
Peso lordo Gross weight 266 g
Peso sgocciolato  Drained weight /
EAN EAN code 80779933
TMC Shelf life 1440
Nomendaturadoganale ~ Custom life 21039090
Dimensioni Size (HxWxL) 8x55x5,5cm

Unita x collo
Dimensioni
Peso lordo
EAN

OGM FREE
GLUTEN FREE
RICH IN OMEGA 3

DATI COLLO - box info

Units x case 6
Size 85x11,5x17,5cm
Gross weight 1,6 kg
EAN code 8000828000369

SICILIAN STYLE MUSSELS SAUCE
Net weight 130g

® INGREDIENTS
Mussels 45%, tomato pulp, demi-concentrated
tomato paste, olive oil 7%, parsley 2%, garlic, salt,
thickener: E412, E415.

e ALLERGENS
Fish, traces of crustaceans and mollusks

® STORAGE CONDITIONS
Shelf life: 48 months
Un-opened product: keep in a cool and dry area.
Once-opened product: use within 2 days, keep
it in the refrigerator.

o NUTRITIONAL VALUES
Average nutritional values per 100g of product:

Energy 689 kj/166 kcal
Fats 1249
of which satured fatty acid's 1,89
Carbohydrates 80g
of which sugar 1,7 9
Fibre 1,69
Proteins 499
Salt 1,3g

DATI PALLET - pallet info

Colli x strato Cases x layer 42
Strati Layers 10
Colli x pallet Cases x pallet 420
Unita x pallet Units x pallet 2520
Peso lordo Gross weight 672 kg
Dimensioni Size (HxWxL) 100 x 80 x 120 cm

BACK >



L’ARTE DEI SUGHI (¥ 5 %) THE ART OF PROCESSING SAUCES

FATTI IN ITALIA o, IN ITALY

SUGO AL NERO DI SEPPIA SQUID INK SAUCE

CON PEZZETTI DI SEPPIA WITH SQUID PIECES
Peso netto 130g Net weight 130g

¢ INGREDIENTI
Semiconcentrato di pomodoro, seppie 17%, olio di
semi di girasole, nero di seppia 8%, vino bianco,
cipolla, aglio.

® INGREDIENTS
Demi-concentrated tomato paste, squid 17%,
sunflower seed oil, squid ink 8%, white wine, onion,
garlic.

L
,gur1=‘-3“"!
\P: DO NOT AccepT IF THE CENTER®

¢ ALLERGENI

e ALLERGENS
Pesce, fracce di crostacei e molluschi

Fish, traces of crustaceans and mollusks

¢ CONSERVAZIONE
Durata: 48 mesi
Prodotto integro: conservare in luogo fresco e
asciutto.
Prodotto aperto: in frigorifero max 2 gg.

o VALORI NUTRIZIONALI
Valori medi per 100g di prodotto:

® STORAGE CONDITIONS
Shelf life: 48 months
Un-opened product: keep in a cool and dry area.
Once-opened product: use within 2 days, keep
it in the refrigerator.

o NUTRITIONAL VALUES
Average nutritional values per 100g of product:

Energia 389 kj/93 kel Energy 389 kj/93 kcal
Grassi 56¢g Fats 569
di cui acidi grassi saturi 06g of which satured fatty acid's 069
Carboidrati 729 Carbohydrates 729
di cui zuccheri 2,649 of which sugar 26g
Fibre 124 OGM FREE Fibre 1,29
Proteine 3,59 RI‘?;';_IUILEQI\:E(EE | Proteins 35g
Sale 199 Salt 1,99
DATI UNITA’ DI VENDITA - sku’s info DATI COLLO - box info DATI PALLET - pallet info
Peso netto Net weight 1309 Unita x collo Units x case 6 Colli x strato Cases x layer 42
Peso lordo Gross weight 266 g Dimensioni Size 85x11,5x17,5cm Strati Layers 10
Peso sgocciolato  Drained weight / Peso lordo Gross weight 1,6 kg Colli x pallet Cases x pallet 420
EAN EAN code 80798149 EAN EAN code 8033609750849 Unita x pallet Units x pallet 2520
TMC Shelf life 1440 Peso lordo Gross weight 672 kg
Nomendaturadoganale ~ Custom life 21039090 Dimensioni Size (HxWxL) 100 x 80 x 120 cm
Dimensioni Size (HxWxL) 8x55x5,5cm

BACK >



L’ARTE DEI SUGHI

FATTI IN ITALIA

THE ART OF PROCESSING SAUCES
IN ITALY

SUGO AL PESCE SPADA ALLA MEDITERRANEA

CON POMODORINI DI SICILIA
Peso netto 130g

¢ INGREDIENTI
Pesce spada 25%, pomodorini 20%, polpa di
pomodoro, semiconcentrato di pomodoro, olio di
oliva, vino bianco, aglio, cipolla, prezzemolo 0,5%,
sale, addensanti: E 412, E 415.

o ALLERGENI
Pesce, fracce di crostacei e molluschi

~ 113
DO NOT ACCEPT IF THE CENTER

¢ CONSERVAZIONE
Durata: 48 mesi
Prodotto integro: conservare in luogo fresco e
asciutto.
Prodotto aperto: in frigorifero max 2 gg.

Con , °. :

*VALORI NUTRIZIONALI SRR, Ponisdorini )

Valori medi per 100g di prodotto: 58 % 1 bl ned

Energia 415 kj/99 keal N\ editerra

Grassi 40g

di cui acidi grassi saturi 07g

Carboidrati 4,7 g

di cui zuccheri 3,29

e 073 .

ggielne ]] ; g RICH IN OMEGA 3

DATI UNITA’ DI VENDITA - sku’s info

gutToN L

DATI COLLO - box info

MEDITERRANEAN STYLE SWORDFISH SAUCE

WITH CHERRY SICILIAN TOMATOES
Net weight 130g

® INGREDIENTS
Swordfish 25%, cherry sicilian tomatoes 20%,
tomato pulp, demi-concentrated tomato paste, olive
oil, white wine, garlic, onion, parsley 0,5%, salt,
thickener: E 412, E 415.

e ALLERGENS
Fish, traces of crustaceans and mollusks

® STORAGE CONDITIONS
Shelf life: 48 months
Un-opened product: keep in a cool and dry area.
Once-opened product: use within 2 days, keep
it in the refrigerator.

o NUTRITIONAL VALUES
Average nutritional values per 100g of product:

Energy 415 kj/99 kcal
Fats 4,0 g
of which satured fatfy acidls 079
Carbohydrates 479
of which sugar 32g
Fibre 09g
Proteins I1g
Salt 1,6g

DATI PALLET - pallet info

Peso netto Net weight 130 g Unita x collo Units x case 6 Colli x strato Cases x layer 42
Peso lordo Gross weight 266 g Dimensioni Size 85x11,5x17,5cm Strati Layers 10
Peso sgocciolato  Drained weight / Peso lordo Gross weight 1,6 kg Colli x pallet Cases x pallet 420
EAN EAN code 80772323 EAN EAN code 8000828003803 Unita x pallet Units x pallet 2520
TMC Shelf life 1440 Peso lordo Gross weight 672 kg
Nomendaturadoganale ~ Custom life 21039090 Dimensioni Size (HxWxL) 100 x 80 x 120 cm
Dimensioni Size (HxWxL) 8,5x5,5x5,5¢cm

BACK >



L’ARTE DEI SUGHI

FATTI IN ITALIA

THE ART OF PROCESSING SAUCES
IN ITALY

SUGO ALLA CERNIA
CON OLIVE E CAPPERI

¢ INGREDIENTI

Peso netto 130g

Polpa di pomodoro, cernia 25%, olio di oliva, olive

verdi denocciolate 4%, capperi 2%, sale, vino bianco,

aglio, cipolla, prezzemolo, addensanti: E412, E415.

¢ ALLERGENI

Pesce, fracce di crostacei e molluschi

¢ CONSERVAZIONE

Durata: 48 mesi

Prodotto integro: conservare in luogo fresco e

asciutto.

Prodotto aperto: in frigorifero max 2 gg.

o VALORI NUTRIZIONALI
Valori medi per 100g di prodotto:

Energia 560 kj/135 kel
Grassi 10,49
di cui acidi grassi saturi 1,69
Carboidrati 4,59
di cui zuccheri 3,1g
Fibre 189
Proteine 48¢g
Sale 29

DATI UNITA’ DI VENDITA - sku’s info

OGM

GLUTEN FREE

RICH IN

EREE

MEGA 3

DATI COLLO - box info

STONE BASS SAUCE

WITH OLIVES AND CAPERS

Net weight 130g

® INGREDIENTS

Tomato pulp, stone bass 25%, olive oil, pitted green
olives 4%, capers 2%, salt, white wine, garlic, onion,

parsley, thickener: E412, E4]15.

e ALLERGENS
Fish, traces of crustaceans and mollusks

© STORAGE CONDITIONS
Shelf life: 48 months

Un-opened product: keep in a cool and dry area.
Once-opened product: use within 2 days, keep

it in the refrigerator.
© NUTRITIONAL VALUES

Average nutritional values per 100g of product:

Energy 560 kj/'135 kcal
Fats 10,4 g
of which satured fatfy acidls 1,69
Carbohydrates 459
of which sugar 31g
Fibre 1,89
Proteins 48g
Salt 2g

DATI PALLET - pallet info

Peso netto

Peso lordo

Peso sgocciolato
EAN

TMC

Nomendatura doganale
Dimensioni

Net weight 130 g
Gross weight 266 g
Drained weight /
EAN code 80868828
Shelf life 1440
Custom life 21039090
Size (HxWxL) 8,5x5,5x5,5¢cm

Unita x collo
Dimensioni
Peso lordo
EAN

Units x case
Size
Gross weight
EAN code

6 Colli x strato Cases x layer 42
85x11,5x17,5cm Strati Layers 10
1,6 kg Colli x pallet Cases x pallet 420
8000828000321 Unita x pallet Units x pallet 2520
Peso lordo Gross weight 672 kg

Dimensioni Size (HxWxL) 100 x 80 x 120 cm

BACK >



L’ARTE DEI SUGHI

FATTI IN ITALIA

THE ART OF PROCESSING SAUCES

IN ITALY

SUGO Al FRUTTI DI MARE ALLA PESCATORA
Peso netto 130g

o INGREDIENTI
Polpa di pomodoro, molluschi 40%, (seppie, fofani,
cozze, vongole), semiconcentrato di pomodoro, olio di
oliva, zucchero, sale, acciughe (pesce), addensanti: E 412,
E 415, prezzemolo 0,5%, aglio, cipolla, peperoncino.

o ALLERGENI
Pesce, fracce di crostacei e molluschi

¢ CONSERVAZIONE
Durata: 48 mesi
Prodotto integro: conservare in luogo fresco e
asciutto.
Prodotto aperto: in frigorifero max 2 gg.

o VALORI NUTRIZIONALI
Valori medi per 100g di prodotto:

Energia 427 kj/102 keal
Grassi 52g¢g
di cui acidi grassi saturi 07g
Carboidrati 99
di cui zuccheri 4,29
Fibre 1,39
Proteine 49
Sale 1,79

DATI UNITA’ DI VENDITA - sku’s info

Peso netto Net weight 130 g
Peso lordo Gross weight 266 g
Peso sgocciolato  Drained weight /
EAN EAN code 80849087
TMC Shelf life 1440
Nomendaturadoganale ~ Custom life 21039090
Dimensioni Size (HxWxL) 8x55x5,5cm

Unita x collo
Dimensioni
Peso lordo
EAN

PESCATORA STYLE SEAFOOD SAUCE
Net weight 130g

® INGREDIENTS
Tomato pulp, shellfish 40%, (cuttlefish, flying squids,
mussels, clam), demi-concentrated tomato paste,
olive oil, sugar, salt, anchovies, thickener: E 412, E
415, parsley 0,5%, garlic, onion, chili.

e ALLERGENS
Fish, traces of crustaceans and mollusks

® STORAGE CONDITIONS
Shelf life: 48 months
Un-opened product: keep in a cool and dry area.
Once-opened product: use within 2 days, keep
it in the refrigerator.

o NUTRITIONAL VALUES
Average nutritional values per 100g of product:

OGM FREE
GLUTEN FREE
RICH IN OMEGA 3

DATI COLLO - box info

Units x case
Size

Gross weight
EAN code

Energy 427 kj/102 kcal
Fats 29
of which satured fatfy acidls 079
Carbohydrates 99
of which sugar 42g
Fibre 1,39
Proteins 4g
Sa/f I /7 g

DATI PALLET - pallet info

6 Colli x strato Cases x layer 42
85x11,5x17,5cm Strati Layers 10
1,6 kg Colli x pallet Cases x pallet 420
8033609750856 Unita x pallet Units x pallet 2520
Peso lordo Gross weight 672 kg

Dimensioni Size (HxWxL) 100 x 80 x 120 cm

BACK >



L’ARTE DEI SUGHI

FATTI IN ITALIA

THE ART OF PROCESSING SAUCES
IN ITALY

SUGO Al FRUTTI DI MARE

CON POMODORINI DI SICILIA
Peso netto 130g

o INGREDIENTI
Polpa di pomodoro, molluschi 40%, (seppie, fofani, cozze,
vongole), pomodorini 20%, semiconcentrato di pomodoro,
olio di oliva, zucchero, sale, acciughe (pesce), addensanti: E
412, E 415, prezzemolo 0,5%, aglio, cipolla, peperoncino.

o ALLERGENI
Pesce, fracce di crostacei e molluschi

¢ CONSERVAZIONE
Durata: 48 mesi
Prodotto integro: conservare in luogo fresco e
asciutto.
Prodotto aperto: in frigorifero max 2 gg.

o VALORI NUTRIZIONALI
Valori medi per 100g di prodotto:

Energia 427 kj/102 keal
Grassi 52g¢g
di cui acidi grassi saturi 07g
Carboidrati 99
di cui zuccheri 4,29
Fibre 1,39
Proteine 49
Sale 1,79

DATI UNITA’ DI VENDITA - sku’s info

Peso netto Net weight 130 g
Peso lordo Gross weight 266 g
Peso sgocciolato  Drained weight /
EAN EAN code 80798194
TMC Shelf life 1440
Nomendaturadoganale ~ Custom life 21039090
Dimensioni Size (HxWxL) 8x55x5,5cm

Unita x collo
Dimensioni
Peso lordo
EAN

" “AP: DO NOT ACCEPT IF THEC

N sl
Pomodor?’
< Sicilid

OGM FREE
GLUTEN FREE
RICH IN OMEGA 3

DATI COLLO - box info

n b
~gNTER BY

SEAFOOD SAUCE
Net weight 130g

® INGREDIENTS

tomato paste, olive oil, sugar; salt, anchovies,

e ALLERGENS
Fish, traces of crustaceans and mollusks

© STORAGE CONDITIONS
Shelf life: 48 months

it in the refrigerator.
© NUTRITIONAL VALUES

WITH CHERRY SICILIAN TOMATOES

Tomato pulp, shellfish 40%, (cuttlefish, flying squids,
mussels, clam), cherry tomatoes 20%, demi-concentrated

thickener: E412, E415, pars/ey 05%, gar/ic, onion, chili.

Un-opened product: keep in a cool and dry area.
Once-opened product: use within 2 days, keep

Average nutritional values per 100g of product:

Energy 427 kj/102 kcal
Fats 29
of which satured fatfy acidls 079
Carbohydrates 99
of which sugar 42g
Fibre 1,39
Proteins 4g
Sa/f I /7 g

DATI PALLET - pallet info

Units x case 6 Colli x strato Cases x layer 42
Size 85x11,5x17,5cm Strati Layers 10
Gross weight 1,6 kg Colli x pallet Cases x pallet 420
EAN code 0 Unita x pallet Units x pallet 2520
Peso lordo Gross weight 672 kg
Dimensioni Size (HxWxL) 100 x 80 x 120 cm

BACK >



L’ARTE DEI SUGHI

FATTI IN ITALIA

SUGO AL TONNO ALL'ISOLANA
Peso netto 130g

¢ INGREDIENTI

Polpa di d|oomoo|oro, tonno 20%, semiconcentrato
di pomo

oro, olio di oliva, sale, addensanti: E412,

THE ART OF PROCESSING SAUCES

IN ITALY

BAGHERIA STYLE TUNA SAUCE
Net weight 130g

® INGREDIENTS
Tomato pulp, tuna 20%, demi-concentrated fom

afo

paste, olive oil, salt, thickener: E412, E415, garlic,

E415, aglio, prezzemolo 0,3%. parsley 0,3%.
© ALLERGENI e ALLERGENS

Pesce, fracce di crostacei e molluschi

¢ CONSERVAZIONE
Durata: 48 mesi
Prodotto integro: conservare in luogo fresco e
asciutto.
Prodotto aperto: in frigorifero max 2 gg.

o VALORI NUTRIZIONALI
Valori medi per 100g di prodotto:

Fish, traces of crustaceans and mollusks

© STORAGE CONDITIONS
Shelf life: 48 months

Un-opened product: keep in a cool and dry area.
Once-opened product: use within 2 days, keep

it in the refrigerator.

o NUTRITIONAL VALUES
Average nutritional values per 100g of product:

Energia 523 kj/25 kcal Energy 523 kj/25 kcal
Grassi 8,2¢g Fats 29
di cui acidi grassi saturi 05¢g of which satured fatty acid's 059
Carboidrati 499 _ Carbohydrates 499
di cui zuccheri 3g of which sugar 39
Fibre 0,5g OREE Fibre 05g
Proteine 8¢ RI?:HUIN R Proteins g
Sale 099 Salt 099
DATI UNITA’ DI VENDITA - sku’s info DATI COLLO - box info DATI PALLET - pallet info
Peso netto Net weight 130 g Unita x collo Units x case 6 Colli x strato Cases x layer 42
Peso lordo Gross weight 266 g Dimensioni Size 85x11,5x17,5cm Strati Layers 10
Peso sgocciolato  Drained weight / Peso lordo Gross weight 1,6 kg Colli x pallet Cases x pallet 420
EAN EAN code 80987444 EAN EAN code 8000828005005 Unita x pallet Units x pallet 2520
TMC Shelf life 1440 Peso lordo Gross weight 672 kg
Nomendaturadoganale ~ Custom life 21039090 Dimensioni Size (HxWxL) 100 x 80 x 120 cm

Dimensioni Size (HxWxL) 8x55x5,5cm BACK >



L’ARTE DEI SUGHI

FATTI IN ITALIA

SUGO AL TONNO

CON POMODORINI DI SICILIA
Peso netto 130g

o INGREDIENTI
Polpa di pomodoro, tonno 30%, pomodorini 20%,
semiconcentrato di pomodoro, olio di oliva, aglio,
prezzemolo 0,3%, sale, addensanti E412, E415.

o ALLERGENI
Pesce, fracce di crostacei e molluschi

¢ CONSERVAZIONE
Durata: 48 mesi
Prodotto integro: conservare in luogo fresco e
asciutto.
Prodotto aperto: in frigorifero max 2 gg.

o VALORI NUTRIZIONALI
Valori medi per 100g di prodotto:
Energia
Grassi
di cui acidi grassi saturi 0
Carboidrati 4,
di cui zuccheri
Fibre 0
Protfeine
Sale 0

DATI UNITA’ DI VENDITA - sku’s info

Peso netto Net weight 130 g
Peso lordo Gross weight 266 g
Peso sgocciolato  Drained weight /
EAN EAN code 80769637
TMC Shelf life 1440
Nomendaturadoganale ~ Custom life 21039090
Dimensioni Size (HxWxL) 8x55x5,5cm

338 kj/80 keal
8,2¢g

Unita x collo
Dimensioni
Peso lordo
EAN

THE ART OF PROCESSING SAUCES

7 con > try
Pomodorini ({14

§ di Sicilia 4
D2l o /4
| X 4 sola ﬂ"

OGM FREE
GLUTEN FREE
RICH IN OMEGA 3

Units x case
Size

Gross weight
EAN code

DATI COLLO - box info

6
85x11,5x17,5cm
1,6 kg

0

IN ITALY

TUNA SAUCE

WITH CHERRY SICILIAN TOMATOES

Net weight 130g

® INGREDIENTS
Tomato pulp, tuna 30%, cherry fomatoes 20%,

demi-concentrated tomato paste, olive oil, garlic,

parsley 0,3%, salt, thickener: E412, E4135.
o ALLERGENS

Fish, traces of crustaceans and mollusks

© STORAGE CONDITIONS
Shelf life: 48 months

Un-opened product: keep in a cool and dry area.
Once-opened product: use within 2 days, keep

it in the refrigerator.

o NUTRITIONAL VALUES
Average nutritional values per 100g of product:

Energy 338 kj/80 kcal
Fats 29
of which satured fatfy acidls 05g
Carbohydrates 499
of which sugar 39
Fibre 05¢g
Proteins 8g
Sa/f 0/ 9 g

DATI PALLET - pallet info

Colli x strato Cases x layer

Strati Layers

Colli x pallet Cases x pallet

Unita x pallet Units x pallet

Peso lordo Gross weight

Dimensioni Size (HxWxL) 100 x 80 x

BACK >
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L’ARTE DEI SUGHI

FATTI IN ITALIA

THE ART OF PROCESSING SAUCES

IN ITALY

SUGO ALLE VONGOLE AL POMODORO
Peso netto 130g

¢ INGREDIENTI
Polpa di pomodoro, vongole sgusciate 30%,

semiconcentrato di Eomodoro, olio di oliva, zucchero,

vino bianco, acciughe (pesce), addensanti: E412,
E415, aglio, cipolla, prezzemolo 0,3%, peperoncino.

o ALLERGENI
Pesce, fracce di crostacei e molluschi

¢ CONSERVAZIONE
Durata: 48 mesi
Prodotto integro: conservare in luogo fresco e
asciutto.
Prodotto aperto: in frigorifero max 2 gg.

o VALORI NUTRIZIONALI
Valori medi per 100g di prodotto:
Energia 303 kj/72 kel

CLAMS SAUCE WITH TOMATO SAUCE
Net weight 130g

® INGREDIENTS
Tomato pulp, shelled clams 30%, demi-concentrated
tomato paste, olive oil, sugar, white wine, anhovies
thickener: E412, E415, garlic, onion, parsley 0,3%,
chili.

e ALLERGENS
Fish, traces of crustaceans and mollusks

® STORAGE CONDITIONS
Shelf life: 48 months
Un-opened product: keep in a cool and dry area.
Once-opened product: use within 2 days, keep
it in the refrigerator.

o NUTRITIONAL VALUES
Average nutritional values per 100g of product:

0
Q

Energy 303 kj/72 k
Grassi 3,59 Fats 3,5¢g
di cui acidi grassi saturi 05¢g of which satured fatty acid's 0,5g
Carboidrati 6,79 Carbohydrates 6,7 g
di cui zuccheri 3,929 of which sugar 399
Fibre 059 X Fibre 059
Proteine 3,29 RicHIREG - 3 Profeins 32¢g
Sale 1,59 Salt 1,59
DATI UNITA’ DI VENDITA - sku’s info DATI COLLO - box info DATI PALLET - pallet info
Peso netto Net weight 130 g Unita x collo Units x case 6 Colli x strato Cases x layer 42
Peso lordo Gross weight 266 g Dimensioni Size 85x11,5x17,5cm Strati Layers 10
Peso sgocciolato  Drained weight / Peso lordo Gross weight 1,6 kg Colli x pallet Cases x pallet 420
EAN EAN code 80529712 EAN EAN code 8000828000680 Unita x pallet Units x pallet 2520
TMC Shelf life 1440 Peso lordo Gross weight 672 kg
Nomendaturadoganale ~ Custom life 21039090 Dimensioni Size (HxWxL) 100 x 80 x 120 cm
Dimensioni Size (HxWxL) 8x55x5,5cm

BACK >



L’ARTE DEI SUGHI

FATTI IN ITALIA

THE ART OF PROCESSING SAUCES
IN ITALY

SUGO ALLE VONGOLE ALLA MARINARA
Peso netto 130g

o INGREDIENTI
Vongole sgusciate 43%, acqua 41%, olio di oliva,
aglio, cipolla, sale, prezzemolo 0,5%, correttore di
acidita: acido citrico.

o ALLERGENI
Pesce, fracce di crostacei e molluschi

¢ CONSERVAZIONE
Durata: 48 mesi
Prodotto integro: conservare in luogo fresco e
asciutto.
Prodotto aperto: in frigorifero max 2 gg.

o VALORI NUTRIZIONALI
Valori medi per 100g di prodotto:

Energia 445 kj/107 keal
Grassi 759
di cui acidi grassi saturi 1,19
Carboidrati 06¢g
di cui zuccheri 0

Fibre 7
Proteine 92¢g
Sale 1,49

DATI UNITA’ DI VENDITA - sku’s info

AccEpT 1 THE CENTER S

OGM FREE
GLUTEN FREE
RICH IN OMEGA 3

DATI COLLO - box info

15
2BUT L

MARINARA STYLE CLAMS SAUCE

Net weight 130g

® INGREDIENTS

Shelled clams 43%, water 41%, olive oil, garlic,
onion, salt, parsley 0,5%, acidity corrector: citric

acid.
o ALLERGENS

Fish, traces of crustaceans and mollusks

© STORAGE CONDITIONS
Shelf life: 48 months

Un-opened product: keep in a cool and dry area.
Once-opened product: use within 2 days, keep

it in the refrigerator.
© NUTRITIONAL VALUES

Average nutritional values per 100g of product:

Energy 445 kj/107 keal
Fafs 759
of which satured fatfy acidls I,lg
Carbohydrates 0,6g
of which sugar Og
Fibre /
Proteins 92g
Salt 1,49

DATI PALLET - pallet info

Peso netto Net weight 130 g
Peso lordo Gross weight 266 g
Peso sgocciolato  Drained weight /
EAN EAN code 80776031
TMC Shelf life 1440
Nomendaturadoganale ~ Custom life 21039090
Dimensioni Size (HxWxL) 8x55x5,5cm

Unita x collo
Dimensioni
Peso lordo
EAN

Units x case 6 Colli x strato Cases x layer 42
Size 85x11,5x17,5cm Strati Layers 10
Gross weight 1,6 kg Colli x pallet Cases x pallet 420
EAN code 8033609750627 Unita x pallet Units x pallet 2520
Peso lordo Gross weight 672 kg
Dimensioni Size (HxWxL) 100 x 80 x 120 cm

BACK >



L’ARTE DEI SUGHI

THE ART OF PROCESSING SAUCES

FATTI IN ITALIA IN ITALY

SUGO ALLE VONGOLE

CON POMODORINI DI SICILIA
Peso netto 130g

CLAMS SAUCE

WITH CHERRY SICILIAN TOMATOES
Net weight 130g

o INGREDIENTI
Vongole sgusciate 30%, polpa di pomodoro, pomodorini
20%, semiconcentrato di pomodoro, olio di oliva, zucche-
ro, sale, vino bianco, prezzemolo 0,3%, acciughe (pesce),
addensanti: E412, E415, aglio, cipolla, peperoncino.

o ALLERGENI
Pesce, fracce di crostacei e molluschi

® INGREDIENTS
Shelled clams 30%, tomato pulp, cherry tomatoes
20%, demi-concentrated tomato paste, olive oil,
sugar, salt, white wine, parsley 0,3%, anchovies,
thickener: E412, E415, garlic, onion, chill.

e ALLERGENS
Fish, traces of crustaceans and mollusks

¢ CONSERVAZIONE
Durata: 48 mesi
Prodotto integro: conservare in luogo fresco e
asciutto.
Prodotto aperto: in frigorifero max 2 gg.

o VALORI NUTRIZIONALI
Valori medi per 100g di prodotto:

® STORAGE CONDITIONS
Shelf life: 48 months
Un-opened product: keep in a cool and dry area.
Once-opened product: use within 2 days, keep
it in the refrigerator.

] " o NUTRITIONAL VALUES
:r.)ggog}'% u Average nutritional values per 100g of product:
O ICLLE

gnergio 303 kj/ 723k§c1| /I_::nerg/v 303 kj/72 kel
rassi RoXel afs 359
di cxI;i aé:idi grassi saturi 05¢g cé)_[wgic: ijfuredfalbl acids 0,59
Carboidrati 79 arbohydrates 79
di cui zuccheri 49 ofb which sugar 4g
i OGM FREE Fil
E:'k;:ine g:g g RI%II-IUIIIEENII:E(I;EE | Plro;zins g:g g
Sale 1,59 Salt 1,59

DATI UNITA’ DI VENDITA - sku’s info

DATI COLLO - box info

DATI PALLET - pallet info

Peso netto Net weight 130 g Unita x collo Units x case 6 Colli x strato Cases x layer 42
Peso lordo Gross weight 266 g Dimensioni Size 85x11,5x17,5cm Strati Layers 10
Peso sgocciolato  Drained weight / Peso lordo Gross weight 1,6 kg Colli x pallet Cases x pallet 420
EAN EAN code 80810520 EAN EAN code 0 Unita x pallet Units x pallet 2520
TMC Shelf life 1440 Peso lordo Gross weight 672 kg
Nomendaturadoganale ~ Custom life 21039090 Dimensioni Size (HxWxL) 100 x 80 x 120 cm
Dimensioni Size (HxWxL) 8x55x5,5cm

BACK >



L’ARTE DEI SUGHI (¥ 5 %) THE ART OF PROCESSING SAUCES

FATTI IN ITALIA IN ITALY
SUGO ALLA CERNIA STONE BASS SAUCE
CON OLIVE E CAPPERI WITH OLIVES AND CAPERS
Peso netto 270g Net weight 270g
¢ INGREDIENTI ® INGREDIENTS
Polpa di pomodoro, cernia 25%, olio di oliva, olive _ : 4 Tomato pulp, stone bass 25%, olive oil, pitted green
verdi denocciolate 4%, capperi 2%, sale, vino bianco, T T— olives 4%, capers 2%, salt, white wine, garlic, onion,

aglio, cipolla, prezzemolo, addensanti: E412, E415. parsley, thickener: E412, E415.

o ALLERGENI e ALLERGENS
Pesce, tracce di crostacei e molluschi Fish, traces of crustaceans and mollusks
o CONSERVAZIONE e i © STORAGE CONDITIONS
Durata: 48 mesi sSUGO .~ | Shelf life: 48 months
Prodotto integro: conservare in luogo fresco e 127D Un-opened product: keep in a cool and dry area.
asciutto. 3 ,g A Once-opened product: use within 2 days, keep
Prodotto aperto: in frigorifero max 2 gg. it in the refrigerator.
o VALORI NUTRIZIONALI | . o NUTRITIONAL VALUES
Valori medi per 100g di prodotto: Ve < ‘ e " Average nutritional values per 100g of product:
Energia 560 kij/135 kecal N R s Olive ; Energy 560 kj/135 keal
Grassi 10,49 b, P Fats 10,4 g
di cui acidi grassi saturi 1,69 : of which satured fatty acid's 1,69
Carboidrati 4,59 Carbohydrates 4,5g
di cui zuccheri 3,19 of which sugar 3,1g
Fibre 18 OGM FREE Fibre 18g
Proteine 48¢g RI?:';_IUILE JE(EE | Proteins 484
Sale 2g Salt 29
DATI UNITA’ DI VENDITA - sku’s info DATI COLLO - box info DATI PALLET - pallet info
Peso netto Net weight 270g Unita x collo Units x case 6 Colli x strato Cases x layer 22
Peso lordo Gross weight 450 g Dimensioni Size 10 x 16,5 x 23 cm Strati Layers 9
Peso sgocciolato  Drained weight / Peso lordo Gross weight 2,7 kg Colli x pallet Cases x pallet 198
EAN EAN code 80715689 EAN EAN code 0 Unita x pallet Units x pallet 1188
TMC Shelf life 1440 Peso lordo Gross weight 534,6 kg
Nomendaturadoganale ~ Custom life 21039090 Dimensioni Size (HxWxL) 105x 80 x 120 cm
Dimensioni Size (HxWxL) 10x6,5x6,5cm

BACK >



L’ARTE DEI SUGHI

FATTI IN ITALIA

THE ART OF PROCESSING SAUCES
IN ITALY

SUGO ALLE COZZE ALLA SICILIANA
Peso netto 270g

¢ INGREDIENTI
Cozze 45%, polpa di pomodoro, semiconcentrato di
pomodoro, o?io di oliva 7%, prezzemolo 2%, aglio,
sale, addensanti: E412, E415.

o ALLERGENI
Pesce, fracce di crostacei e molluschi

¢ CONSERVAZIONE
Durata: 48 mesi
Prodotto integro: conservare in luogo fresco e
asciutto.
Prodotto aperto: in frigorifero max 2 gg.

o VALORI NUTRIZIONALI
Valori medi per 100g di prodotto:

Energia 689 kj/166 kcal
Grassi 12,49
di cui acidi grassi saturi 18g
Carboidrati 80¢g
di cui zuccheri 1,79
Fibre 1,69
Proteine 4949
Sale 1,3g

DATI UNITA’ DI VENDITA - sku’s info

Sag
By
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OGM FREE
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RICH IN OMEGA 3

DATI COLLO - box info

oy

Net weight 270g

® INGREDIENTS

thickener: E412, E4185.
e ALLERGENS

Fish, traces of crustaceans and mollusks

© STORAGE CONDITIONS
Shelf life: 48 months

it in the refrigerator.
© NUTRITIONAL VALUES

SICILIAN STYLE MUSSELS SAUCE

Mussels 45%, tomato pulp, demi-concentrated
tomato paste, olive oil 7%, parsley 2%, garlic, salt,

Un-opened product: keep in a cool and dry area.
Once-opened product: use within 2 days, keep

Average nutritional values per 100g of product:

Energy 689 kj/166 kcal
Fafs 12,4 g
of which satured fatfy acidls 1,89
Carbohydrates 80g
of which sugar 1,7 g
Fibre 1,69
Proteins 4,99
Salt 1,3¢

DATI PALLET - pallet info

Peso netto Net weight 270g
Peso lordo Gross weight 450 g
Peso sgocciolato  Drained weight /
EAN EAN code 80715795
TMC Shelf life 1440
Nomendaturadoganale ~ Custom life 21039090
Dimensioni Size (HxWxL) 10x6,5x6,5cm

Unita x collo
Dimensioni
Peso lordo
EAN

Units x case 6 Colli x strato Cases x layer 27
Size 10 x 16,5 x 23 cm Strati Layers 9
Gross weight 2,7 kg Colli x pallet Cases x pallet 243
EAN code 0 Unita x pallet Units x pallet 1458
Peso lordo Gross weight 656,1 kg
Dimensioni Size (HxWxL) 105x 80 x 120 cm

BACK >



L’ARTE DEI SUGHI

FATTI IN ITALIA

THE ART OF PROCESSING SAUCES
IN ITALY

SUGO Al FRUTTI DI MARE ALLA PESCATORA
Peso netto 270g

¢ INGREDIENTI

Polpa di pomodoro, molluschi 40%, (seppie, totani, coz-

ze, vongole), semiconcentrato di pomodoro, olio di oliva,
zucchero, sale, acciughe (pesce), addensanti: E 412, E
415, prezzemolo 0,5%, aglio, cipolla, peperoncino.

o ALLERGENI
Pesce, fracce di crostacei e molluschi

¢ CONSERVAZIONE
Durata: 48 mesi
Prodotto integro: conservare in luogo fresco e
asciutto.
Prodotto aperto: in frigorifero max 2 gg.

o VALORI NUTRIZIONALI
Valori medi per 100g di prodotto:

Energia 427 kj/102 keal
Grassi 52g¢g
di cui acidi grassi saturi 07g
Carboidrati 99
di cui zuccheri 4,29
Fibre 1,39
Proteine 49
Sale 1,79

DATI UNITA’ DI VENDITA - sku’s info

Peso netto Net weight 270g Unita x collo
Peso lordo Gross weight 450 g Dimensioni
Peso sgocciolato  Drained weight / Peso lordo
EAN EAN code 80663898 EAN

TMC Shelf life 1440

Nomendaturadoganale ~ Custom life 21039090

Dimensioni Size (HxWxL) 95x75x7,5cm

OGM FREE
GLUTEN FREE

RICH IN OMEGA 3

DATI COLLO - box info

Units x case
Size

Gross weight
EAN code

PESCATORA STYLE SEAFOOD SAUCE
Net weight 270g

® INGREDIENTS
Tomato pulp, shellfish 40%, (cuttlefish, flying squids,
mussels, clam), demi-concentrated tomato paste,
olive oil, sugar, salt, anchovies, thickener: E 412, E
415, parsley 0,5%, garlic, onion, chili.

e ALLERGENS
Fish, traces of crustaceans and mollusks

® STORAGE CONDITIONS
Shelf life: 48 months
Un-opened product: keep in a cool and dry area.
Once-opened product: use within 2 days, keep
it in the refrigerator.

o NUTRITIONAL VALUES
Average nutritional values per 100g of product:

Energy 427 kj/102 keal
Fats 5,29
of which satured fatfy acidls 079
Carbohydrates 9g
of which sugar 429
Fibre 1,3¢
Proteins 49
Sa/f 1 /7 9

DATI PALLET - pallet info

6 Colli x strato Cases x layer 22
9,5x16,5x23,5cm Strati Layers 6
2,7 kg Colli x pallet Cases x pallet 132

0 Unita x pallet Units x pallet 792

Peso lordo Gross weight 356,4 kg

Dimensioni Size (HxWxL) 75x80x120 cm

BACK >



L’ARTE DEI SUGHI
FATTI IN ITALIA

THE ART OF PROCESSING SAUCES

IN ITALY

SUGO AL TONNO ALL'ISOLANA
Peso netto 270g

o INGREDIENTI
Polpa di pomodoro, tonno 20%, semiconcentrato
di pomodporo, olio di oliva, sale, addensanti: E412,
E415, aglio, prezzemolo 0,3%.

o ALLERGENI
Pesce, fracce di crostacei e molluschi

¢ CONSERVAZIONE
Durata: 48 mesi
Prodotto integro: conservare in luogo fresco e
asciutto.
Prodotto aperto: in frigorifero max 2 gg.

o VALORI NUTRIZIONALI
Valori medi per 100g di prodotto:
Energia 523 kj/25 kcdl
Grassi 8,2¢g
di cui acidi grassi saturi 0
Carboidrati 4,
di cui zuccheri
Fibre 0
Protfeine
Sale 0

DATI UNITA’ DI VENDITA - sku’s info

gy

OGM FREE
GLUTEN FREE

RICH IN OMEGA 3

DATI COLLO - box info

BAGHERIA STYLE TUNA SAUCE
Net weight 270g

® INGREDIENTS

Tomato pulp, tuna 20%, demi-concentrated fomato
paste, olive oil, salt, thickener: E412, E415, garlic,
parsley 0,3%.

e ALLERGENS
Fish, traces of crustaceans and mollusks

® STORAGE CONDITIONS
Shelf life: 48 months
Un-opened product: keep in a cool and dry area.
Once-opened product: use within 2 days, keep
it in the refrigerator.

o NUTRITIONAL VALUES
Average nutritional values per 100g of product:

Energy 523 kj/25 kcal
Fats 82g
of which satured fatfy acidls 0,59
Carbohydrates 49g
of which sugar 3g
Fibre 0,59
Proteins 8¢
Salt 059

DATI PALLET - pallet info

Peso netto Net weight 270g
Peso lordo Gross weight 450 g
Peso sgocciolato  Drained weight /
EAN EAN code 80663980
TMC Shelf life 1440
Nomendaturadoganale ~ Custom life 21039090
Dimensioni Size (HxWxL) 95x75x7,5cm

Unita x collo
Dimensioni
Peso lordo
EAN

Units x case 6
Size 9,5x16,5x23,5cm
Gross weight 2,7 kg
EAN code 0

Colli x strato Cases x layer 22
Strati Layers 9
Colli x pallet Cases x pallet 198
Unita x pallet Units x pallet 1188
Peso lordo Gross weight 534,6 kg
Dimensioni Size (HxWxL) 105x 80 x 120 cm

BACK >



L’ARTE DEI SUGHI

FATTI IN ITALIA

THE ART OF PROCESSING SAUCES
IN ITALY

SUGO ALLE VONGOLE AL POMODORO
Peso netto 270g

¢ INGREDIENTI
Polpa di pomodoro, vongole sgusciate 30%, semicon-
centrato di pomodoro, o?io di oliva, zucchero, vino
bianco, acciughe (pesce), addensanti: E412, E415,
aglio, cipolla, prezzemolo 0,3%, peperoncino.

o ALLERGENI
Pesce, fracce di crostacei e molluschi

¢ CONSERVAZIONE
Durata: 48 mesi
Prodotto integro: conservare in luogo fresco e
asciutto.
Prodotto aperto: in frigorifero max 2 gg.

o VALORI NUTRIZIONALI
Valori medi per 100g di prodotto:
Energia
Grassi
di cui acidi grassi saturi 059
Carboidrati 679

di cui zuccheri 3,99

0,5¢g
32¢g
1,59

303 kj/72 keal

Fibre
Proteine
Sale

DATI UNITA’ DI VENDITA - sku’s info

OGM
GLUTEN FREE
RICH IN
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DATI COLLO - box info

Peso netto Net weight 270g Unita x collo Units x case
Peso lordo Gross weight 450 g Dimensioni Size

Peso sgocciolato  Drained weight / Peso lordo Gross weight
EAN EAN code 80663867 EAN EAN code
TMC Shelf life 1440

Nomendaturadoganale ~ Custom life 21039090

Dimensioni Size (HxWxL) 95x75x7,5cm

CLAMS SAUCE WITH TOMATO SAUCE
Net weight 270g

® INGREDIENTS
Tomato pul, shelled dams 30%, Tomato pulp, tuna 20%,
demi-concentrated fomato paste, olive o:iosa/f, thickener: E412,
E415, garlic, parsley 0,3%, olive oil, sugar; white wine,
anhovies ﬁﬁ/bﬁezer: E412, E415, garilc, onion, parsley 0,3%, chili

o
guriot’

e ALLERGENS
Fish, traces of crustaceans and mollusks

® STORAGE CONDITIONS
Shelf life: 48 months
Un-opened product: keep in a cool and dry area.
Once-opened product: use within 2 days, keep
it in the refrigerator.

o NUTRITIONAL VALUES
Average nutritional values per 100g of product:

Energy 303 kj/72 kel
Fats 3,59
of which satured fatfy acidls 059
Carbohydrates 6,79
of which sugar 399
Fibre 0,59
Proteins 32¢g
Salt 1,59

DATI PALLET - pallet info

6 Colli x strato Cases x layer 22
9,5x16,5x23,5cm Strati Layers 9
2,7 kg Colli x pallet Cases x pallet 198

0 Unita x pallet Units x pallet 1188

Peso lordo Gross weight 534,6 kg

Dimensioni Size (HxWxL) 105x 80 x 120 cm

BACK >



L’ARTE DEI SUGHI

FATTI IN ITALIA

THE ART OF PROCESSING SAUCES

IN ITALY

SUGO ALLE VONGOLE ALLA MARINARA

Peso netto 270g

¢ INGREDIENTI

Vongole sgusciate 43%, acqua 41%, olio di oliva,
aglio, cipolla, sale, prezzemolo 0,5%, correttore di

acidita: acido citrico.

¢ ALLERGENI

Pesce, fracce di crostacei e molluschi

o CONSERVAZIONE
Durata: 48 mesi

MARINARA STYLE CLAMS SAUCE

Net weight 270g

® INGREDIENTS

Shelled clams 43%, water 41%, olive oil, garlic,
onion, salt, parsley 0,5%, acidity corrector: citric

acid.

o ALLERGENS

Fish, traces of crustaceans and mollusks

© STORAGE CONDITIONS
Shelf life: 48 months

Un-opened product: keep in a cool and dry area.
Once-opened product: use within 2 days, keep
it in the refrigerator.

o NUTRITIONAL VALUES
Average nutritional values per 100g of product:

Prodotto integro: conservare in luogo fresco e
asciutto.
Prodotto aperto: in frigorifero max 2 gg.

o VALORI NUTRIZIONALI
Valori medi per 100g di prodotto:

Energia 445 kj/107 keal Energy 445 kj/107 kcal
Grassi 759 Fats 7,59
di cui acidi grassi saturi 1,1g of which satured fatty acid's I,l1g
Carboidrati 06¢g Carbohydrates 069
di cui zuccheri 0 of which sugar Og
e / oS i 7
Proteine 9,2 Profeins 92

Sale 1'4 g RICH IN OMEGA 3 Solt 74 g

DATI UNITA’ DI VENDITA - sku’s info DATI COLLO - box info DATI PALLET - pallet info

Peso netto Net weight 270g Unita x collo Units x case 6 Colli x strato Cases x layer 22
Peso lordo Gross weight 450 g Dimensioni Size 9,5x16,5x23,5cm Strati Layers 9
Peso sgocciolato  Drained weight / Peso lordo Gross weight 2,7 kg Colli x pallet Cases x pallet 198
EAN EAN code 8033609750917 EAN EAN code 8033609751419 Unita x pallet Units x pallet 1188
TMC Shelf life 1440 Peso lordo Gross weight 534,6 kg
Nomendaturadoganale ~ Custom life 21039090 Dimensioni Size (HxWxL) 105x 80 x 120 cm
Dimensioni Size (HxWxL) 95x7,5x7,5cm
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IL TONNOTTO

Il Tonno L'lsola D'Oro & 100%italiano. E’ ricco in Omega3, senza Glutine e privo di Ogm.

Noi utilizziamo solo materia prima di qualita, nel rispetto dell’ecosistema e dei fondali marini, in accordo con i grandi partner in
ambito sostenibilita: Friend of the Sea e MSC.

| nostri filetti, morbidi e compatti, sono prima selezionati a vista poi puliti a coltello da mani esperte ed infine adagiati, uno per uno,
nelle diverse confezioni, a maturare nell’olio.

Il nostro tonno piace a tutti perché & dolce. digeribile e soprattutto “buono”.

Offriamo una gamma di formati tradizionali ed innovativi adatti a soddisfare i bisogni ed i desideri dei consumatori in casa e fuori casa.
Le nostre linee di prodotto sono orientate sia al canale retail sia al canale ho re ca.

La nostra & una storia di trasparenza che si immerge nella tradizione millenaria delle conserve ittiche da ben 70 anni.

'Isola D’Oro Tuna Fish is al00% ltalian product. It is rich in Omega3, Gluten free and Gmo free.

We use first quality row material only, respecting the ecosystem and oceanfloor; according to the agreement with Friend of the Sea and MSC.
Our tuna-filets, tender and compact, are first selected then knife-cured by expert hands and finally placed one by one into their containers in oil.
Everybodly’s love our Tuna Fish because it is sweet, digestible and so “good”!

We offer a large choice of traditional tools as well as innovative ones directly tuned to meet customers’ desires and demands,

both outdoor and home needs.

Our catalogue lines are oriented to the retail as well as to horeca markets.

Our business story is based on transparency which is immersed in thousand-year old Italian culture and tradition.

The same that has been driving us for 70 years.

RETAIL >
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L’ARTE DEL TONNO FATTO A MANO

IN ITALIA

THE ART OF HAND-PROCESSING TUNA

IN ITALY

VENTRESCA DI TONNO A PINNE GIALLE

IN OLIO DI OLIVA
Peso nefto 125g Sgocciolato 85g

o INGREDIENTI
Tonno (Thunnus Albacares), olio di oliva, sale.

o ALLERGENI
Pesce (tonno)

o CONSERVAZIONE
Durata: 5 anni
Prodotto integro: da 0°a 20°,
tenere al riparo dal sole, protetto da fonti di calore.
Prodotto aperto: in frigorifero max 2 gg,
tenere immerso nell’olio e%en chiuso.

o VALORI NUTRIZIONALI
Valori medi per 100g di prodotto (tonno + olio):

Energia 1626 kj/393 keal
Grassi
di cui acidi grassi saturi 6,
Carboidrati

di cui zuccheri
Proteine

Sale

DATI UNITA’ DI VENDITA - sku’s info

Peso netto Net weight 125¢g
Peso lordo Gross weight 200 g
Peso sgocciolato  Drained weight 85¢
EAN EAN code 80797821
TMC Shelf life 1800
Nomendaturadoganale ~ Custom life 16041431
Dimensioni Size (HxWxL) 7x11x3cm

Unita x collo
Dimensioni
Peso lordo
EAN

V125E
FAO ZONE 71

> —
\ .l =
“\\Falio dz--”f_..-‘“-»

M=

OGM FREE
GLUTEN FREE
RICH IN OMEGA 3

DATI COLLO - box info

Units x case 10
Size 7x15x23cm
Gross weight 2 kg
EAN code 0

YELLOWFIN TUNA BELLY

IN OLIVE OIL
Net weight 125g Drained 85g

© INGREDIENTS
Tuna (Thunnus Albacares), olive oil, salt

o ALLERGENS
Fish (tuna)

© STORAGE CONDITIONS
Shelf life: 5 months
Un-opened product: keep in a cool area 0+20°,
keep away from heat sources, protected from sunlight
Once-opened product: use within 2 days,
keep it steeped in oil and well closed in the re/%gerafor.

o NUTRITIONAL VALUES
Average nutritional values per 100g of product (tuna-+oil)):

Energy 1626 kj/393 kcal
Fats 35g
of which satured fatty acid's 6,69
Carbohydrates Og
of which sugar Og
Proteins 199
Salt 0,61g

DATI PALLET - pallet info

Colli x strato Cases x layer 25
Strati Layers 10
Colli x pallet Cases x pallet 250
Unita x pallet Units x pallet 2500
Peso lordo Gross weight 500 kg
Dimensioni Size (HxWxL) 85x80x 120 cm
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L’ARTE DEL TONNO FATTO A MANO

IN ITALIA

THE ART OF HAND-PROCESSING TUNA

IN ITALY

FILETTO DI TONNO A PINNE GIALLE

IN OLIO DI OLIVA
Peso nefto 180g Sgocciolato 120g

o INGREDIENTI
Tonno 66 % (Thunnus Albacares), olio di oliva
32,5%, sale.

o ALLERGENI
Pesce (tonno)

o CONSERVAZIONE
Durata: 5 anni
Prodotto integro: da 0°a 20°,
tenere al riparo dal sole, protetto da fonti di calore.
Prodotto aperto: in frigorifero max 2 gg,
tenere immerso nell’olio e%en chiuso.

o VALORI NUTRIZIONALI
Valori medi per 100g di prodotto (tonno + olio):

Energia 1584 kij/383 kcal
Grassi 349
di cui acidi grassi saturi 53¢
Carboidrati Og
di cui zuccheri Og
Proteine 18 g
Sale 1,59

DATI UNITA’ DI VENDITA - sku’s info

Peso netto Net weight 180 g
Peso lordo Gross weight 366 g
Peso sgocciolato  Drained weight 120 g
EAN EAN code 80777892
TMC Shelf life 1800
Nomendaturadoganale ~ Custom life 16041431
Dimensioni Size (HxWxL) 9x6,5x6,5cm

Unita x collo
Dimensioni
Peso lordo
EAN

T180
FAO ZONE 71

OGM FREE
GLUTEN FREE
RICH IN OMEGA 3

Units x case
Size

Gross weight
EAN code

DATI COLLO - box info

6
9x22x13,5¢cm
2,2 kg

0

YELLOWFIN TUNA FILLETS

IN OLIVE OIL
Net weight 180g Drained 120g

o INGREDIENTS
Tu1/7a 66 % (Thunnus Albacares), olive oil 32,5%,
sailt.

o ALLERGENS
Fish (tuna)

© STORAGE CONDITIONS
Shelf life: 5 months
Un-opened product: keep in a cool area 0+20°,
keep away from heat sources, protected from sunlight
Once-opened product: use within 2 days,
keep it steeped in oil and well closed in the reégerafor.

o NUTRITIONAL VALUES
Average nutritional values per 100g of product (tuna-+oil)):

Energy 1584 kj/383 kcal
Fats 34 g
of which satured fatty acid's 539
Carbohydrates Og
of which sugar Og
Proteins 18¢g
Salt 1,5g

DATI PALLET - pallet info

Colli x strato Cases x layer 29
Strati Layers 10
Colli x pallet Cases x pallet 290
Unita x pallet Units x pallet 1740
Peso lordo Gross weight 638 kg
Dimensioni Size (HxWxL) 105 x 120 x 80 cm
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L’ARTE DEL TONNO FATTO A MANO

IN ITALIA

THE ART OF HAND-PROCESSING TUNA

IN ITALY

FILETTO DI TONNO A PINNE GIALLE

IN OLIO DI OLIVA
Peso netto 190g Sgocciolato 133g

o INGREDIENTI
Tonno 70% (Thunnus Albacares), olio di oliva
28,5%, sale.

o ALLERGENI
Pesce (tonno)

o CONSERVAZIONE
Durata: 5 anni
Prodotto integro: da 0°a 20°,
tenere al riparo dal sole, protetto da fonti di calore.
Prodotto aperto: in frigorifero max 2 gg,
tenere immerso nell’olio e%en chiuso.

o VALORI NUTRIZIONALI
Valori medi per 100g di prodotto (tonno + olio):

Energia 1584 kij/383 kcal
Grassi 349
di cui acidi grassi saturi 53¢
Carboidrati Og
di cui zuccheri Og
Proteine 18 g
Sale 1,59

DATI UNITA’ DI VENDITA - sku’s info

Peso netto Net weight 190 g
Peso lordo Gross weight 366 g
Peso sgocciolato  Drained weight 133 g
EAN EAN code 80841357
TMC Shelf life 1800
Nomendaturadoganale ~ Custom life 16041431
Dimensioni Size (HxWxL) 9x6,5x6,5cm

Unita x collo
Dimensioni
Peso lordo
EAN

Y ¢

T900
FAO ZONE 71

g
0
El.lﬂ
AP:Do NoT AccEpT 1F THE CENTER

OGM FREE
GLUTEN FREE
RICH IN OMEGA 3

DATI COLLO - box info

Units x case 6
Size 9x22x13,5cm
Gross weight 2,2 kg
EAN code 0

YELLOWFIN TUNA FILLETS

IN OLIVE OIL
Net weight 190g Drained 133g

o INGREDIENTS
Tu1/7a 70 % (Thunnus Albacares), olive oil 28,5%,
sailt.

o ALLERGENS
Fish (tuna)

© STORAGE CONDITIONS
Shelf life: 5 months
Un-opened product: keep in a cool area 0+20°,
keep away from heat sources, protected from sunlight
Once-opened product: use within 2 days,
keep it steeped in oil and well closed in the reégerafor.

o NUTRITIONAL VALUES
Average nutritional values per 100g of product (tuna-+oil)):

Energy 1584 kj/383 kcal
Fats 34 g
of which satured fatty acid's 539
Carbohydrates Og
of which sugar Og
Proteins 18¢g
Salt 1,5g

DATI PALLET - pallet info

Colli x strato Cases x layer 29
Strati Layers 10
Colli x pallet Cases x pallet 290
Unita x pallet Units x pallet 1740
Peso lordo Gross weight 638 kg
Dimensioni Size (HxWxL) 105 x 120 x 80 cm
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L’ARTE DEL TONNO FATTO A MANO

IN ITALIA

THE ART OF HAND-PROCESSING TUNA

IN ITALY

FILETTO DI TONNO A PINNE GIALLE

AL NATURALE
Peso netto 190g Sgocciolato 133g

o INGREDIENTI
Tonno (Thunnus Albacares), acqua, sale.

T970
FAO ZONE 71

YELLOWFIN TUNA FILLETS

IN WATER
Net weight 190g Drained 133g

© INGREDIENTS
Tuna (Thunnus Albacares), water, salt.

o ALLERGENI o ALLERGENS
Pesce (tonno) Fish (tuna)
o CONSERVAZIONE © STORAGE CONDITIONS

Durata: 5 anni

Prodotto integro: da 0°a 20°,

tenere al riparo dal sole, protetto da fonti di calore.
Prodotto aperto: in frigorifero max 2 gg,
tenere immerso nell’olio e%en chiuso.

o VALORI NUTRIZIONALI
Valori medi per 100g di prodotto (tonno + olio):

“,
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Shelf life: 5 months

Un-opened product: keep in a cool area 0+20°,
keep away from heat sources, protected from sunlight
Once-opened product: use within 2 days,

keep it steeped in oil and well closed in the re/%gerafor.

o NUTRITIONAL VALUES
Average nutritional values per 100g of product (tuna-+oil)):

Energia 493 kj/116 keal Energy 493 ki/116 keal
Grassi 0,5¢g " 4 Fats 05g
di cui acidi grassi saturi Og PR T S of which satured fatty acid's Og
Carboidrati Og ' Carbohydrates Og
gli cui zuccheri 2(8) g J— of which sugar Og

roteine g Proteins 28¢g
Sale 15g el . ; Salt 1,59

DATI UNITA’ DI VENDITA - sku’s info

DATI COLLO - box info

DATI PALLET - pallet info

Peso netto Net weight 190 g Unita x collo Units x case 6 Colli x strato Cases x layer 25
Peso lordo Gross weight 360 g Dimensioni Size 9x14x20cm Strati Layers 12
Peso sgocciolato  Drained weight 133 g Peso lordo Gross weight 2,2 kg Colli x pallet Cases x pallet 300
EAN EAN code 80828136 EAN EAN code 8000828005401 Unita x pallet Units x pallet 1800
TMC Shelf life 1800 Peso lordo Gross weight 660 kg
Nomendaturadoganale ~ Custom life 16041431 Dimensioni Size (HxWxL) 125x 80 x 120 cm
Dimensioni Size (HxWxL) 9x6,5x6,5cm
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L’ARTE DEL TONNO FATTO A MANO

IN ITALIA

THE ART OF HAND-PROCESSING TUNA

IN ITALY

FILETTO DI TONNO A PINNE GIALLE

IN OLIO DI OLIVA
Peso netto 190g Sgocciolato 133g

o INGREDIENTI
Tonno (Thunnus Albacares), olio di oliva, aglio 2%,
sale, prezzemolo 1%.

o ALLERGENI
Pesce (tonno)

o CONSERVAZIONE
Durata: 5 anni
Prodotto integro: da 0°a 20°,
tenere al riparo dal sole, protetto da fonti di calore.
Prodotto aperto: in frigorifero max 2 gg,
tenere immerso nell’olio e%en chiuso.

o VALORI NUTRIZIONALI
Valori medi per 100g di prodotto (tonno + olio):

Energia 1584 kij/383 kcal
Grassi 349
di cui acidi grassi saturi 53¢
Carboidrati Og
di cui zuccheri Og
Proteine 18 g
Sale 1,59

DATI UNITA’ DI VENDITA - sku’s info

Peso netto Net weight 190 g
Peso lordo Gross weight 360 g
Peso sgocciolato  Drained weight 133 g
EAN EAN code 80724919
TMC Shelf life 1800
Nomendaturadoganale ~ Custom life 16041431
Dimensioni Size (HxWxL) 8x75x7,5cm

[
ETY

Unita x collo
Dimensioni
Peso lordo
EAN

FETy ¢
; “AP:DO NOT AccepT IF THE CENT

TONAP19
FAO ZONE 71

ER

OGM FREE
GLUTEN FREE
RICH IN OMEGA 3

DATI COLLO - box info

Units x case

Size 8x16 x 22 cm

Gross weight
EAN code

el
(3]
5LI'mH o0

=

8000828003056

YELLOWFIN TUNA FILLETS IN OLIVE OIL

WITH GARLIC AND PARSLEY
Net weight 190g Drained 133g

© INGREDIENTS
Tuna (Thunnus Albacares), olive oil, garlic 2%, salt,
parsley 1%.

o ALLERGENS
Fish (tuna)

© STORAGE CONDITIONS
Shelf life: 5 months
Un-opened product: keep in a cool area 0+20°,
keep away from heat sources, protected from sunlight
Once-opened product: use within 2 days,
keep it steeped in oil and well closed in the reégerafor.

o NUTRITIONAL VALUES
Average nutritional values per 100g of product (tuna-+oil)):

Energy 1584 kj/383 kcal
Fats 34 g
of which satured fatty acid's 539
Carbohydrates Og
of which sugar Og
Proteins 18¢g
Salt 1,5g

DATI PALLET - pallet info

Colli x strato Cases x layer 25
Strati Layers 12
Colli x pallet Cases x pallet 300
Unita x pallet Units x pallet 1800
Peso lordo Gross weight 660 kg
Dimensioni Size (HxWxL) 115x 80 x 120 cm
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L’ARTE DEL TONNO FATTO A MANO

IN ITALIA

THE ART OF HAND-PROCESSING TUNA

IN ITALY

FILETTO DI TONNO A PINNE GIALLE GRIGLIATO

IN OLIO DI OLIVA
Peso netto 190g Sgocciolato 133g

o INGREDIENTI
Ton|1no 68% (Thunnus Albacares), olio di oliva 31%,
sale.

o ALLERGENI
Pesce (tonno)

o CONSERVAZIONE
Durata: 5 anni
Prodotto integro: da 0°a 20°,
tenere al riparo dal sole, protetto da fonti di calore.
Prodotto aperto: in frigorifero max 2 gg,
tenere immerso nell’olio e%en chiuso.

o VALORI NUTRIZIONALI
Valori medi per 100g di prodotto (tonno + olio):

Energia 1584 kij/383 kcal
Grassi 349
di cui acidi grassi saturi 53¢
Carboidrati Og
di cui zuccheri Og
Proteine 18 g
Sale 1,59

DATI UNITA’ DI VENDITA - sku’s info

Peso netto Net weight 190 g
Peso lordo Gross weight 390 g
Peso sgocciolato  Drained weight 133 g
EAN EAN code 8033609752232
TMC Shelf life 1800
Nomendaturadoganale ~ Custom life 16041431
Dimensioni Size (HxWxL) 9x6,5x6,5cm

Unita x collo
Dimensioni
Peso lordo
EAN

TONGRI190
FAO ZONE 71

OGM FREE
GLUTEN FREE
RICH IN OMEGA 3

Units x case
Size

Gross weight
EAN code

DATI COLLO - box info

6
9x13,5x22cm
2,36 kg

0

GRILLED YELLOWFIN TUNA FILLETS

IN OLIVE OIL
Net weight 190g Drained 133g

o INGREDIENTS
Tu1/7a 70 % (Thunnus Albacares), olive oil 28,5%,
sailt.

o ALLERGENS
Fish (tuna)

© STORAGE CONDITIONS
Shelf life: 5 months
Un-opened product: keep in a cool area 0+20°,
keep away from heat sources, protected from sunlight
Once-opened product: use within 2 days,
keep it steeped in oil and well closed in the reégerafor.

o NUTRITIONAL VALUES
Average nutritional values per 100g of product (tuna-+oil)):

Energy 1584 kj/383 kcal
Fats 34 g
of which satured fatty acid's 539
Carbohydrates Og
of which sugar Og
Proteins 18¢g
Salt 1,5g

DATI PALLET - pallet info

Colli x strato Cases x layer 29
Strati Layers 10
Colli x pallet Cases x pallet 290
Unita x pallet Units x pallet 1740
Peso lordo Gross weight 684.4 kg
Dimensioni Size (HxWxL) 105x 80 x 120 cm

BACK >



L’ARTE DEL TONNO FATTO A MANO

IN ITALIA

THE ART OF HAND-PROCESSING TUNA

IN ITALY

FILETTO DI TONNO A PINNE GIALLE

IN OLIO DI OLIVA CON PEPERONCINO
Peso nefto 190g Sgocciolato 133g

o INGREDIENTI
Tonno 68% (Thunnus Albacares), olio di oliva
29,5%, sale, peperoncino 1%.

o ALLERGENI
Pesce (tonno)

o CONSERVAZIONE
Durata: 5 anni
Prodotto integro: da 0°a 20°,
tenere al riparo dal sole, protetto da fonti di calore.
Prodotto aperto: in frigorifero max 2 gg,
tenere immerso nell’olio e%en chiuso.

o VALORI NUTRIZIONALI
Valori medi per 100g di prodotto (tonno + olio):

Energia 1584 kij/383 kcal
Grassi 349
di cui acidi grassi saturi 53¢
Carboidrati Og
di cui zuccheri Og
Proteine 18 g
Sale 1,59

DATI UNITA’ DI VENDITA - sku’s info

Peso netto Net weight 190 g
Peso lordo Gross weight 366 g
Peso sgocciolato  Drained weight 133 g
EAN EAN code 80784418
TMC Shelf life 1800
Nomendaturadoganale ~ Custom life 16041431
Dimensioni Size (HxWxL) 9x6,5x6,5cm

TONPEP19
FAO ZONE 71

Unita x collo
Dimensioni
Peso lordo
EAN

OGM FREE
GLUTEN FREE
RICH IN OMEGA 3

DATI COLLO - box info

Units x case 6
Size 9x22x13,5¢cm
Gross weight 2,2 kg
EAN code 8000828004152

YELLOWFIN TUNA FILLETS

IN OLIVE OIL WITH CHILI
Net weight 190g Drained 133g

o INGREDIENTS
Tuna 68 % (Thunnus Albacares), olive oil 29,5%,
salt, chilr.

o ALLERGENS
Fish (tuna)

© STORAGE CONDITIONS
Shelf life: 5 months
Un-opened product: keep in a cool area 0+20°,
keep away from heat sources, protected from sunlight
Once-opened product: use within 2 days,
keep it steeped in oil and well closed in the reégerafor.

o NUTRITIONAL VALUES
Average nutritional values per 100g of product (tuna-+oil)):

Energy 1584 kj/383 kcal
Fats 34 g
of which satured fatty acid's 539
Carbohydrates Og
of which sugar Og
Proteins 18¢g
Salt 1,5g

DATI PALLET - pallet info

Colli x strato Cases x layer 29
Strati Layers 10
Colli x pallet Cases x pallet 290
Unita x pallet Units x pallet 1740
Peso lordo Gross weight 638 kg
Dimensioni Size (HxWxL) 105 x 120 x 80 cm
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L’ARTE DEL TONNO FATTO A MANO

IN ITALIA

THE ART OF HAND-PROCESSING TUNA

IN ITALY

FILETTO DI TONNO A PINNE GIALLE

AL NATURALE CON ZENZERO
Peso nefto 190g Sgocciolato 140g

o INGREDIENTI
Tonno 70% (Thunnus Albacares), acqua, zenzero
3%, sale.

o ALLERGENI
Pesce (tonno)

o CONSERVAZIONE
Durata: 5 anni
Prodotto integro: da 0°a 20°,
tenere al riparo dal sole, protetto da fonti di calore.
Prodotto aperto: in frigorifero max 2 gg,
tenere immerso nell’olio e%en chiuso.

o VALORI NUTRIZIONALI
Valori medi per 100g di prodotto (tonno + olio):

Energia 493 kj/116 keal
Grassi 0,
di cui acidi grassi saturi

Carboidrati

di cui zuccheri

Proteine 2
Sale 1,

Lo OoOOO W,
Q Q@ W

DATI UNITA’ DI VENDITA - sku’s info

Peso netto Net weight 190 g
Peso lordo Gross weight 366 g
Peso sgocciolato  Drained weight 140 g
EAN EAN code 80957850
TMC Shelf life 1800
Nomendaturadoganale ~ Custom life 16041431
Dimensioni Size (HxWxL) 8x75x7,5cm

Unita x collo
Dimensioni
Peso lordo
EAN

TZEN190N

FAO ZONE 71

OGM FREE
GLUTEN FREE
RICH IN OMEGA 3

Units x case
Size

Gross weight
EAN code

DATI COLLO - box info

6
8x23x16cm
2,2 kg

0

YELLOWFIN TUNA FILLETS

IN BRINE WITH GINGER
Net weight 190g Drained 140g

© INGREDIENTS
TUI/‘)G (Thunnus Albacares) 70 %, water, ginger 3%,
sailt.

o ALLERGENS
Fish (tuna)

© STORAGE CONDITIONS
Shelf life: 5 months
Un-opened product: keep in a cool area 0+20°,
keep away from heat sources, protected from sunlight
Once-opened product: use within 2 days,
keep it steeped in oil and well closed in the re/%gerafor.

o NUTRITIONAL VALUES
Average nutritional values per 100g of product (tuna-+oil)):

Energy 493 kj/'116 kcal
Fats 05g
of which satured fatty acid's Og
Carbohydrates Og
of which sugar Og
Proteins 28 g
Salt 1,5g

DATI PALLET - pallet info

Colli x strato Cases x layer 29
Strati Layers 10
Colli x pallet Cases x pallet 290
Unita x pallet Units x pallet 1740
Peso lordo Gross weight 638 kg
Dimensioni Size (HxWxL) 105 x 120 x 80 cm
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L’ARTE DEL TONNO FATTO A MANO

THE ART OF HAND-PROCESSING TUNA
IN ITALY

IN ITALIA
FILETTO DI TONNO A PINNE GIALLE T902
IN OLIO DI OLIVA FAO ZONE 71

Peso netto 200g Sgocciolato 140g

o INGREDIENTI
Tonno 70% (Thunnus Albacares), olio di oliva
28,5%, sale.

o ALLERGENI
Pesce (tonno)

o CONSERVAZIONE
Durata: 5 anni
Prodotto integro: da 0°a 20°,
tenere al riparo dal sole, protetto da fonti di calore.
Prodotto aperto: in Fri%orifero max 2 gg,

tenere immerso nell’olio e ben chiuso. a Pl

Gialle
o VALORI NUTRIZIONALI
Valori medi per 100g di prodotto (tonno + olio):

Energia 1584 kij/383 kcal

Grassi 349

di cui acidi grassi saturi 53¢

Carboidrati Og

di cui zuccheri Og

i 3 (SO
Sale 159 RICH IN OMEGA 3

DATI UNITA’ DI VENDITA - sku’s info

DATI COLLO - box info

YELLOWFIN TUNA FILLETS

IN OLIVE OIL
Net weight 200g Drained 140g

© INGREDIENTS
Tu1/7a (Thunnus Albacares) 70 %, olive oil 28,5 %,
sailt.

o ALLERGENS
Fish (tuna)

© STORAGE CONDITIONS
Shelf life: 5 months
Un-opened product: keep in a cool area 0+20°,
keep away from heat sources, protected from sunlight
Once-opened product: use within 2 days,
keep it steeped in oil and well closed in the reégerafor.

o NUTRITIONAL VALUES
Average nutritional values per 100g of product (tuna-+oil)):

Energy 1584 kj/383 kcal
Fats 34 g
of which satured fatty acid's 539
Carbohydrates Og
of which sugar Og
Proteins 18¢g
Salt 1,5g

DATI PALLET - pallet info

Peso netto Net weight 200 g Unita x collo Units x case
Peso lordo Gross weight 390 g Dimensioni Size

Peso sgocciolato  Drained weight 140 g Peso lordo Gross weight
EAN EAN code 80799085 EAN EAN code
TMC Shelf life 1800

Nomendaturadoganale ~ Custom life 16041431

Dimensioni Size (HxWxL) 9x6,5x6,5cm

6 Colli x strato Cases x layer 29
9x13,5x22cm Strati Layers 10
2,36 kg Colli x pallet Cases x pallet 290
800082804701 Unita x pallet Units x pallet 1740
Peso lordo Gross weight 684.4 kg

Dimensioni Size (HxWxL) 105x 80 x 120 cm
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L’ARTE DEL TONNO FATTO A MANO

IN ITALIA

THE ART OF HAND-PROCESSING TUNA

IN ITALY

FILETTO DI TONNO A PINNE GIALLE

AL NATURALE
Peso netto 200g Sgocciolato 140g

o INGREDIENTI
Tonno (Thunnus Albacares), acqua, sale.

o ALLERGENI
Pesce (tonno)

o CONSERVAZIONE
Durata: 5 anni
Prodotto integro: da 0°a 20°,
tenere al riparo dal sole, protetto da fonti di calore.
Prodotto aperto: in frigorifero max 2 gg,
tenere immerso nell’olio e%en chiuso.

o VALORI NUTRIZIONALI
Valori medi per 100g di prodotto (tonno + olio):

Energia 493 kj/116 keal
Grassi 0,
di cui acidi grassi saturi

Carboidrati

di cui zuccheri

Proteine 2
Sale 1,

Lo OoOOO W,
Q Q@ W

DATI UNITA’ DI VENDITA - sku’s info

Peso netto Net weight 200 g
Peso lordo Gross weight 390 g
Peso sgocciolato  Drained weight 140 g
EAN EAN code 80792499
TMC Shelf life 1800
Nomendaturadoganale ~ Custom life 16041431
Dimensioni Size (HxWxL) 9x6,5x6,5cm

Unita x collo
Dimensioni
Peso lordo
EAN

T972
FAO ZONE 71

OGM FREE
GLUTEN FREE
RICH IN OMEGA 3

Units x case
Size

Gross weight
EAN code

%
4, o g i,

e
TERH MENE SR ERRW %

DATI COLLO - box info

6
9x13,5x22cm
2,36 kg
8000828005302

YELLOWFIN TUNA FILLETS

IN BRINE
Net weight 200g Drained 140g

© INGREDIENTS
Tuna (Thunnus Albacares), water, salt.

o ALLERGENS
Fish (tuna)

© STORAGE CONDITIONS
Shelf life: 5 months
Un-opened product: keep in a cool area 0+20°,
keep away from heat sources, protected from sunlight
Once-opened product: use within 2 days,
keep it steeped in oil and well closed in the re/%gerafor.

o NUTRITIONAL VALUES
Average nutritional values per 100g of product (tuna-+oil)):

Energy 493 kj/'116 kcal
Fats 05g
of which satured fatty acid's Og
Carbohydrates Og
of which sugar Og
Proteins 28 g
Salt 1,5g

DATI PALLET - pallet info

Colli x strato Cases x layer 29
Strati Layers 10
Colli x pallet Cases x pallet 290
Unita x pallet Units x pallet 1740
Peso lordo Gross weight 684.4 kg
Dimensioni Size (HxWxL) 105x 80 x 120 cm
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L’ARTE DEL TONNO FATTO A MANO

IN ITALIA

THE ART OF HAND-PROCESSING TUNA

IN ITALY

FILETTO DI TONNO A PINNE GIALLE

IN OLIO DI OLIVA CON CURCUMA E PEPE
Peso netto 200g Sgocciolato 140g

¢ INGREDIENTI
Tonno 67 % (Thunnus Albacares), olio di oliva 30%,
sale, curcuma in polvere 1%, pepe nero in polvere.

o ALLERGENI
Pesce (tonno)

o CONSERVAZIONE
Durata: 5 anni
Prodotto integro: da 0°a 20°,
tenere al riparo dal sole, protetto da fonti di calore.
Prodotto aperto: in frigorifero max 2 gg,
tenere immerso nell’olio e%en chiuso.

o VALORI NUTRIZIONALI
Valori medi per 100g di prodotto (tonno + olio):

Energia 1584 kij/383 kcal
Grassi 349
di cui acidi grassi saturi 53¢
Carboidrati Og
di cui zuccheri Og
Proteine 18 g
Sale 1,59

DATI UNITA’ DI VENDITA - sku’s info

Peso netto Net weight 200 g
Peso lordo Gross weight 390 g
Peso sgocciolato  Drained weight 140 g
EAN EAN code 80764625
TMC Shelf life 1800
Nomendaturadoganale ~ Custom life 16041431
Dimensioni Size (HxWxL) 9x6,5x6,5cm

Unita x collo
Dimensioni
Peso lordo
EAN

TCURP200
FAO ZONE 71

OGM FREE
GLUTEN FREE
RICH IN OMEGA 3

Units x case
Size

Gross weight
EAN code

DATI COLLO - box info

6
9x13,5x22cm
2,36 kg

0

YELLOWFIN TUNA FILLETS

IN OLIVE OIL WITH CURCUMA AND PEPPER
Net weight 200g Drained 140g

® INGREDIENTS
Tuna 67 % (Thunnus Albacares), olive oil 30%, salt,
curcuma powder 1%, black pepper grains 0,5%.

o ALLERGENS
Fish (tuna)

© STORAGE CONDITIONS
Shelf life: 5 months
Un-opened product: keep in a cool area 0+20°,
keep away from heat sources, protected from sunlight
Once-opened product: use within 2 days,
keep it steeped in oil and well closed in the reégerafor.

o NUTRITIONAL VALUES
Average nutritional values per 100g of product (tuna-+oil)):

Energy 1584 kj/383 kcal
Fats 34 g
of which satured fatty acid's 539
Carbohydrates Og
of which sugar Og
Proteins 18¢g
Salt 1,5g

DATI PALLET - pallet info

Colli x strato Cases x layer 29
Strati Layers 10
Colli x pallet Cases x pallet 290
Unita x pallet Units x pallet 1740
Peso lordo Gross weight 684.4 kg
Dimensioni Size (HxWxL) 105x 80 x 120 cm
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L’ARTE DEL TONNO FATTO A MANO

IN ITALIA

THE ART OF HAND-PROCESSING TUNA

IN ITALY

FILETTO DI TONNO A PINNE GIALLE

IN OLIO DI OLIVA
Peso nefto 270g  Sgocciolato 190g

o INGREDIENTI
Tonno 69% (Thunnus Albacares), olio di oliva
29,5%, sale.

FAO ZONE 71

YELLOWFIN TUNA FILLETS

IN OLIVE OIL
Net weight 270g Drained 190g

© INGREDIENTS
Tuna 69% (Thunnus Albacares), olive oil 29,5%, sallt.

o ALLERGENI o ALLERGENS
Pesce (tonno) Fish (tuna)
o CONSERVAZIONE © STORAGE CONDITIONS

Durata: 5 anni

Prodotto integro: da 0°a 20°,

tenere al riparo dal sole, protetto da fonti di calore.
Prodotto aperto: in frigorifero max 2 gg,
tenere immerso nell’olio e%en chiuso.

o VALORI NUTRIZIONALI
Valori medi per 100g di prodotto (tonno + olio):

Shelf life: 5 months

Un-opened product: keep in a cool area 0+20°,
keep away from heat sources, protected from sunlight
Once-opened product: use within 2 days,

keep it steeped in oil and well closed in the re/%gerafor.

o NUTRITIONAL VALUES
Average nutritional values per 100g of product (tuna-+oil)):

Energia 1584 kj/383 kcal Energy 1584 kj/383 kcal
Grassi 349 Fats 34g
di cui acidi grassi saturi 53¢ of which satured faffy acids 53¢
Carboidrati Og Carbohydrates Og
di cui zuccheri Og of which sugar Og
Proteine 18¢g GﬂfT"g:';ﬁiE Proteins 18¢g
Sale 159 RICH IN OMEGA 3 Sailt 1,59
DATI UNITA’ DI VENDITA - sku’s info DATI COLLO - box info DATI PALLET - pallet info
Peso netto Net weight 270 g Unita x collo Units x case 6 Colli x strato Cases x layer 21
Peso lordo Gross weight 450 g Dimensioni Size 9x 16 x24 cm Strati Layers 10
Peso sgocciolato  Drained weight 190 g Peso lordo Gross weight 2,7 kg Colli x pallet Cases x pallet 210
EAN EAN code 8033609750771 EAN EAN code 8000828000512 Unita x pallet Units x pallet 1260
TMC Shelf life 1800 Peso lordo Gross weight 567 kg
Nomendaturadoganale ~ Custom life 16041431 Dimensioni Size (HxWxL) 105 x 80 x 120 cm

Dimensioni Size (HxWxL) 9x7,5x7,5cm BACK >



L’ARTE DEL TONNO FATTO A MANO

IN ITALIA

THE ART OF HAND-PROCESSING TUNA

IN ITALY

TRANCETTI DI TONNO A PINNE GIALLE

IN OLIO DI OLIVA
Peso nefto 270g Sgocciolato 190g

o INGREDIENTI
Tonno 69% (Thunnus Albacares), olio di oliva
29,5%, sale.

o ALLERGENI
Pesce (tonno)

o CONSERVAZIONE
Durata: 5 anni
Prodotto integro: da 0°a 20°,
tenere al riparo dal sole, protetto da fonti di calore.
Prodotto aperto: in frigorifero max 2 gg,
tenere immerso nell’olio e%en chiuso.

o VALORI NUTRIZIONALI
Valori medi per 100g di prodotto (tonno + olio):

Energia 1584 kij/383 kcal
Grassi 349
di cui acidi grassi saturi 53¢
Carboidrati Og
di cui zuccheri Og
Proteine 18 g
Sale 1,59

DATI UNITA’ DI VENDITA - sku’s info

Peso netto Net weight 270 g
Peso lordo Gross weight 450 g
Peso sgocciolato  Drained weight 190 g
EAN EAN code 8033609751150
TMC Shelf life 1800
Nomendaturadoganale ~ Custom life 16041431
Dimensioni Size (HxWxL) 9x7,5x7,5cm

$ TRA
g,p%

DATI COLLO - box info

Unita x collo
Dimensioni
Peso lordo
EAN

TR270
FAO ZONE 71

pI TO

OGM FREE
GLUTEN FREE
RICH IN OMEGA 3

Units x case
Size

Gross weight
EAN code

\ .
wse e = .

NNO
G

9x16 x24 cm

8000828003537

PIECES OF YELLOWFIN TUNA

IN OLIVE OIL
Net weight 270g Drained 190g

© INGREDIENTS
Tuna 69% (Thunnus Albacares), olive oil 29,5%, sallt.

o ALLERGENS
Fish (tuna)

© STORAGE CONDITIONS
Shelf life: 5 months
Un-opened product: keep in a cool area 0+20°,
keep away from heat sources, protected from sunlight
Once-opened product: use within 2 days,
keep it steeped in oil and well closed in the re/%gerafor.

o NUTRITIONAL VALUES
Average nutritional values per 100g of product (tuna-+oil)):

Energy 1584 kj/383 kcal
Fats 34 g
of which satured fatty acid's 539
Carbohydrates Og
of which sugar Og
Proteins 18¢g
Salt 1,5g

DATI PALLET - pallet info

Colli x strato Cases x layer 21
Strati Layers 10
Colli x pallet Cases x pallet 210
Unita x pallet Units x pallet 1260
Peso lordo Gross weight 567 kg
Dimensioni Size (HxWxL) 105 x 80 x 120 cm
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L’ARTE DEL TONNO FATTO A MANO

IN ITALIA

THE ART OF HAND-PROCESSING TUNA

IN ITALY

FILETTO DI TONNO A PINNE GIALLE

IN OLIO EXTRA VERGINE DI OLIVA BIO
Peso nefto 300g Sgocciolato 210g

o INGREDIENTI
Tonno (Thunnus albacares), olio di oliva extravergine
da agricoltura biologica 29%, sale.

o ALLERGENI
Pesce (tonno)

o CONSERVAZIONE
Durata: 5 anni
Prodotto integro: da 0°a 20°,
tenere al riparo dal sole, protetto da fonti di calore.
Prodotto aperto: in frigorifero max 2 gg,
tenere immerso nell’olio e%en chiuso.

o VALORI NUTRIZIONALI
Valori medi per 100g di prodotto (tonno + olio):

Energia 1584 kij/383 kcal
Grassi 349
di cui acidi grassi saturi 53¢
Carboidrati Og
di cui zuccheri Og
Proteine 18 g
Sale 1,59

DATI UNITA’ DI VENDITA - sku’s info

Peso netto Net weight 300g
Peso lordo Gross weight 516 g
Peso sgocciolato  Drained weight 210g
EAN EAN code 8033609751792
TMC Shelf life 1800
Nomendaturadoganale ~ Custom life 16041431
Dimensioni Size (HxWxL) 11 x75x7,5cm

Unita x collo
Dimensioni
Peso lordo
EAN

T30000EVBC

FAO ZONE 71

Filetti ai Tonno
Yellowlin

OGM FREE
GLUTEN FREE
RICH IN OMEGA 3

Units x case
Size

Gross weight
EAN code

DATI COLLO - box info

6
11x14x22cm
3,1kg

0

YELLOWFIN TUNA FILLETS

IN BIOLOGIC EXTRA VIRGIN OLIVE OIL
Net weight 300g Drained 210g

® INGREDIENTS
Tuna (Thunnus albacares), extra virgin olive oil from
biological agricolture 29%, salt.

o ALLERGENS
Fish (tuna)

© STORAGE CONDITIONS
Shelf life: 5 months
Un-opened product: keep in a cool area 0+20°,
keep away from heat sources, protected from sunlight
Once-opened product: use within 2 days,
keep it steeped in oil and well closed in the reégerafor.

o NUTRITIONAL VALUES
Average nutritional values per 100g of product (tuna-+oil)):

Energy 1584 kj/383 kcal
Fats 34 g
of which satured fatty acid's 539
Carbohydrates Og
of which sugar Og
Proteins 18¢g
Salt 1,5g

DATI PALLET - pallet info

Colli x strato Cases x layer 24
Strati Layers 8
Colli x pallet Cases x pallet 192
Unita x pallet Units x pallet 1152
Peso lordo Gross weight 595,2 kg
Dimensioni Size (HxWxL) 105x 80 x 120 cm
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L’ARTE DEL TONNO FATTO A MANO

IN ITALIA

THE ART OF HAND-PROCESSING TUNA

IN ITALY

FILETTO DI TONNO A PINNE GIALLE

IN OLIO DI OLIVA
Peso nefto 300g Sgocciolato 210g

o INGREDIENTI
Tonno 69% (Thunnus Albacares), olio di oliva
29,5%, sale.

o ALLERGENI
Pesce (tonno)

o CONSERVAZIONE
Durata: 5 anni
Prodotto integro: da 0°a 20°,
tenere al riparo dal sole, protetto da fonti di calore.
Prodotto aperto: in frigorifero max 2 gg,
tenere immerso nell’olio e%en chiuso.

o VALORI NUTRIZIONALI
Valori medi per 100g di prodotto (tonno + olio):

Energia 1584 kij/383 kcal
Grassi 349
di cui acidi grassi saturi 53¢
Carboidrati Og
di cui zuccheri Og
Proteine 18 g
Sale 1,59

DATI UNITA’ DI VENDITA - sku’s info

Peso netto Net weight 300g
Peso lordo Gross weight 500 g
Peso sgocciolato  Drained weight 210g
EAN EAN code 80784432
TMC Shelf life 1800
Nomendaturadoganale ~ Custom life 16041431
Dimensioni Size (HxWxL) 10x7,5x7,5cm

Unita x collo
Dimensioni
Peso lordo
EAN

T930
FAO ZONE 71

5 g, TIYMOCTALIN 300

[OLAD0R0s Y
WP ko e B9 !
43173 PR

OGM FREE
GLUTEN FREE
RICH IN OMEGA 3

DATI COLLO - box info

Units x case 6
Size 10x17,5x 25 cm
Gross weight 3 kg
EAN code 8000828003209

YELLOWFIN TUNA FILLETS

IN OLIVE OIL
Net weight 300g Drained 210g

© INGREDIENTS
Tuna 69% (Thunnus Albacares), olive oil 29,5%, sallt.

o ALLERGENS
Fish (tuna)

© STORAGE CONDITIONS
Shelf life: 5 months
Un-opened product: keep in a cool area 0+20°,
keep away from heat sources, protected from sunlight
Once-opened product: use within 2 days,
keep it steeped in oil and well closed in the reégerafor.

o NUTRITIONAL VALUES
Average nutritional values per 100g of product (tuna-+oil)):

Energy 1584 kj/383 kcal
Fats 34 g
of which satured fatty acid's 539
Carbohydrates Og
of which sugar Og
Proteins 18¢g
Salt 1,5g

DATI PALLET - pallet info

Colli x strato Cases x layer 21
Strati Layers 10
Colli x pallet Cases x pallet 210
Unita x pallet Units x pallet 1260
Peso lordo Gross weight 630 kg
Dimensioni Size (HxWxL) 115x 80 x 120 cm
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L’ARTE DEL TONNO FATTO A MANO

IN ITALIA

THE ART OF HAND-PROCESSING TUNA

IN ITALY

FILETTO DI TONNO A PINNE GIALLE

IN OLIO DI OLIVA
Peso nefto 300g Sgocciolato 210g

o INGREDIENTI
Tonno 69% (Thunnus Albacares), olio di oliva
29,5%, sale.

FAO ZONE 71

YELLOWFIN TUNA FILLETS

IN OLIVE OIL
Net weight 300g Drained 210g

© INGREDIENTS
Tuna 69% (Thunnus Albacares), olive oil 29,5%, sallt.

o ALLERGENI o ALLERGENS
Pesce (tonno) Fish (tuna)
o CONSERVAZIONE © STORAGE CONDITIONS

Durata: 5 anni

Prodotto integro: da 0°a 20°,

tenere al riparo dal sole, protetto da fonti di calore.
Prodotto aperto: in frigorifero max 2 gg,
tenere immerso nell’olio e%en chiuso.

o VALORI NUTRIZIONALI
Valori medi per 100g di prodotto (tonno + olio):

Shelf life: 5 months

Un-opened product: keep in a cool area 0+20°,
keep away from heat sources, protected from sunlight
Once-opened product: use within 2 days,

keep it steeped in oil and well closed in the reégerafor.

o NUTRITIONAL VALUES
Average nutritional values per 100g of product (tuna-+oil)):

Energia 1584 kj/383 kcal Energy 1584 kj/383 kcal
Grassi 349 Fats 34g
di cui acidi grassi saturi 53¢ of which satured faffy acids 53¢
Carboidrati Og Carbohydrates Og
di cui zuccheri Og of which sugar Og
Proteine 18¢g GﬂfT"g:';ﬁiE Proteins 18¢g
Sale 1,59 RICH IN OMEGA 3 Sailt 1,59
DATI UNITA’ DI VENDITA - sku’s info DATI COLLO - box info DATI PALLET - pallet info
Peso netto Net weight 300g Unita x collo Units x case 6 Colli x strato Cases x layer 24
Peso lordo Gross weight 380g Dimensioni Size 11x14x22cm Strati Layers 8
Peso sgocciolato  Drained weight 210g Peso lordo Gross weight 3,1 kg Colli x pallet Cases x pallet 192
EAN EAN code 8033609750795 EAN EAN code 8000828003971 Unita x pallet Units x pallet 1152
TMC Shelf life 1800 Peso lordo Gross weight 595,2 kg
Nomendaturadoganale ~ Custom life 16041431 Dimensioni Size (HxWxL) 105x 80 x 120 cm

Dimensioni Size (HxWxL) 11 x75x7,5cm BACK >



L’ARTE DEL TONNO FATTO A MANO

THE ART OF HAND-PROCESSING TUNA

IN ITALY

IN ITALIA
TRANCETTI DI TONNO A PINNE GIALLE TR300L
IN OLIO DI OLIVA FAO ZONE 71

Peso nefto 300g Sgocciolato 210g

o INGREDIENTI
Tonno 69% (Thunnus Albacares), olio di oliva
29,5%, sale.

o ALLERGENI

Pesce (tonno) DICHARATIONE  WUTRZIONALE

o CONSERVAZIONE
Durata: 5 anni
Prodotto integro: da 0°a 20°,
tenere al riparo dal sole, protetto da fonti di calore.
Prodotto aperto: in frigorifero max 2 gg,
tenere immerso nell’olio e%en chiuso.

o VALORI NUTRIZIONALI
Valori medi per 100g di prodotto (tonno + olio):

Energia 1584 kij/383 kcal

Grassi 349

di cui acidi grassi saturi 53¢

Carboidrati Og

di cui zuccheri Og
89 OGM FREE
59

GLUTEN FREE
RICH IN OMEGA 3

Proteine 1
Sale 1,

DATI UNITA’ DI VENDITA - sku’s info

TONNO: ZONA DI PESCA FAOT1 ===

DATI COLLO - box info

PIECES OF YELLOWFIN TUNA

IN OLIVE OIL
Net weight 300g Drained 210g

© INGREDIENTS
Tuna 69% (Thunnus Albacares), olive oil 29,5%, sallt.

o ALLERGENS
Fish (tuna)

© STORAGE CONDITIONS
Shelf life: 5 months
Un-opened product: keep in a cool area 0+20°,
keep away from heat sources, protected from sunlight
Once-opened product: use within 2 days,
keep it steeped in oil and well closed in the re/%gerafor.

o NUTRITIONAL VALUES
Average nutritional values per 100g of product (tuna-+oil)):

Energy 1584 kj/383 kcal
Fats 34 g
of which satured fatty acid's 539
Carbohydrates Og
of which sugar Og
Proteins 18¢g
Salt 1,5g

DATI PALLET - pallet info

Peso netto Net weight 300 g Unita x collo Units x case
Peso lordo Gross weight 900 g Dimensioni Size

Peso sgocciolato  Drained weight 210g Peso lordo Gross weight
EAN EAN code 80814948 EAN EAN code
TMC Shelf life 1800

Nomendaturadoganale ~ Custom life 16041431

Dimensioni Size (HxWxL) 8x8x8cm

6

8,5x19x 27 cm
2,7 kg
8000828004190

Colli x strato Cases x layer 17
Strati Layers 10
Colli x pallet Cases x pallet 170
Unita x pallet Units x pallet 1020
Peso lordo Gross weight 459 kg
Dimensioni Size (HxWxL) 100 x 80 x 120 cm
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L’ARTE DEL TONNO FATTO A MANO

IN ITALIA

THE ART OF HAND-PROCESSING TUNA

IN ITALY

TRANCETTI DI TONNO A PINNE GIALLE

IN OLIO DI OLIVA
Peso nefto 300g Sgocciolato 210g

o INGREDIENTI
Tonno

69% (Thunnus Albacares), olio di oliva 29,5%, sale.

o ALLERGENI
Pesce (tonno)

o CONSERVAZIONE
Durata: 5 anni
Prodotto integro: da 0°a 20°,
tenere al riparo dal sole, protetto da fonti di calore.
Prodotto aperto: in frigorifero max 2 gg,
tenere immerso nell’olio e%en chiuso.

o VALORI NUTRIZIONALI
Valori medi per 100g di prodotto (tonno + olio):

Energia 1584 kij/383 kcal
Grassi 349
di cui acidi grassi saturi 53¢
Carboidrati Og
di cui zuccheri Og
Proteine 18 g
Sale 1,59

DATI UNITA’ DI VENDITA - sku’s info

Peso netto Net weight 300 g
Peso lordo Gross weight 516 g
Peso sgocciolato  Drained weight 210g
EAN EAN code 80792840
TMC Shelf life 1800
Nomendaturadoganale ~ Custom life 16041431
Dimensioni Size (HxWxL) 1M x75x7,5cm

Unita x collo
Dimensioni
Peso lordo
EAN

3

TR316
FAO ZONE 71

)

N
o

OGM FREE
GLUTEN FREE
RICH IN OMEGA 3

DATI COLLO - box info

Units x case
Size

Gross weight
EAN code

1M1 x22x14cm

8000828003865

PIECES OF YELLOWFIN TUNA

IN OLIVE OIL
Net weight 300g Drained 210g

© INGREDIENTS
Tuna 69% (Thunnus Albacares), olive oil 29,5%, sallt.

o ALLERGENS
Fish (tuna)

© STORAGE CONDITIONS
Shelf life: 5 months
Un-opened product: keep in a cool area 0+20°,
keep away from heat sources, protected from sunlight
Once-opened product: use within 2 days,
keep it steeped in oil and well closed in the re/%gerafor.

o NUTRITIONAL VALUES
Average nutritional values per 100g of product (tuna-+oil)):

Energy 1584 kj/383 kcal
Fats 34 g
of which satured fatty acid's 539
Carbohydrates Og
of which sugar Og
Proteins 18¢g
Salt 1,5g

DATI PALLET - pallet info

Colli x strato Cases x layer 27
Strati Layers 9
Colli x pallet Cases x pallet 243
Unita x pallet Units x pallet 1458
Peso lordo Gross weight 753,3 kg
Dimensioni Size (HxWxL) 115x 80 x 120 cm
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L’ARTE DEL TONNO FATTO A MANO

IN ITALIA

THE ART OF HAND-PROCESSING TUNA

IN ITALY

FILETTO DI TONNO A PINNE GIALLE

IN OLIO DI OLIVA
Peso nefto 415g Sgocciolato 270g

o INGREDIENTI
Tonno 65% (Thunnus Albacares), olio di oliva
33,5%, sale.

o ALLERGENI
Pesce (tonno)

o CONSERVAZIONE
Durata: 5 anni
Prodotto integro: da 0°a 20°,
tenere al riparo dal sole, protetto da fonti di calore.
Prodotto aperto: in frigorifero max 2 gg,
tenere immerso nell’olio e%en chiuso.

o VALORI NUTRIZIONALI
Valori medi per 100g di prodotto (tonno + olio):

Energia 1584 kij/383 kcal
Grassi 349
di cui acidi grassi saturi 53¢
Carboidrati Og
di cui zuccheri Og
Proteine 18 g
Sale 1,59

DATI UNITA’ DI VENDITA - sku’s info

Peso netto Net weight 4159
Peso lordo Gross weight 630 g
Peso sgocciolato  Drained weight 270 g
EAN EAN code 80922698
TMC Shelf life 1800
Nomendaturadoganale ~ Custom life 16041431
Dimensioni Size (HxWxL) 11,5x8,5x8,5cm

Unita x collo
Dimensioni
Peso lordo
EAN
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DATI COLLO - box info

Units x case
Size

Gross weight
EAN code

1M1 x17x25¢cm

8033609750368

YELLOWFIN TUNA FILLETS

IN OLIVE OIL
Net weight 415g Drained 270g

© INGREDIENTS
Tuna 65% (Thunnus Albacares), olive oil 33,5%, sallt.

o ALLERGENS
Fish (tuna)

© STORAGE CONDITIONS
Shelf life: 5 months
Un-opened product: keep in a cool area 0+20°,
keep away from heat sources, protected from sunlight
Once-opened product: use within 2 days,
keep it steeped in oil and well closed in the re/%gerafor.

o NUTRITIONAL VALUES
Average nutritional values per 100g of product (tuna-+oil)):

Energy 1584 kj/383 kcal
Fats 34 g
of which satured fatty acid's 539
Carbohydrates Og
of which sugar Og
Proteins 18¢g
Salt 1,5g

DATI PALLET - pallet info

Colli x strato Cases x layer 19
Strati Layers 6
Colli x pallet Cases x pallet 114
Unita x pallet Units x pallet 684
Peso lordo Gross weight 433,2 kg
Dimensioni Size (HxWxL) 85x80x 120 cm
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L’ARTE DEL TONNO FATTO A MANO

IN ITALIA

THE ART OF HAND-PROCESSING TUNA

IN ITALY

FILETTO DI TONNO A PINNE GIALLE

IN OLIO DI OLIVA
Peso netto 540g Sgocciolato 378g

o INGREDIENTI
Tonno 69% (Thunnus Albacares), olio di oliva
29,5%, sale.

FAO ZONE 71

LA c cEN
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YELLOWFIN TUNA FILLETS

IN OLIVE OIL
Net weight 540g Drained 378g

© INGREDIENTS
Tuna 69% (Thunnus Albacares), olive oil 29,5%, sallt.

o ALLERGENI o ALLERGENS
Pesce (tonno) Fish (tuna)
o CONSERVAZIONE © STORAGE CONDITIONS

Durata: 5 anni

Prodotto integro: da 0°a 20°,

tenere al riparo dal sole, protetto da fonti di calore.
Prodotto aperto: in frigorifero max 2 gg,
tenere immerso nell’olio e%en chiuso.

o VALORI NUTRIZIONALI
Valori medi per 100g di prodotto (tonno + olio):

Shelf life: 5 months

Un-opened product: keep in a cool area 0+20°,
keep away from heat sources, protected from sunlight
Once-opened product: use within 2 days,

keep it steeped in oil and well closed in the re/%gerafor.

o NUTRITIONAL VALUES
Average nutritional values per 100g of product (tuna-+oil)):

Energia 1584 kj/383 kcal Energy 1584 kj/383 kcal
Grassi 349 Fats 349
di cui acidi grassi saturi 53¢ of which satured faffy acids 53¢
Carboidrati Og Carbohydrates Og
di cui zuccheri Og of which sugar Og
Proteine 18¢g GﬂfT"g:';ﬁiE Proteins 18¢g
Sale 1,59 RICH IN OMEGA 3 Sailt 1,59
DATI UNITA’ DI VENDITA - sku’s info DATI COLLO - box info DATI PALLET - pallet info
Peso netto Net weight 540 g Unita x collo Units x case 6 Colli x strato Cases x layer 16
Peso lordo Gross weight 800 g Dimensioni Size 12x19x27 cm Strati Layers 8
Peso sgocciolato  Drained weight 378 g Peso lordo Gross weight 4,8 kg Colli x pallet Cases x pallet 128
EAN EAN code 8033609750764 EAN EAN code 8000828000536 Unita x pallet Units x pallet 768
TMC Shelf life 1800 Peso lordo Gross weight 614,4 kg
Nomendaturadoganale ~ Custom life 16041431 Dimensioni Size (HxWxL) 115x 80 x 120 cm

Dimensioni Size (HxWxL) 12x8,5x8,5cm BACK >



L’ARTE DEL TONNO FATTO A MANO

IN ITALIA

THE ART OF HAND-PROCESSING TUNA

IN ITALY

TRANCETTI DI TONNO A PINNE GIALLE

IN OLIO DI OLIVA
Peso nefto 540g Sgocciolato 378g

o INGREDIENTI
Tonno 70% (Thunnus Albacares), olio di oliva
28,5%, sale.

o ALLERGENI
Pesce (tonno)

o CONSERVAZIONE
Durata: 5 anni
Prodotto integro: da 0°a 20°,
tenere al riparo dal sole, protetto da fonti di calore.
Prodotto aperto: in frigorifero max 2 gg,
tenere immerso nell’olio e%en chiuso.

o VALORI NUTRIZIONALI
Valori medi per 100g di prodotto (tonno + olio):

Energia 1584 kij/383 kcal
Grassi 349
di cui acidi grassi saturi 53¢
Carboidrati Og
di cui zuccheri Og
Proteine 18 g
Sale 1,59

DATI UNITA’ DI VENDITA - sku’s info

Peso netto Net weight 540 g
Peso lordo Gross weight 800 g
Peso sgocciolato  Drained weight 378 g
EAN EAN code 8033609751167
TMC Shelf life 1800
Nomendaturadoganale ~ Custom life 16041431
Dimensioni Size (HxWxL) 12x8,5x8,5cm

Unita x collo
Dimensioni
Peso lordo
EAN
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DATI COLLO - box info

Units x case

Size 12x19x 27 cm

Gross weight
EAN code

8000828003834

PIECES OF YELLOWFIN TUNA

IN OLIVE OIL
Net weight 540g Drained 378g

© INGREDIENTS
Tuna 70% (Thunnus Albacares), olive oil 28,5%, sallt.

o ALLERGENS
Fish (tuna)

© STORAGE CONDITIONS
Shelf life: 5 months
Un-opened product: keep in a cool area 0+20°,
keep away from heat sources, protected from sunlight
Once-opened product: use within 2 days,
keep it steeped in oil and well closed in the re/%gerafor.

o NUTRITIONAL VALUES
Average nutritional values per 100g of product (tuna-+oil)):

Energy 1584 kj/383 kcal
Fats 34 g
of which satured fatty acid's 539
Carbohydrates Og
of which sugar Og
Proteins 18¢g
Salt 1,5g

DATI PALLET - pallet info

Colli x strato Cases x layer 16
Strati Layers 8
Colli x pallet Cases x pallet 128
Unita x pallet Units x pallet 768
Peso lordo Gross weight 614,4 kg
Dimensioni Size (HxWxL) 115x 80 x 120 cm
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L’ARTE DEL TONNO FATTO A MANO

IN ITALIA

THE ART OF HAND-PROCESSING TUNA

IN ITALY

FILETTO DI TONNO A PINNE GIALLE

IN OLIO DI OLIVA
Peso nefto 550g Sgocciolato 360g

o INGREDIENTI
Tonno (Thunnus Albacares), olio di oliva, sale.

o ALLERGENI
Pesce (tonno)

o CONSERVAZIONE
Durata: 5 anni
Prodotto integro: da 0°a 20°,
tenere al riparo dal sole, protetto da fonti di calore.
Prodotto aperto: in frigorifero max 2 gg,
tenere immerso nell’olio e%en chiuso.

o VALORI NUTRIZIONALI
Valori medi per 100g di prodotto (tonno + olio):

TAMB16
FAO ZONE 71
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YELLOWFIN TUNA FILLETS

IN OLIVE OIL
Net weight 550g Drained 360g

© INGREDIENTS
Tuna (Thunnus Albacares), olive oil, salt

o ALLERGENS
Fish (tuna)

© STORAGE CONDITIONS
Shelf life: 5 months
Un-opened product: keep in a cool area 0+20°,
keep away from heat sources, protected from sunlight
Once-opened product: use within 2 days,
keep it steeped in oil and well closed in the re/%gerafor.

o NUTRITIONAL VALUES
Average nutritional values per 100g of product (tuna-+oil)):

Energia 1584 kj/383 kcal M Energy 1584 kj/383 kcal
Grassi 34g Fats 34 g
di cui acidi grassi saturi 53¢ of which satured fatty acid's 53¢
Carboidrati Og Carbohydrates Og
gli cui zuccheri ](8) g J— of which sugar Og

roteine g Proteins 18 g
Sale 15g el . ; Salt 1,59

DATI UNITA’ DI VENDITA - sku’s info DATI COLLO - box info

DATI PALLET - pallet info

Peso netto Net weight 550 g Unita x collo Units x case 6 Colli x strato Cases x layer 5
Peso lordo Gross weight 900 g Dimensioni Size 4x32x48cm Strati Layers 22
Peso sgocciolato  Drained weight 360 g Peso lordo Gross weight 4,5 kg Colli x pallet Cases x pallet 110
EAN EAN code 8033609750726 EAN EAN code 8000828000635 Unita x pallet Units x pallet 660
TMC Shelf life 1800 Peso lordo Gross weight 495 kg
Nomendaturadoganale ~ Custom life 16041431 Dimensioni Size (HxWxL) 105 x 80 x 120 cm
Dimensioni Size (HxWxL) 4x16x 16 cm
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L’ARTE DEL TONNO FATTO A MANO

IN ITALIA

THE ART OF HAND-PROCESSING TUNA

IN ITALY

TRANCETTI DI TONNO A PINNE GIALLE

IN OLIO DI OLIVA
Peso nefto 680g Sgocciolato 476g

o INGREDIENTI
Tonno 70% (Thunnus Albacares), olio di oliva
28,5%, sale.

o ALLERGENI
Pesce (tonno)

o CONSERVAZIONE
Durata: 5 anni
Prodotto integro: da 0°a 20°,
tenere al riparo dal sole, protetto da fonti di calore.
Prodotto aperto: in frigorifero max 2 gg,
tenere immerso nell’olio e%en chiuso.

o VALORI NUTRIZIONALI
Valori medi per 100g di prodotto (tonno + olio):

Energia 1584 kij/383 kcal
Grassi 349
di cui acidi grassi saturi 53¢
Carboidrati Og
di cui zuccheri Og
Proteine 18 g
Sale 1,59

DATI UNITA’ DI VENDITA - sku’s info

Peso netto Net weight 680 g
Peso lordo Gross weight 1000 g
Peso sgocciolato  Drained weight 476 g
EAN EAN code 8033609751174
TMC Shelf life 1800
Nomendaturadoganale ~ Custom life 16041431
Dimensioni Size (HxWxL) 15x8,5x8,5cm

Unita x collo
Dimensioni
Peso lordo
EAN
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Units x case
Size

Gross weight
EAN code

04

o
#

allt .

DATI COLLO - box info

6
16x19x27 cm
6 kg

0

PIECES OF YELLOWFIN TUNA

IN OLIVE OIL
Net weight 680g Drained 476g

© INGREDIENTS
Tuna 70% (Thunnus Albacares), olive oil 28,5%, sallt.

o ALLERGENS
Fish (tuna)

© STORAGE CONDITIONS
Shelf life: 5 months
Un-opened product: keep in a cool area 0+20°,
keep away from heat sources, protected from sunlight
Once-opened product: use within 2 days,
keep it steeped in oil and well closed in the re/%gerafor.

o NUTRITIONAL VALUES
Average nutritional values per 100g of product (tuna-+oil)):

Energy 1584 kj/383 kcal
Fats 34 g
of which satured fatty acid's 539
Carbohydrates Og
of which sugar Og
Proteins 18¢g
Salt 1,5g

DATI PALLET - pallet info

Colli x strato Cases x layer 17
Strati Layers 6
Colli x pallet Cases x pallet 102
Unita x pallet Units x pallet 612
Peso lordo Gross weight 612 kg
Dimensioni Size (HxWxL) 115x 80 x 120 cm
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L’ARTE DEL TONNO FATTO A MANO

IN ITALIA

THE ART OF HAND-PROCESSING TUNA

IN ITALY

TRANCETTI DI TONNO IN OLIO DI OLIVA
Peso nefto 1000g Sgocciolato 950g

o INGREDIENTI
Tonno (Katsuwonus Pelamis), olio di oliva, sale.

o ALLERGENI
Pesce (tonno)

o CONSERVAZIONE
Durata: 5 anni
Prodotto integro: da 0°a 20°,
tenere al riparo dal sole, protetto da fonti di calore.
Prodotto aperto: in frigorifero max 2 gg,
tenere immerso nell’olio e%en chiuso.

o VALORI NUTRIZIONALI
Valori medi per 100g di prodotto (tonno + olio):

FAO ZONE 87

PIECES OF TUNA IN OLIVE OIL
Net weight 1000g Drained 950g

© INGREDIENTS
Tuna (Katsuwonus pelamis), olive oil, salt.

o ALLERGENS
Fish (tuna)

© STORAGE CONDITIONS
Shelf life: 5 months
Un-opened product: keep in a cool area 0+20°,
keep away from heat sources, protected from sunlight
Once-opened product: use within 2 days,
keep it steeped in oil and well closed in the re/gjgerafor.

o NUTRITIONAL VALUES
Average nutritional values per 100g of product (tuna-+oil)):

Energia 922 kj/220 kcal Energy 922 kj/220 kcal
Grassi 15¢g Fats 15g
di cui acidi grassi saturi 39 of which satured fatty acid's 3g
Carboidrati Og Carbohydrates Og
gli cui zuccheri 28 g J— of which sugar Og

roteine g LR RE Proteins 20g
Sale 2g ricH INIEGA 2 Sailt 2g

DATI UNITA’ DI VENDITA - sku’s info DATI COLLO - box info DATI PALLET - pallet info

Peso netto Net weight 1000 g Unita x collo Units x case 16 Colli x strato Cases x layer 6
Peso lordo Gross weight 1063 g Dimensioni Size 25x42x33cm Strati Layers 6
Peso sgocciolato  Drained weight 950 g Peso lordo Gross weight 17 kg Colli x pallet Cases x pallet 36
EAN EAN code 8033609752423 EAN EAN code 0 Unita x pallet Units x pallet 576
TMC Shelf life 1080 Peso lordo Gross weight 612 kg
Nomendaturadoganale ~ Custom life 16041431 Dimensioni Size (HxWxL) 165 x 80 x 120 cm

Dimensioni Size (HxWxL) 26,5x4,5x18 cm BACK >



L’ARTE DEL TONNO FATTO A MANO

IN ITALIA

THE ART OF HAND-PROCESSING TUNA

IN ITALY

TRANCETTI DI TONNO A PINNE GIALLE

IN OLIO DI SEMI DI GIRASOLE
Peso netto 1,6%kg Sgocciolato 1,Tkg

o INGREDIENTI
Ton|1no (Thunnus Albacares), olio di semi di girasole,
sale.

o ALLERGENI
Pesce (tonno)

o CONSERVAZIONE
Durata: 5 anni
Prodotto integro: da 0°a 20°,
tenere al riparo dal sole, protetto da fonti di calore.
Prodotto aperto: in frigorifero max 2 gg,
tenere immerso nell’olio e%en chiuso.

o VALORI NUTRIZIONALI
Valori medi per 100g di prodotto (tonno + olio):

Energia 1584 kij/383 kcal
Grassi 349
di cui acidi grassi saturi 53¢
Carboidrati Og
di cui zuccheri Og
Proteine 18 g
Sale 1,59

DATI UNITA’ DI VENDITA - sku’s info

Peso netto Net weight 1,69 kg
Peso lordo Gross weight 2 kg
Peso sgocciolato  Drained weight 1,1 kg
EAN EAN code 8033609750788
TMC Shelf life 1800
Nomendaturadoganale ~ Custom life 16041431
Dimensioni Size (HxWxL) 10,5x 15x15cm

Unita x collo
Dimensioni
Peso lordo
EAN

TR16
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OGM FREE
GLUTEN FREE
RICH IN OMEGA 3

Units x case
Size

Gross weight
EAN code

DATI COLLO - box info

6
11x32x47 cm
12 kg

0

PIECES OF YELLOWFIN TUNA

IN SUNFLOWER OIL
Net weight 1,6%kg Drained 1,1kg

© INGREDIENTS
Tuna (Thunnus Albacares), sunflower oil, salt.

o ALLERGENS
Fish (tuna)

© STORAGE CONDITIONS
Shelf life: 5 months
Un-opened product: keep in a cool area 0+20°,
keep away from heat sources, protected from sunlight
Once-opened product: use within 2 days,
keep it steeped in oil and well closed in the re/%gerafor.

o NUTRITIONAL VALUES
Average nutritional values per 100g of product (tuna-+oil)):

Energy 1584 kj/383 kcal
Fats 34 g
of which satured fatty acid's 539
Carbohydrates Og
of which sugar Og
Proteins 18¢g
Salt 1,5g

DATI PALLET - pallet info

Colli x strato Cases x layer 5
Strati Layers 10
Colli x pallet Cases x pallet 50
Unita x pallet Units x pallet 300
Peso lordo Gross weight 600 kg
Dimensioni Size (HxWxL) 125x 80 x 120 cm

BACK >



| FRUTTI DI MARE

Le vongole L'Isola D’Oro sono un prodotto 100% italiano. Sono ricche di minerali, vitamine e proteine, prive di Ogm.

Noi usiamo solo materia prima di qualitd, nel rispetto dell’ecosistema e dei fondali marini, in accordo con i grandi partner in ambito

sostenibilita: Friend of the Sea e MSC.

Dopo essere state selezionate attraverso varie fasi di lavorazione, sia manuali sia a circuito semi-aperto, le vongolotte vengono poste

in vaso di vetro o in scatola immerse nel loro brodo naturale chiamato liquido di governo.

Queste polpose e saporite delizie del mare possono essere utilizzate, pronte e sgusciate, in tante diverse ricette.

Offriamo una gamma di formati tradizionali ed innovativi adatti a soddisfare i bisogni ed i desideri dei consumatori in casa e fuori casa.
Le nostre linee di prodotto sono orientate sia al canale retail sia al canale ho re ca.

La nostra & una storia di trasparenza che si immerge nella tradizione millenaria delle conserve ittiche da ben 70 anni.

L'Isola D’Oro clams is a 100% Italian product. They are rich with minerals, vitamins, proteins and Gmo free.

We use first quality row material only, respecting the ecosystem and oceanfloor, according to the agreement with Friend of the Sea and MSC.
After being selected through several production phases, “vongolotte” (clams) are packed in jars or tins then plunged natural liquid.
These fleshy and savoured delicatessen, ready to use and shell deprived, may be a precious ingredient for many different recipes.

We offer a large choice of traditional tools as well as innovative ones directly tuned to meet customers’ desires and demands,

both outdoor and home needs.

Our catalogue lines are oriented to the retail as well as to horeca markets.

Our business story is based on transparency which is immersed in thousand-year old Italian culture and tradition.

The same that has been driving us for 70 years.

RETAIL & FOOD SERVICE >
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FATTA IN ITALIA

L’ARTE DELLA TRADIZIONE MARINARA ITALIANA

ITALIAN FISH PRESERVES TRADITION

MADE IN ITALY

VONGOLE SGUSCIATE AL NATURALE
Peso nefto 130g Sgocciolato 65¢g

o INGREDIENTI
Von:Jgo|e sgusciate, acqua, sale, correttore di acidita:
acido citrico.

o ALLERGENI
Pesce (vongole)

o CONSERVAZIONE
Durata: 24 mesi
Prodotto integro: da 0°a 20°,
tenere al riparo dal sole, protetto da fonti di calore.
Prodotto aperto: in frigorifero max 2 gg,
tenere immerso nell’olio e%en chiuso.

o VALORI NUTRIZIONALI
Valori medi per 100g di prodotto:

Energia 253 kj/60 kcal
Grassi lg
di cui acidi grassi saturi 049
Carboidrati 29
di cui zuccheri Og
Proteine g
Sale 12g

DATI UNITA’ DI VENDITA - sku’s info

Peso netto Net weight 1309
Peso lordo Gross weight 266 g
Peso sgocciolato  Drained weight 659
EAN EAN code 80765714
TMC Shelf life 1440
Nomendaturadoganale ~ Custom life 16055600
Dimensioni Size (HxWxL) 8x55x5,5cm

Unita x collo
Dimensioni
Peso lordo
EAN
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DATI COLLO - box info

Units x case

Size 85x11,5x17,5cm

Gross weight
EAN code

8033609751044

SHELLED CLAMS IN BRINE
Net weight 130g Drained 659

© INGREDIENTS
Shf,c'ﬁ/ed clams, water, salt, acidity corrector: citric
acid.

o ALLERGENS
Fish (clams)

© STORAGE CONDITIONS
Shelf life: 24 months
Un-opened product: keep in a cool area 0+20°,
keep away from heat sources, protected from sunlight
Once-opened product: use within 2 days,
keep it steeped in oil and well closed in the re/%gerafor.

o NUTRITIONAL VALUES
Average nutritional valves per 100g of product:

Energy 253 kj/60 kcal
Fats lg
of which satured fatty acid's 04g
Carbohydrates 29
of which sugar Og
Proteins I1g
Salt 1,2g

DATI PALLET - pallet info

Colli x strato Cases x layer 42
Strati Layers 10
Colli x pallet Cases x pallet 420
Unita x pallet Units x pallet 2520
Peso lordo Gross weight 672 kg
Dimensioni Size (HxWxL) 100 x 80 x 120 cm

BACK >



L’ARTE DELLA TRADIZIONE MARINARA ITALIANA

FATTA IN ITALIA

ITALIAN FISH PRESERVES TRADITION

MADE IN ITALY

VONGOLE SGUSCIATE AL NATURALE
Peso nefto 190g Sgocciolato 95¢g

o INGREDIENTI
Von:Jgo|e sgusciate, acqua, sale, correttore di acidita:
acido citrico.

o ALLERGENI
Pesce (vongole)

o CONSERVAZIONE
Durata: 24 mesi
Prodotto integro: da 0°a 20°,
tenere al riparo dal sole, protetto da fonti di calore.
Prodotto aperto: in frigorifero max 2 gg,
tenere immerso nell’olio e%en chiuso.

o VALORI NUTRIZIONALI
Valori medi per 100g di prodotto:

SHELLED CLAMS IN BRINE
Net weight 190g Drained 95g

© INGREDIENTS
Shiﬁ/ed clams, water, salt, acidity corrector: citric
acid.

o ALLERGENS
Fish (clams)

© STORAGE CONDITIONS
Shelf life: 24 months
Un-opened product: keep in a cool area 0+20°,
keep away from heat sources, protected from sunlight
Once-opened product: use within 2 days,
keep it steeped in oil and well closed in the reégerafor.

o NUTRITIONAL VALUES
Average nutritional valves per 100g of product:

Energia 253 kj/ 60 keal Energy 253 kj/80 kcal
Grassi g Fats lg
di cui acidi grassi saturi 049 of which satured faffy acids 049
Carboidrati 29 Carbohydrates 2g
gi cui zuccheri ](]) g of which sugar Og

roteine g Profeins I1g
o 199 GLUTEN FReE s 153

DATI UNITA’ DI VENDITA - sku’s info DATI COLLO - box info DATI PALLET - pallet info

Peso netto Net weight 190 g Unita x collo Units x case 6 Colli x strato Cases x layer 29
Peso lordo Gross weight 366 g Dimensioni Size 8x14,5x22cm Strati Layers 10
Peso sgocciolato  Drained weight 95¢ Peso lordo Gross weight 2,2 kg Colli x pallet Cases x pallet 290
EAN EAN code 8033609750467 EAN EAN code 8000828003308 Unita x pallet Units x pallet 1740
TMC Shelf life 1440 Peso lordo Gross weight 638 kg
Nomendaturadoganale ~ Custom life 16055600 Dimensioni Size (HxWxL) 95 x 80 x 120 cm

Dimensioni Size (HxWxL) 8xX7x7cm BACK >



FATTA IN ITALIA

L’ARTE DELLA TRADIZIONE MARINARA ITALIANA

ITALIAN FISH PRESERVES TRADITION

MADE IN ITALY

COZZE SGUSCIATE AL NATURALE
Peso nefto 190g Sgocciolato 95¢g

o INGREDIENTI
Cozze sgusciate, acqua, sale, correttore di acidita:
acido citrico.

o ALLERGENI
Pesce (cozze)

o CONSERVAZIONE
Durata: 24 mesi
Prodotto integro: da 0°a 20°,
tenere al riparo dal sole, protetto da fonti di calore.
Prodotto aperto: in frigorifero max 2 gg,
tenere immerso nell’olio e%en chiuso.

o VALORI NUTRIZIONALI
Valori medi per 100g di prodotto:
Energia
Grassi 3
di cui acidi grassi saturi 0,5

Carboidrati 3,2

di cui zuccheri 0,3

6,2
1,5

441 kj/105 keal

[e]

4

Proteine 1
Sale

4
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DATI UNITA’ DI VENDITA - sku’s info

CZ1980
FAO ZONE 27

OGM FREE
GLUTEN FREE
RICH IN OMEGA 3

DATI COLLO - box info

SHELLED MUSSELS IN BRINE
Net weight 190g Drained 95g

© INGREDIENTS
Shf,c'ﬁ/ed mussels, water, salt, acidity corrector: citric
acid.

o ALLERGENS
Fish (mussels)

© STORAGE CONDITIONS
Shelf life: 24 months
Un-opened product: keep in a cool area 0+20°,
keep away from heat sources, protected from sunlight
Once-opened product: use within 2 days,
keep it steeped in oil and well closed in the re/%gerafor.

o NUTRITIONAL VALUES
Average nutritional valves per 100g of product:

Energy 441 kj/105 kcal
Fats 3g
of which satured fatty acid's 05g
Carbohydrates 32g
of which sugar 03g
Proteins 16,2 g
Salt 1,5g

DATI PALLET - pallet info

Peso netto Net weight 190 g
Peso lordo Gross weight 366 g
Peso sgocciolato  Drained weight 95¢
EAN EAN code 8033609750825
TMC Shelf life 1440
Nomendaturadoganale ~ Custom life 16055600
Dimensioni Size (HxWxL) 8x7x7cm

Unita x collo
Dimensioni
Peso lordo
EAN

Units x case
Size

Gross weight
EAN code

6

8x14,5x 22 cm
2,2 kg
8000828003407

Colli x strato Cases x layer 29
Strati Layers 10
Colli x pallet Cases x pallet 290
Unita x pallet Units x pallet 1740
Peso lordo Gross weight 638 kg
Dimensioni Size (HxWxL) 95 x 80 x 120 cm
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L’ARTE DELLA TRADIZIONE MARINARA ITALIANA

FATTA IN ITALIA

ITALIAN FISH PRESERVES TRADITION

MADE IN ITALY

VONGOLE SGUSCIATE AL NATURALE
Peso nefto 270g Sgocciolato 135g

o INGREDIENTI
Von:Jgo|e sgusciate, acqua, sale, correttore di acidita:
acido citrico.

o ALLERGENI
Pesce (vongole)

o CONSERVAZIONE
Durata: 24 mesi
Prodotto integro: da 0°a 20°,
tenere al riparo dal sole, protetto da fonti di calore.
Prodotto aperto: in frigorifero max 2 gg,
tenere immerso nell’olio e%en chiuso.

o VALORI NUTRIZIONALI
Valori medi per 100g di prodotto:

SHELLED CLAMS IN BRINE
Net weight 270g Drained 135g

© INGREDIENTS
Shf,c'ﬁ/ed clams, water, salt, acidity corrector: citric
acid.

o ALLERGENS
Fish (clams)

© STORAGE CONDITIONS
Shelf life: 24 months
Un-opened product: keep in a cool area 0+20°,
keep away from heat sources, protected from sunlight
Once-opened product: use within 2 days,
keep it steeped in oil and well closed in the re/%gerafor.

o NUTRITIONAL VALUES
Average nutritional valves per 100g of product:

Energia 253 kj/ 60 keal Energy 253 kj/80 kcal
Grassi g Fats lg
di cui acidi grassi saturi 049 of which satured faffy acids 049
Carboidrati 29 Carbohydrates 2g
gli cui zuccheri ](]) g of which sugar Og

roteine g Profeins I1g
o 199 GLUTEN FReE s 153

DATI UNITA’ DI VENDITA - sku’s info DATI COLLO - box info DATI PALLET - pallet info

Peso netto Net weight 270 g Unita x collo Units x case 6 Colli x strato Cases x layer 22
Peso lordo Gross weight 450 g Dimensioni Size 9,5x16,5x23,5cm Strati Layers 9
Peso sgocciolato  Drained weight 1359 Peso lordo Gross weight 2,7 kg Colli x pallet Cases x pallet 198
EAN EAN code 8033609750474 EAN EAN code 8000828004800 Unita x pallet Units x pallet 1188
TMC Shelf life 1440 Peso lordo Gross weight 534,6 kg
Nomendaturadoganale ~ Custom life 16055600 Dimensioni Size (HxWxL) 105x 80 x 120 cm

Dimensioni Size (HxWxL) 95x7,5x7,5cm BACK >



FATTA IN ITALIA

L’ARTE DELLA TRADIZIONE MARINARA ITALIANA

ITALIAN FISH PRESERVES TRADITION

MADE IN ITALY

VONGOLE SGUSCIATE AL NATURALE
Peso nefto 700g Sgocciolato 360g

o INGREDIENTI
Von:Jgo|e sgusciate, acqua, sale, correttore di acidita:
acido citrico

o ALLERGENI
Pesce (vongole)

o CONSERVAZIONE
Durata: 24 mesi
Prodotto integro: da 0°a 20°,
tenere al riparo dal sole, protetto da fonti di calore.
Prodotto aperto: in frigorifero max 2 gg,
tenere immerso nell’olio e%en chiuso.

o VALORI NUTRIZIONALI
Valori medi per 100g di prodotto:

Energia 253 kj/60 kcal
Grassi lg
di cui acidi grassi saturi 049
Carboidrati 29
di cui zuccheri Og
Proteine g
Sale 12g

DATI UNITA’ DI VENDITA - sku’s info

Peso netto Net weight 700 g
Peso lordo Gross weight 1000 g
Peso sgocciolato  Drained weight 360 g
EAN EAN code 8033609750559
TMC Shelf life 1440
Nomendaturadoganale ~ Custom life 16055600
Dimensioni Size (HxWxL) 12x10x 10 cm

Unita x collo
Dimensioni
Peso lordo
EAN

OGM FREE
GLUTEN FREE
RICH IN OMEGA 3

Units x case
Size

Gross weight
EAN code

DATI COLLO - box info

12
13x30,5x41cm
12 kg
8033609750689

SHELLED CLAMS IN BRINE
Net weight 700g Drained 360g

© INGREDIENTS
Shiﬁ/ed clams, water, salt, acidity corrector: citric
acid.

o ALLERGENS
Fish (clams)

© STORAGE CONDITIONS
Shelf life: 24 months
Un-opened product: keep in a cool area 0+20°,
keep away from heat sources, protected from sunlight
Once-opened product: use within 2 days,
keep it steeped in oil and well closed in the reégerafor.

o NUTRITIONAL VALUES
Average nutritional valves per 100g of product:

Energy 253 kj/60 kcal
Fats lg
of which satured fatty acid's 04g
Carbohydrates 29
of which sugar Og
Proteins I1g
Salt 1,2g

DATI PALLET - pallet info

Colli x strato Cases x layer 6
Strati Layers 12
Colli x pallet Cases x pallet 72
Unita x pallet Units x pallet 864
Peso lordo Gross weight 864 kg
Dimensioni Size (HxWxL) 175x 80 x 120 cm
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FATTA IN ITALIA

L’ARTE DELLA TRADIZIONE MARINARA ITALIANA

ITALIAN FISH PRESERVES TRADITION

MADE IN ITALY

VONGOLE CON GUSCIO AL NATURALE
Peso netto 700g Sgocciolato 390g

¢ INGREDIENTI
Vongole con guscio, acqua, sale.

o ALLERGENI
Pesce (vongole)

o CONSERVAZIONE
Durata: 24 mesi
Prodotto integro: da 0°a 20°,
tenere al riparo dal sole, protetto da fonti di calore.
Prodotto aperto: in frigorifero max 2 gg,
tenere immerso nell’olio e%en chiuso.

o VALORI NUTRIZIONALI
Valori medi per 100g di prodotto:
Energia 3
Grassi 149
di cui acidi grassi saturi 069
Carboidrati 1,59

di cui zuccheri Og

69
49

349 ki/8

Proteine 1
Sale 1,

DATI UNITA’ DI VENDITA - sku’s info

Peso netto Net weight 700 g
Peso lordo Gross weight 1000 g
Peso sgocciolato  Drained weight 390 g
EAN EAN code 8033609752751
TMC Shelf life 1440
Nomendaturadoganale ~ Custom life 16055600
Dimensioni Size (HxWxL) 12x8,5x8,5cm

55
=4
i £

& —l-i!

i

Wi
/4

£ iy o mpesione. g AT Sggesion ¢ SEWRRISTO

;__.

OGM FREE
GLUTEN FREE
RICH IN OMEGA 3

DATI COLLO - box info

Unita x collo
Dimensioni
Peso lordo
EAN

Units x case
Size

Gross weight
EAN code

6
12x19x 27 cm
6 kg

0

CLAMS IN SHELL IN BRINE
Net weight 700g Drained 390g

© INGREDIENTS
Clams in shell, water, salt.

o ALLERGENS
Fish (clams)

© STORAGE CONDITIONS
Shelf life: 24 months
Un-opened product: keep in a cool area 0+20°,
keep away from heat sources, protected from sunlight
Once-opened product: use within 2 days,
keep it steeped in oil and well closed in the reégerafor.

o NUTRITIONAL VALUES
Average nutritional valves per 100g of product:

Energy 349 kj/83 kcal
Fats 1,4g
of which satured fatty acid's 069
Carbohydrates 1,59
of which sugar Og
Proteins 16 g
Salt l,4g

DATI PALLET - pallet info

Colli x strato Cases x layer 16
Strati Layers 8
Colli x pallet Cases x pallet 128
Unita x pallet Units x pallet 768
Peso lordo Gross weight 768 kg
Dimensioni Size (HxWxL) 115x 80 x 120 cm
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’ARTE DELLA TRADIZIONE MARINARA TALUANA /"% %\  ITALIAN FISH PRESERVES TRADITION

FATTA IN ITALIA MADE IN ITALY

¢ INGREDIENTI ® INGREDIENTS
o ALLERGENI o ALLERGENS
o CONSERVAZIONE © STORAGE CONDITIONS
Durata: 24 mesi Shelf life: 24 months
Prodotto integro: da 0°a 20°, Un-opened product: keep in a cool area 0+20°,
tenere al riparo dal sole, protetto da fonti di calore. keep away from heat sources, protected from sunlight
vt G apedto: i {- ¢ crifero max 2 gg, Once-opened product: use within 2 days,
tanere immerso nell’olio e ben chiuso. keep it steeped in oil and well closed in the re/g;gerafor.
o VALORI NUTRIZIONALI o NUTRITIONAL VALUES
Valori medi per 100g di prodotto: Average nutritional valves per 100g of product:
OGM FREE

GLUTEN FREE
RICH IN OMEGA 3

DATI UNITA’ DI VENDITA - sku’s info DATI COLLO - box info DATI PALLET - pallet info

BACK >



